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1. Forord

1.1 Sikkerhed

Din sikkerhed er vigtig for os. Lees disse oplysninger, inden du tager kogepladen i
brug.

1.2 Installation

1.2.1 Risiko for elektrisk stoed

o Afbryd apparatet fra lysnettet, for du udfgrer vedligeholdelsesarbejde eller
reparerer det.

e Det er vigtigt og obligatorisk at slutte apparatet til en forsvarlig jordforbindelse.

e /Endringer i monteringsstedets lysnet ma kun udfgres af en autoriseret
elektriker.

e Manglende overholdelse af disse forskrifter kan medfare elektrisk stad eller
daed.

1.2.2 Risiko for snitsar

e Pas pa - panelets kanter er skarpe.
e Hovis du ikke passer pa, kan det medfare snit eller andre skader.

1.2.3 Vigtige sikkerhedsforskrifter

e Laes brugsvejledningen grundigt, for apparatet tilsluttes eller tages i brug.

e Der ma pa intet tidspunkt anbringes braendbare emner eller materialer pa
apparatet.

e Installationsvejledningen bar gives til den person, som skal installere og
montere apparatet, da det kan reducere monteringsomkostningerne.

e For at undga risici skal apparatet installeres i henhold til
installationsvejledningen.

e Apparatet ma kun tilsluttes og jordforbindes af en fagmand.

o Dette apparat kreever kontaktadskillelse for alle poler, som sikrer komplet
frakobling fra lysnettet.

e Hvis apparatet ikke installeres korrekt, kan det medfgre bortfald af garanti og
ansvarsforpligtelser.

e Apparatet ma bruges af bgrn over 8 ar og af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring med og viden om
apparatet, hvis de holdes under opsyn eller har faet vejledning i at bruge
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apparatet pa en sikker made og forstar de involverede risici.

Born ma ikke lege med apparatet. Renggring og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af bgrn, medmindre det foregar under opsyn.

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af en autoriseret reparatgr
for at undga farer.

Advarsel! Hvis overfladen revner, skal apparatet slukkes for at undga risiko for
elektrisk stgd. Dette geelder for apparater med glaskeramisk overflade eller
med tilsvarende materiale, som beskytter apparatets stremfarende dele.

Lzeg ikke metalgenstande som f.eks. knive, gafler, skeer eller grydelag pa
kogepladen, da de kan blive meget varme.

Der ma ikke bruges damprenser.

Brug ikke damprensere til at rengere kogepladen.

Apparatet er ikke beregnet til at blive styret ved hjeelp af en ekstern timer eller
et separat fjernbetjeningssystem.

ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke genstande pa kogepladen.
Tilberedningen skal ske under opsyn. En kort tilberedning skal overvages
under hele tilberedningen.

ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn kan veere farligt
og medfgre risiko for brand. Forsag ALDRIG at slukke ild med vand, men sluk
for apparatet, og tildeek ilden med et lag eller et brandteeppe.

1.3 Betjening og vedligeholdelse

1.3.1 Risiko for elektrisk sted

Brug ikke en kogeplade, som er revnet. Hvis kogepladens overflade revner
eller gar i stykker, skal du omgaende slukke for apparatet ved relaeet og
kontakte en fagmand.

Sluk for apparatet pa lysnettets kontakt far rengering og vedligehold.
Manglende overholdelse af disse forskrifter kan medfare elektrisk stad eller
dad.

1.3.2 Sundhedsrisici

Apparatet lever op til de gaeldende sikkerhedsstandarder vedrgrende
elektromagnetisme.

Personer med pacemaker eller andre elektriske implantater (som f.eks.
insulinpumper) skal dog radfere sig med deres laege eller med producenten af
implantatet for at sikre sig, at implantatet ikke pavirkes af apparatets
elektromagnetiske felt.

Hvis dette ikke overholdes, kan det medfgre elektrisk stagd eller dad.
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1.3.3 Risici ved varme overflader

Under brug kan tilgeengelige dele pa apparatet blive sa varme, at du kan
breende dig pa dem.

Serg for, at du ikke berarer eller stiller andet end egnet kogegrej pa den
glaskeramiske flade, indtil den er kalet af.

Hold bgrn pa sikker afstand.

Handtagene pa kogegrej kan veere for varme til at rgre ved. Pas p3, at
kogegrejets handtag ikke rager ind over varme kogezoner. Apparatet skal
veere utilgaengeligt for barn.

Hvis dette ikke overholdes, kan det medfgre forbraending og skoldning.

1.3.4 Risiko for snitsar

Den skarpe klinge i en klikskraber er blotlagt, nar den er Klar til brug. Veer
saerdeles forsigtig, nar du bruger den. Den skal veere utilgaengelig for barn.
Hvis du ikke passer pa, kan det medfare snit eller andre skader.

1.3.5 Vigtige sikkerhedsforskrifter

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i brug. Hvis kogegrejet koger
over, kan det medfare rgg eller spild, som kan antaendes.

Brug aldrig apparatet til opbevaring eller som arbejdsunderlag.

Efterlad aldrig genstande eller kekkenredskaber pa apparatet.

Laeg aldrig genstande, som er falsomme over for magnetfelter (f.eks.
kreditkort, hukommelseskort) eller elektroniske apparater (f.eks. Computere
og MP3-afspillere) naer ved apparatet, da dets magnetfelt kan pavirke dem.
Apparatet ma ikke anvendes til at opvarme rummet.

Nar du er feerdig med at bruge apparatet, skal du slukke for kogezonerne og
kogepladen som beskrevet i denne brugsanvisning (dvs. med knapperne). Du
ma ikke regne med, at kogegrejsdetektoren slukker kogezonen, nar du fjerner
kogegrejet.

Lad ikke barn lege med apparatet eller sidde, sta eller kravle pa det.

Pa apparatet ma du ikke opbevare genstande, som er interessante for barn.
Hvis barn kravler op pa apparatet, kan de komme alvorligt til skade.

Efterlad ikke barn uden opsyn i det rum, hvor apparatet er i brug.

Barn eller personer med handicap, som begraenser deres evne til at bruge
apparatet, skal instrueres af en ansvarlig og kompetent person. Denne person
skal sikre sig, at de kan bruge apparatet uden at udsaette sig selv eller
omgivelserne for fare.

Reparer eller udskift ikke dele pa apparatet, medmindre det udtrykkeligt
anbefales i brugsanvisningen. Alt andet vedligehold skal udfares af en



fagmand.

e Pas pa ikke at tabe tunge ting pa kogepladen.

e Sta ikke pa kogepladen.

e Brug ikke kogegrej med ru kant eller bund, og treek ikke kogegrejet hen over
kogepladen, da det kan ridse den keramiske overflade.

e Brug ikke skuremidler eller andre slibende rengaringsmidler til at rengare
kogepladen, da det kan ridse den keramiske overflade.

e Apparatet er beregnet til husholdningsbrug og tilsvarende som f.eks.: -
personalekakkener i butikker, pa kontorer og andre arbejdsmiljger; -
gardkgkkener; - af geester pa hoteller, moteller og andre beboelsesmiljger; -
bed & breakfast og lignende miljger

e ADVARSEL: Apparatets tilgeengelige dele kan blive meget varme, nar
apparatet er i brug.

e Pas pa ikke at bergre varmeelementerne.

e Bgrn yngre end 8 ar skal holdes pa sikker afstand eller hele tiden veere under
opsyn.

Tillykke med kgbet af din nye induktionskogeplade.

Vi anbefaler, at du laeser brugsanvisningen og installationsvejledningen grundigt, sa du
fuldt ud forstar, hvordan kogepladen skal installeres og bruges.

Se installationsvejledningen vedrgrende montering og installation.

Lees alle sikkerhedsforskrifter grundigt fer brug, og gem brugsanvisningen og
installationsvejledningen til eventuel senere brug.



2. Produktoverblik

2.1 Set fraoven

1. Maks. 1200/1500 W zone
3 2. Maks. 1500/2000 W zone
3. Maks. 1500/2000 W zone
> 4. Maks. 1200/1500 W zone
4 5. Glaskeramisk overflade
6. Betjeningspanel
7 7. Teend/sluk-knap

. Valg af varmezone kontroller

. Power / Timer reguleringsnggle
. Keylock kontrol

. ON/OFF kontrol

. Timer kontrol

a1~ WN -

. Boost kontrol

2.3 Driftsprincip

Induktion er en sikker, avanceret, effektiv og gkonomisk tilberedningsteknologi. Det fungerer ved, at elektromagnetiske
vibrationer genererer varme direkte i kogegrejet frem for at opvarme maden indirekte via den glaskeramiske overflade.
Den glaskeramiske overflade bliver kun varm, fordi kogegrejet varmer den op.

I

Gryde af jern
= Magnetisk kredslgb
L — Glaskeramisk
CLLL zen overflade
- > Induktionsspole

2.4 For du tager induktionskogepladen i brug

3 Lees denne brugsanvisning og vaer seerligt opmaeerksom pa afsnittet med seerlige sikkerhedsforskrifter.
. Fjern eventuel beskyttelsesfilm, som stadig sidder pa induktionskogepladen.



2.5 Tekniske data

Kogeplade HI6401BSCE
Kogezoner 4 kogezoner
Forsyningsspaending 220-240 V~ 50 eller 60 Hz
Maksimal effekt 7.000 W

Mal LxBxH (mm) 590%x520%60
Indbygningsmal AxB (mm) 560x490

Veegt og mal er omtrentlige Da vi lsbende udvikler vores produkter, kan specifikationer og design sendres uden

forudgaende varsel.

3. Brug

3.1 Bergringsfolsomme knapper

) Knapperne er bergringsfalsomme, sa det er ikke nadvendigt at trykke hardt pa dem.

. Brug blommen pa fingeren til at betjene knapperne med, ikke fingerspidsen.

. Der lyder et bip, hver gang der registreres et tryk.

. Serg for, at knapperne altid er rene og terre, og at der ikke ligger genstande pa dem sasom redskaber eller
viskestykker. Selv en tynd film af vand kan ggre det sveert at betjene knapperne.

3.2 Velge det rigtige kogegrej.

* Brug kun kogegrej med en bund, som er egnet til induktion.

Se efter induktionssymbolet pa emballagen eller pa bunden af kogegrejet.  mm
=< ~h bruge en magnet til at teste, om dit kogegrej er egnet til induktion. - T
Saet en magnet pa bunden af kogegrejet. Hvis den sidder fast, kan kogegrejet bruges med induktion
* Hvis du ikke har en magnet: =
1. Heeld lidt vand i det kogegrej, du vil teste. 0 o
2. Hvi':‘JOO ikke blinker pa displayet, og vandet varmes op, er kogegrejet egnet. =

* Kogegrej udfert i felgende materialer er ikke egnede: rent rustfrit stal, aluminium og kobber uden magnetisk bund, glas, tree,
porcelaen, keramik og stentg;.

Brug ikke kogegrej med skarpe kanter eller buet bund.
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Sarg for, at kogegrejets bund ligger fladt mod kogepladen, og at kogegrejets bund har samme diameter som
kogezonen. Brug kogegrej med en bund, som har samme starrelse som grafikken omkring kogezonen viser. Hvis du
bruger kogegrej med en bunddiameter, som er en smule stagrre end kogezonens, udnyttes energien maksimalt. Hvis
du bruger kogegrej med en bunddiameter, som er mindre end kogezonens, forringes effektiviteten. Kogegrej med en
bunddiameter pa under 140 mm, kan kogepladen muligvis ikke registrere det. Stil altid kogegrejet midt pa kogezonen.

Laft altid kogegrej af induktionskogepladen - lad det ikke glide hen over den, da det kan ridse den glaskeramiske

\,, -~
<{mm ;

3.3 Sadan bruges kogepladen

overflade.

3.3.1 Starte tilberedningen

Hold fingeren pa teend/sluk-knappen i 3 sekunder. Nar kogepladen
teendes, lyder der et bip, og alle display viser "-" eller ”— =" for at
angive, at kogepladen er pa standby.

Anbring egnet kogegrej pa den kogezone, du vil bruge. S
« Sgrg for, at kogezonen og kogegrejets bund er ren og tar. —

Tryk pa knappen, som hgrer til kogezonen. Indikatoren ved siden af
knappen blinker.

kogepladen automatisk. Start forfra med trin 1.
* Du kan eendre effekttrinnet under tilberedningen.

N 7/
Vaelg et effekttrin ved at trykke pa knapperne "+” og ”-”. @
* Hvis du ikke veelger et effekttrin inden for 1 minut, slukkes
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Advarsel!

Kogepladen kan maksimalt yde 3.000 W. Derfor reducerer kogepladen automatisk effekttrinnene, s& summen af

kogezonernes veerdier pa displayene er 12.

Hvis symbolet 000 blinker = L = is med effekttrinnet

betyder det, at:

* Du ikke har anbragt kogegrejet pa den rigtige kogezone, eller

* Det anvendte kogegrej er ikke egnet til induktionstilberedning, eller

* kogegrejets diameter for lille, eller kogegrejet star ikke midt pa kogezonen.

Der sker ingen opvarmning, medmindre der er egnet kogegrej pa kogezonen.
Hvis der ikke anbringes egnet kogegrej pa kogezonen, slukker den automatisk efter 1 minut.

3.3.2 Afslutte tilberedningen

Hold fingeren pa knappen, som herer til den kogezone, du vil
slukke for. 5

Sluk for kogezonen ved at indstille effekttrinnet til O eller ved at
trykke pa knapperne ”+” og ”-” samtidigt. Kontroller, at displayet % OR %
viser ”0”.

Sluk for kogepladen pa teend/sluk-knappen.

Veer opmaerksom pa eventuelle varme omrader pa kogepladen.

Hvis en kogezone er for varm at rere ved, vises "H” pa
kogezonens display. Displayet slukkes, nar kogezonen er O }_’
keglet af til en sikker temperatur. Du kan ogsa bruge '
restvarmen til at spare energi, nar maden naesten er
feerdigtilberedt.

3.3.3 Bruge boost-funktionen

Aktivere boost-funktionen

Hold fingeren pa knappen, som hgrer til den anskede E
kogezone.
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O

Tryk pa boost-knappen, sa kogezonens display viser "b”.
Kogezonen er nu pa maksimal effekt.

Deaktivere boost-funktionen

Hold fingeren pa knappen, som herer til den kogezone, hvor
boost-funktionen er aktiveret.

Tryk pa boost-knappen eller pa knappen ”-” for at deaktivere —
boost-funktionen. Kogezonen gar tilbage til det forrige
effekttrin.

ELLER ﬁ\

Tryk pa knapperne "+” og ”-” samtidigt, sa kogezonen slukkes.
Boost-funktionen deaktiveres automatisk. A’ ﬁ\

* Kogezonen gar tilbage til det forrige effekttrin efter 5 minutter.

3.3.4 Bornesikring

) Du kan lase betjeningspanelet, sa det ikke kan bruges utilsigtet. Dermed kan du f.eks. forhindre bgrn i at teende
for kogezonerne.
. Nar bgrnesikringen er slaet til, er alle andre knapper end teend/sluk-knappen deaktiveret.

Sla bernesikring til

Hold fingeren pa laseknappen. Timerdisplayet viser "Lo”.

Sla bernesikring fra

Hold fingeren pa laseknappen i nogle sekunder.

Nar bernesikringen er slaet til, er alle knapper undtagen teend/sluk-knappen @ deaktiveret. Du kan altid slukke
kogepladen med teend/sluk-knappen (D i nedstilfaelde, men du skal sla bernesikringen fra for at kunne foretage
indstillinger pa kogepladen.

3.3.5 Timer

Du kan bruge timerfunktionen pa to forskellige mader:

a) Som minutur. Hvis du bruger timeren som minutur, slukkes ingen kogezoner, nar tiden er gaet.

b) Du kan ogsa indstille timeren, sa den slukker en eller flere kogezoner, nar tiden er gaet.
Timeren kan maksimalt indstilles til 99 minutter.
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a) Bruge timeren som minutur

Hvis du ikke har valgt en kogezone.

Kogepladen skal veere teendt.
Bemaerk: du kan bruge minuturet, selv om du ikke har valgt en
kogezone.

Tryk pa knappen ”+” for at indstille timerfunktionen.
Timerindikatoren begynder at blinke, og ”10” vises pa timerens
display.

Indstil tiden med knapperne ”+” og ”-".

Tip: Tryk pa knappen "+” eller ”-” for at @ge eller reducere tiden
med 1 minut.

Hold knappen "+” eller ”-” inde for at @ge eller reducere tiden med
10 minutter.

Hvis du trykker pa bade "+” og ”-” samtidigt, annulleres timeren, og
displayet viser ”00”.

Nar tiden er indstillet, starter nedtzellingen. Displayet viser den
resterende tid, og timerindikatoren blinker hvert 5. sekund.

Nar tiden er gaet, lyder alarmen i 30 sekunder, og displayet viser ”-

b) Indstille timeren til at slukke for en kogezone

En kogezone

Hold fingeren pa knappen, som hgrer til den kogezone, som du gnsker

at slukke med timerfunktionen. (f.eks. kogezone 3)

Tryk pa timer-knappen. Timerindikatoren begynder at blinke, og ”10”

vises pa timerens display.

€3
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”

Indstil tiden med knapperne "+” og
Tip: Tryk pa knappen "+” eller ”-” for at @ge eller reducere tiden med
1 minut.
Hold knappen "+” eller
10 minutter.

inde for at @ge eller reducere tiden med

» 9

Hvis du trykker pa bade "+” og ”-” samtidigt, annulleres timeren, og
displayet viser ”00”.

Nar tiden er indstillet, starter nedteellingen. Displayet viser den
resterende tid, og timerindikatoren blinker hvert 5. sekund.

BEMZERK: Den ragde prik ved siden af effekttrinnet for den valgte
kogezone teendes.

N

o5

\

/I\

Nar tiden udlgber, slukkes den valgte kogezone automatisk.

®
« O
- 0O

& Andre aktive kogezoner fortsaetter uaendret.

3.3.6 Standarddriftstider

Automatisk slukning er en sikkerhedsfunktion, der beskytter din induktionskogeplade. Dermed slukkes

induktionskogepladen automatisk, hvis du skulle glemme det. Standarddriftstiderne ved forskellige effekttrin er vist i

skemaet nedenfor:

Effekttrin 1 2 3 4

5

6

7

8

9

Standarddriftstid (timer) 8 8 8 4

4

4

2

2

2

Hvis kogegrejet fiernes fra en kogezone, slukker kogezonen med det samme, og kogepladen slukker efter 2 minutter.

& Personer med pacemaker bar radfere sig med deres leege, far de bruger kogepladen.

3.3.7 Stremstyringsfunktion

. Det er muligt at indstille en maksimal stremoptagelse for induktionskogepladen i forskellige niveauer.
. Induktionskogeplader er i stand til automatisk at fungere ved lavere stremniveau for at reducere risikoen for

overbelastning.

. Det er ikke ngdvendigt at stille kogegrej pa kogezonerne. Vi anbefaler, at du foretager indstillingen inden for
de farste 5 sekunder efter stremtilslutningen. Du skal ga ind i stremstyringstilstanden inden for de farste 60

sekunder for at kunne indstille strgmstyringsfunktionen.
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Sadan gar du til stremstyringstilstand

Teend for kogepladen, og tryk derefter pa “/\” og Timerindikatoren vil vise "P5", hvilket betyder
“Las” pa samme tid. effektniveau 5. Standardtilstanden er pa 7,0kW

A

Skift maksimal stremoptagelse

Tryk pa “#\” eller “» “ tasten for at justere niveauer | Timer-indikatoren viser et af niveauerne.
fra “P1” til “P5”. "P5" : den maksimale effekt er 7,0 kW.

/N OR WV
"P4" : den maksimale effekt er 5,5 kW.

"P3" : den maksimale effekt er 4,5 kW.
"P2" : den maksimale effekt er 3,5 kW.
"P1" : den maksimale effekt er 2,5 kW.

Bekraeft stramstyringsfunktionen

Nar den gnskede stremindstillingstilstand er valgt, skal | Sa bliver kogepladen slukket.
du trykke pa " “\" og "L&s" pa samme tid for at
bekraefte

A

4,

Rad om tilberedning

f Veer forsigtig, nar du varmer olie og fedt op meget hurtigt, iseer hvis du bruger boost-funktionen. Ved hgje

temperaturer kan olie og fedt selvantaende spontant, og det kan medfgare risiko for brand.

41 Tips

Skru ned for varmen, nar maden koger.

Leeg et lag pa kogegrejet for at reducere tilberedningstiden og spare energi.

Minimer maengden af vaesker eller fedt for at reducere tilberedningstiden.

Start tilberedningen pa et hgijt effekttrin, og vaelg et lavere effekttrin, ndr maden er gennemvarm.

.1 Simre, koge ris

Maden simrer ved omkring 85 °C, nar der af og til kommer bobler op til overfladen i veesken i maden. Det er
vigtigt ved tilberedning af supper og stuvninger, da smagen udvikles, uden at maden overtilberedes. Madretter
med aeg og saucer jeevnet med mel ma heller ikke koge.

Nogle retter - herunder ris, som skal absorbere vand - kan kraeve et hgjere effekttrin end den laveste indstilling
for at sikre, at maden er tilberedt korrekt pa den anbefalede tid.
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4.1.2 Brune en steak

Sadan steger du smagfulde steaks:

1.

2.
3.
4

Lad kedet hvile ved stuetemperatur i mindst 20 minutter inden tilberedning.

Varm en tykbundet stegepande op.

Smgr begge sider af steaken med olie. Hzeld en smule olie pa den varme stegepande, og laeg steaken pa panden.
Vend kun steaken en enkelt gang under tilberedningen. Den ngjagtige stegetid afhaenger af steakens tykkelse og
hvor stegt, den skal veere. Regn med 2-8 minutter pr. side. Tryk pa steaken for at maerke, hvor stegt den er. Jo
fastere den fgles, jo mere gennemstegt er den.

Lad steaken hvile pa en varm tallerken i nogle fa minutter inden servering.

4.1.3 Lynstegning

Veelg en fladbundet wok eller en stor stegepande til induktion.

Hav alle ingredienser og ravarer parat. Lynstegning gar hurtigt. Hvis du skal lave store meengder mad, skal du lave
det i mindre portioner ad gangen.

Forvarm kogegrejet, og haeld to spiseskefulde olie i det.

Steg forst kadet, og leeg det til side.

Lynsteg grentsagerne. Nar de er varme og stadig sprede, skal du veelge et lavere effekttrin, haelde kedet tilbage i
kogegrejet og tilsaette saucen.

Rer ingredienserne forsigtigt rundt, sa det hele varmes igennem.

Servér straks.

4.2 Registrering af mindre genstande

Hvis der efterlades kogegrej af forkert starrelse eller materiale pa kogepladen, eller hvis der efterlades mindre
genstande som f.eks. Bestik pa kogepladen, gar den automatisk pa standby efter 1 minut. Blaeseren kgler kogepladen
af i yderligere 1 minut.

5. Effekttrin

Indstillingerne nedenfor er alene vejledende. De ngjagtige indstillinger afhaenger af flere faktorer, herunder kogegrejet
og maengden af mad. Prgv dig frem med induktionskogepladen for at finde de indstillinger, der passer bedst til dig.

Effekttrin Egnet til

1-2 » Skdnsom opvarmning af sm& maengder fgdevarer

» Smelte chokolade og smgr samt opvarme mad, som nemt braender pa
« Simre stille

* Langsom opvarmning

3-4 * Genopvarmning
« Simre hurtigt
 Koge ris

5-6 * Pandekager

7-8 » Sautere
* Koge pasta

9 « Lynstegning
 Bruning

« Bringe suppe i kog
» Koge vand
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6. Rengering og vedligehold

Hvad?

Hvordan?

Vigtigt!

Daglig tilsmudsning af
den glaskeramiske
overflade (fingeraftryk,
pletter efter mad, ikke-
sukkerholdigt spild)

1. Sluk for stremmen til kogepladen.

2. Péafer renggringsmiddel til
glaskeramiske kogeplader, mens
overfladen stadig er lun (men ikke
varm!).

3. Renggr, og ter efter med en blgd
klud eller et stykke kgkkenrulle.

4. Teend for strammen til kogepladen
igen.

* Nar kogepladen er afbrudt fra lysnettet, lyser
restvarmeindikatoren ikke, selv hvis
kogepladen stadig er varm! Veer derfor
seerligt forsigtig.

» Skrappe skuremidler, visse nylonsvampe og
andre harde rengeringsredskaber og -
midler kan ridse den glaskeramiske
overflade. Laes altid maerkaten pa
renggringsredskabet eller -midlet for at se,
om det er egnet til kogepladen.

* Efterlad aldrig rengaringsmiddel pa den
glaskeramiske kogeplade, da den sa kan
blive plettet.

Sukkerholdigt spil,
smeltede fadevarer eller
fedevarer, som er kogt
over

Fjern disse med det samme med en

smal kniv, en paletkniv eller en

klikskraber, men pas pa varme

kogezoner.

1. Sluk for streammen til kogepladen.

2. Hold klingen i en vinkel pa 30° i
forhold til kogepladen, og skrab
spildet af og skub det hen til et
koligt sted pa kogepladen.

3. Saml spildet op med en klud eller et
stykke kekkenrulle.

4. Folg trin 2-4 under afsnittet om

daglig tilsmudsning ovenfor.

* Fjern pletter efter sukkerholdige fedevarer
eller smeltede fedevarer med det samme.
Hvis de far lov til at kele af pa den
glaskeramiske kogeplade, kan de vaere sveere
at fierne og muligvis forarsage permanent
skade pa den glaskeramiske overflade.

* Risiko for snitsar: den skarpe klinge i en
klikskraber er blotlagt, nar den er klar til brug.
Veer seerdeles forsigtig, nar du bruger den.
Den skal veere utilgeengelig for barn.

Spild pa
betjeningspanelet.

1. Sluk for strammen til kogepladen.

2. Ter spildet op.

3. Ter betjeningspanelet af med en ren
fugtig svamp eller klud.

4. Tor betjeningspanelet tart med

kgkkenrulle.

5. Teend for stremmen til kogepladen
igen.

* Hvis der er vaeske pa betjeningspanelet,
slukker kogepladen muligvis af sig selv, og
knapperne fungerer muligvis ikke korrekt.
Sgrg for at tgrre betjeningspanelet godt af,
inden du teender for kogepladen igen.

7. Rad og tips

Problem

Mulige arsager

Mulig l@sning

Induktionskogepladen kan
ikke teendes.

Ingen stram.

Kontrollér, at apparatet er tilsluttet lysnettet,
og at der er strgm i lysnettet.

Kontrollér, om der er stramafbrydelse i dit
hjem eller i dit omrade. Hvis du har
kontrolleret alt, og problemet vedbliver, skal
du kontakte en fagmand.

Betjeningspanelet reagerer
ikke.

Barnesikringen er slaet til.

Sla bgrnesikring fra. Se mere i afsnittet om
brug af induktionskogepladen.
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Betjeningspanelet er sveert
at betjene.

Der er en tynd film af vand pa det,
eller du bruger fingerspidserne til at
trykke pa knapperne med.

Ter betjeningspanelet af, sa det er helt tort.
Brug blommen pa din finger til at trykke pa
knapperne med.

Den glaskeramiske
overflade bliver ridset.

Kogegrejet har ru kanter.

Du bruger uegnet, slibende
renggrings- eller skuremiddel.

Brug kun kogegrej med en flad og glat
bund. Se afsnittet om at veelge det rigtige
kogegre;.

Se afsnittet om pleje og renggring.

Noget kogegrej laver lyde.

Det kan skyldes kogegrejets
opbygning, hvor lag af forskellige
metaller kan vibrere forskelligt.

Dette er normalt for kogegrej og skyldes
ikke en fejl.

Induktionskogepladen
afgiver en lav brummende
lyd ved hgijt effekttrin.

Dette skyldes teknologien bag
induktionskogepladen.

Det er normalt, men lyden daempes eller
forsvinder helt, nar du veelger et lavere
effekttrin.

Der kommer blaeserstgj fra
induktionskogepladen.

Der findes en indbygget bleeser i
induktionskogepladen for at forhindre,
at den indbyggede elektronik
overophedes. Den kan fortsaette med
at kare, selv nar kogepladen er
slukket.

Dette er normalt og kraever ingen
udbedring. Sluk ikke for stremmen til
kogepladen, mens blaeseren kgrer.

Kogegrej bliver ikke varmt,
og kogezonens display
viser ikke noget.

Induktionskogepladen kan ikke
registrere kogegrejet, fordi det ikke er
egnet til induktion.

Induktionskogepladen kan ikke
registrere kogegrejet, fordi det er for
lille til kogezonen eller ikke star midt
pa kogezonen.

Brug kogegrej, som er beregnet til induktion.
Se afsnittet om at veelge det rigtige
kogegre;.

Stil kogegrejet, s bunden pa det passer til
kogezonens starrelse.

Induktionskogepladen har
uventet slukket for sig selv,
der lyder en alarm, og der
vises en fejlkode (som
typisk skifter mellem et
eller to tegn pa timerens
display).

Teknisk fejl.

Skriv fejlkodens bogstaver og tal ned, sluk
for stremmen til induktionskogepladen, og
kontakt en fagmand.

8. Fejlvisning og eftersyn

Induktionskogepladen er forsynet med en selvdiagnosticeringsfunktion. Men denne kan en fagmand efterse adskillige

af induktionskogepladens komponenter uden at afmontere eller adskille induktionskogepladen fra kekkenbordpladen.

Fejlafhjeelpning

1) Fejlkode under brug og dens afhjeelpning

Fejlkode Problem Afhjaelpning
Auto-gendannelse
E1 Forsyningsspaendingen er for hgi. Kontrollér, om forsyningsspaendingen er
normal.
E2 Forsyningsspaendingen er for lav. Teend for induktionskogepladen, nar
forsyningsspaendingen er normal.
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E3 Hgj temperatur ved sensoren i den Vent, til temperaturen i den glaskeramiske
glaskeramiske plade. (1#) plade er normal igen.
E4 Hgj temperatur ved sensoren i den Tryk pa teend/sluk-knappen for at genstarte
glaskeramiske plade. (2#) induktionskogepladen.
Vent, til temperaturen i IGBT er normal igen.
E5 Hgj t t d IGBT. (1#
?) femperatur ve (1#) Tryk pa teend/sluk-knappen for at genstarte
induktionskogepladen.
E6 Hgj temperatur ved IGBT. (2#) Kontrollér, om bleeseren karer jeevnt, og udskift
den om ngdvendigt.
Ingen auto-gendannelse
F3/F6 Fejl ved sensoren i den glaskeramiske plade -
kortslutning. (F3 for 1#, F6 for 2#)
- - - Kontrollér forbindelserne, eller udskift
Fejl ved sensoren i den glaskeramiske plade - ) )
F4/F7 temperatursensoren i den glaskeramiske
abent kredsleb. (F4 for 1#, F7 for 2#) lad
plade.
F5/F8 Fejl ved sensoren i den glaskeramiske plade -
ugyldig. (F5 for 1#, F8 for 2#)
Fejl ved IGBT-temperatursensoren
FO/FA
(kortslutning, abent kredslgb for 1#).
- Udskift stramkortet.
Fejl ved IGBT-temperatursensoren
FC /FD
(kortslutning, abent kredslab for 2#).

2) Specifikke fejl og afhjeelpning

Problem

Afhjeelpning A Afhjeelpning B

tilsluttes.

LED teendes ikke, nar
induktionskogepladen

Der er ingen strgm.

Kontrollér, om
induktionskogepladen er
tilsluttet korrekt, og at der er
strom.

Strgmkortet og
displaykortet er ikke
forbundet korrekt.

Kontrollér forbindelsen.

Strgmkortet er beskadiget. | Udskift strgmkortet.
Displaykortet er Udskift displaykortet.
beskadiget.

Nogle knapper fungerer ikke, Displaykortet er Udskift displaykortet.

eller LED-displayet fungerer beskadiget.

ikke normalt.

Displayet teendes, men Temperaturen i Den omgivende temperatur

kogezonen varmer ikke induktionskogepladen er er for hg;.

kogegrejet op. hg;. Ventilationsabninger er

blokerede.

Der er noget galt med
bleeseren.

Kontrollér, om blaeseren
karer jeevnt, og udskift den
om ngdvendigt.

Stremkortet er beskadiget.

Udskift stremkortet.

Opvarmningen stopper
pludseligt under brug, og "u

Forkert kogegrej.
Kogegrejets bund har for

"9

Brug egnet kogegre;j (se
brugsanvisningen).

Kredslgbet til
registrering af
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blinker pa displayet.

kogegrej er

lille diameter.
Induktionskogepladen er Enheden er overophedet.
overophedet. Vent, til temperaturen er

beskadiget. Udskift
stromkortet.
normal igen.

Tryk pa teend/sluk-knappen
for at genstarte
induktionskogepladen.

Kogezoner i samme side
(f.eks. farste og anden
kogezone) viser "u”.

Stremkortet og
displaykortet er ikke
forbundet korrekt.

Kontrollér forbindelsen.

Displaykortet pa Udskift displaykortet.
kommunikationsdelen er

beskadiget.

Strgmkortet er beskadiget. | Udskift stremkortet.

Bleesermotoren lyder unormal.

Blaesermotoren er
beskadiget.

Udskift bleesermotoren.

Ovenstaende er vurdering og eftersyn af gaengse fejl.
For at undga risici eller skader pa induktionskogepladen ma du ikke selv forsage at adskille den.

9. Installation

9.1 Veelge installationsudstyr

Lav en udskaering i kekkenbordpladen i henhold til malene vist pa tegningen.

| forbindelse med installation og brug af kogepladen skal der veere en kant pa mindst 5 cm hele vejen rundt om
udskeeringen.
Kgkkenbordpladen skal vaere mindst 30 mm tyk. Veelg en kekkenbordplade, som er varmefast og isoleret (tree,
materialer med fibre eller hygroskopiske materialer ma ikke bruges som bordplade, medmindre de er imprsegnerede)
for at undga elektrisk sted eller stgrre deformation som falge af varmeafgivelsen fra kogepladen. som vist nedenfor:

AN

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladens sider og de indvendige overflader pa kekkenbordet
skal vaere mindst 3 mm.

Min.3mm

L(mm) | B(mm) | H(mm) | D (mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm) | F (mm)
590 520 60 56 560+4 | 490+4 | 50 min. | 3 min.
+1 +1

Under alle omsteendigheder skal du serge for, at induktionskogepladen er godt ventileret, og at ventilationsabningerne
ikke er blokerede. Sgrg for, at induktionskogepladen er i god driftsmaessig stand. Som vist nedenfor:
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f Bemaerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og overskabe skal veere mindst 650 mm.

wall

Min 30mm

4o

A(mm) B (mm) C(mm) D E
650 50 min. 20 min. Luftindsugning Luftudblaesning 5 mm

ADVARSEL: Serg for tilstraekkelig ventilation

Sgrg for, at induktionskogepladen er godt ventileret, og at luftindsugningen og luftudbleesningen ikke er blokerede.
For at undga utilsigtet bergring af kogepladens underside eller elektrisk stgd er det nedvendigt at montere en

treeplade med skruer mindst 50 mm fra kogepladens underside. Fglg anvisningerne nedenfor.

| |
iMin. 50mm
| Max. Smm Max. Smm |

Der er ventilationsabninger omkring kogepladens yderside. Disse abninger MA

IKKE blokeres af kekkenbordpladen, nar du saetter kogepladen pa plads.

Veer opmaerksom p3, at limen, som holder plast- eller treedele i kekkenelementerne samme, skal
kunne tale en temperatur pa mindst 150 °C uden at Igsne sig.

® Bagvaeggen, siderne og de omgivende flader skal kunne tale en temperatur

pa 90 °C.

21



9.2 For du monterer kogepladen, skal du sikre dig, at

. Kgkkenbordpladen er i vinkel og vater, og at der ikke er rammedele, som er i vejen for pladskravene.

) Kakkenbordpladen er udfgrt i varmefast og isoleret materiale.

. Hvis kogepladen monteres over en ovn, skal ovnen have en kgleblaeser indbygget.

. Montagen skal overholde alle angivhe mal og leve op til geeldende regler og standarder.

. Kogepladen er forsynet med kontaktadskillelse for alle poler i den faste installation, som sikrer komplet frakobling
fra lysnettet. Denne skal veere monteret og anbragt i henhold til de gaeldende regler.

. Kontaktadskillelsen skal veere godkendt og have en afstand pa mindst 3 mm mellem alle poler (eller i alle aktive
(fase) lederes, hvis de lokale regler tillader denne variation af kravene).

. Kontaktadskillelsen skal veere let tilgeengelig for brugeren, nar kogepladen er monteret og installeret.

. Radfer dig med din lokale autoriserede elektriker, hvis du er i tvivl om installationen.

o Brug varmefaste overflader, som er nemme at rengere (f.eks. fliser) pa veeggene omkring kogepladen.

9.3 Nar du har monteret kogepladen, skal du sikre dig, at

) Ledningen ikke er tilgeengelig, nar du abner kgkkenelementernes lager.

o Kogepladen kan fa en tilstraekkelig strem af frisk luft, som ikke kommer inde fra kekkenelementerne.

. Hvis kogepladen er monteret over en skuffe eller et skab, skal der veere monteret en beskyttelsesplade under
kogepladens underside.

° Kontaktadskillelsen er let tilgaengelig for brugeren.

9.4 For du anbringer monteringsbeslagene

Kogepladen skal anbringes pa en stabil og jeevn flade (brug emballagen). Tryk ikke pa dele, som matte stikke ud fra
kogepladen.

9.5 Indstille beslagpositionen

Fastger kogepladen til kekkenbordpladen med 2 beslag pa bunden af kogepladen (se illustrationen) efter monteringen.
Juster beslagpositionen afhaengigt af kekkenbordpladens tykkelse.
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Beslagene ma under ingen omstaendigheder bergre kogepladens indvendige flader, nar den er

monteret (se illustrationen).

9.6 Forsigtig

1. Induktionskogepladen ma kun installeres af en fagmand. Fa kogepladen monteret professionelt. Forsgg aldrig selv at
montere kogepladen.

2. Kogepladen ma ikke monteres direkte over en opvaskemaskine, et kgleskab, en fryser, en vaskemaskine eller en
tarretumbler, da fugten kan gere skade pa kogepladens elektronik.

3. Induktionskogepladen skal monteres, sa varmen ledes vaek. Det gger kogepladens driftssikkerhed.

4. Vaeggen og eventuelle overskabe skal kunne tale varmen fra kogepladen.

5. Lim og laminat skal vaere varmefast for at undga skader.

6. Der ma ikke bruges damprenser.

9.7 Tilslutning af kogepladen til lysnettet

Tilslutning af kogepladen til lysnettet ma kun foretages af en fagmand.
& Far kogepladen tilsluttes lysnettet, skal du kontrollere, at
1. Installationsstedets ledningsnet er egnet til kogepladens strgmforbrug.
2. Spaendingen svarer til kogepladens specifikationer pa typeskiltet.
3. Ledningen til kogepladen kan tle belastningen, som fremgar af typeskiltet.
Kogepladen ma ikke sluttes til lysnettet ved hjeelp af adaptere eller lignende, da det kan medfere
overophedning og brand.
Ledningen til kogepladen ma ikke bergre varme dele og skal fgres, sa dens temperatur aldrig kan overstige
75 °C.

Fa en fagmand til at bekraefte, at installationsstedets lysnet er egnet uden modifikationer.
Andringer ma kun foretages af en fagmand.

- N
@ 5 O Yellow / Green

L1 4 O Black

380-415V~

220-240vV~

L2 3 0——m—m

220-240V~

N1 2

Blue

N2 1
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° Hvis kogepladens samlede antal kogezoner er mindst 4, kan den tilsluttes lysnettet direkte med en
enfaset elektrisk tilslutning som vist nedenfor.

_—
AO'I?ZTZZ

©
S

@ Black

4 Yellow / G \
@ 5 O ellow / Green

L1 4

Brown

L2 3

N1 2 O\ Blue
N2 1 O/
. /

220-240V~

. Hvis ledningen bliver beskadiget eller skal udskiftes, skal dette geres af en fagmand med det rette veerktgj for at

undga ulykker og risici.

. Ved fast installation skal ledningen vaere forsynet med en godkendt og egnet kredslgbsafbryder med en afstand
mellem terminalerne pa mindst 3 mm.

. Installataren skal sikre sig, at tilslutning er korrekt og overholder de geeldende sikkerhedsregler.

. Ledningen ma ikke bgjes eller klemmes.

. Ledningen skal efterses regelmaessigt og ma kun udskiftes af en fagmand.

Undersiden af kogepladen og ledningen til kogepladen ma ikke veere tilgeengelige efter installationen.

BORTSKAFFELSE: Produktet ma
ikke bortskaffes sammen med det
almindelige usorterede affald. Det
er ngdvendigt at indsamle det med

henblik pa szerlig handtering af det.

Dette produkt er meerket i henhold til EU-direktiv 2012/19/EU om Affald fra
elektriske og elektroniske produkter (WEEE). Bortskaf produktet korrekt, sa du
kan vaere med til at forebygge skader pa miljget og menneskers sundhed, som
kan forekomme, hvis produktet bortskaffes pa anden vis.

Dette symbol, som findes pa produktet eller emballagen, angiver, at produktet
ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt husholdningsaffald. Det skall
derimod afleveres pa en miljgstation, som er godkendt til handtering af elektrisk
og elektronisk udstyr.

Produktet kraever specialiseret affaldshandtering. For at fa yderligere oplysninger
om behandling, genvinding og genbrug af dette produkt skal du kontakte de
relevante lokale myndigheder, genbrugsstationer eller forhandleren, hvor du
kgbte det.

For at fa yderligere oplysninger om behandling, genvinding og genbrug af dette
apparat skal du kontakte de passende lokale myndigheder, genbrugsstationer
eller forhandleren, hvor apparatet blev kabt.
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