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Tak fordi du har valgt at kebe dette apparat.

Denne vejledning ger det nemmere at bruge apparatet. Vejledningen ger det muligt for dig at lsere apparatet at kende
sa hurtigt som muligt.

Kontrollér, at apparatet ikke er beskadiget ved modtagelsen. Hvis du opdager en transportskade, skal du kontakte
salgsstedet eller det lager, som apparatet er afsendt fra.

For mere udferlige instruktioner og tips scan venligst QR-koden pa typeskiltet.
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Folgende symboler anvendes i brugsanvisningen og har fglgende betydning:
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INFORMATION!
Oplysning, vejledning, tip eller anbefaling

B

ADVARSEL!
Advarsel — generel fare

E

Det er vigtigt, at du laeser betjeningsvejledningen grundigt



VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER C

LAS VEJLEDNINGEN GRUNDIGT, OG GEM DEN TIL
EVENTUEL SENERE BRUG.

Apparatet ma kun benyttes af bgrn pa 8 ar eller mere og af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og kendskab, hvis de er under
opsyn eller er blevet instrueret i sikker betjening af apparatet og forstar de involverede risici.
Lad aldrig barn lege med apparatet. Renggring og vedligeholdelse mé ikke udferes af barn,
medmindre det foregar under opsyn.

ADVARSEL: Apparatet og nogle af dets tilgeengelige dele kan blive meget varme,
nar apparatet er i brug. Undga at bergre apparatets varmeelementer. Barn yngre end 8
ar skal holdes pa sikker afstand eller hele tiden vaere under opsyn.

ADVARSEL: Apparatets tilgeengelige dele kan blive meget varme, nar apparatet er i brug.
Hold bgrn vaek fra apparatet.

ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke noget pa kogepladen.

ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn kan vaere farligt og medfare
brand. Forsgg ALDRIG at slukke ild med vand, men sluk for apparatet, og tildeek ilden med
et lag eller et brandtaeppe.

Anvend kun det stegetermometer, der anbefales til ovnen.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen, herunder Kkorte tilberedningsprocesser, skal
overvages lgbende.

ADVARSEL: Hyvis der er revner i overfladen, skal apparatet slukkes for at undga risiko for
elektrisk stad.

FORSIGTIG: Risiko for vipning.

ADVARSEL: Der skal monteres stabilisering for at undga,
at apparatet veelter. Se monteringsanvisningerne.



ADVARSEL: Fgr udskiftning af peeren skal du sikre dig, at stremmen til apparatet er afbrudt
for at undga risiko for elektrisk stad.

Leg ikke genstande som f.eks. knive, gafler, skeer eller grydelag pa
induktionskogezonerne, da de kan blive meget varme.

Apparatet ma ikke installeres bag en lage, da det medfarer risiko for overophedning.

Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller metalskrabere til at renggre ovnlagens
glas/kogepladernes glasplade, da glasset kan blive ridset og senere spraenge.

Brug ikke damprensere eller hgjtryksrensere til at renggre apparatet, da det kan forarsage
elektrisk stad.

Sluk altid for kogepladen efter brug. Forvent ikke, at kogegrejsdetektoren slukker for
kogepladen.

Apparatet er ikke beregnet til at blive styret ved hjaelp af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

ADVARSEL: Brug kun kogepladedaeksler, som er designet af producenten eller angivet
som velegnede i brugsanvisningen til apparatet. Brug af forkerte deeksler medfarer risiko
for ulykker.

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af en autoriseret reparater for at undga
farer.

FORSIGTIG: Apparatet er kun beregnet til madlavning. Det ma ikke bruges til andre formal,
som eksempelvis rumopvarmning.

Apparatet skal anbringes direkte pa gulvet uden sokkel eller afstandsstykker.

Anbring ikke apparatet i naerheden af kraftige varmekilder sdsom braendeovne eller
fastbraendselsfyr, da de hgje temperaturer kan beskadige apparatet.

Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret installater. Klemkasser (i stedet for et
tilslutningskabel) skal beskyttes af et daeksel (se yderligere udstyr). Andringer eller
reparationer, som ikke er udfgrt af en fagmand, kan medfgre risiko for personskade eller
skade pa apparatet.

Komfur med kontrolpanel i rustfrit stdl og elektrisk ovn er udstyret med blaeser. Under
ovnens drift strammer der luft fra komfuret ud i omradet under kontrolpanelet, nar lagen er
lukket. Hvis der ikke er nogen luftstram ud af apparatet, skal du slukke for det og kontakte
service.

Hvis ledninger fra andre apparater i naerheden kommer i klemme i ovnlagen, kan de blive
beskadiget, og det kan medfare kortslutning. Hold derfor altid sikker afstand til ledninger til
andre apparater.



Tildaek ikke ovnvaeggene med stanniol, og stil ikke noget direkte pa ovnens bund. Stanniol
vil forhindre luftcirkulationen i ovnen og dermed forhindre tilberedningsprocessen og skade
ovnrummets emalje.

Ovnlagen bliver meget varm under brug. Nogle modeller er udstyret med et fierde lag glas
i lagen for at reducere overfladetemperaturen pa det udvendige glas.

Ovnlagens heengsler kan tage skade, hvis de udsaettes for tung belastning. Stil ikke tunge
ting pa ovnlagen, nar den er aben, og leen dig ikke mod ovnlagen, nar du renger
ovnrummet. Traed aldrig op pa ovnladgen, nar den er aben, og lad ikke barn seette sig pa
den.

Sarg for, at ventilationsabningerne ikke tildaekkes eller pa anden méade blokeres.

BEMARK! Apparatet er udstyret med en glaskogeplade eller glaskeramisk kogeplade.
Hvis pladen gar i stykker:

¢ Sluk for alle elektriske varmeelementer, og afbryd apparatet fra lysnettet.

¢ Roar ikke ved apparatets overflade.

o Apparatet ma ikke bruges.

Til tilslutning af apparatet skal du bruge en 5 x 1,5 mm? ledning med maerket H05Z21Z1-
F5G1,5 (HO5VV-F5G1,5) eller 3 x 4,0 mm? ledning med maerket H05Z121-F3G4 (HO5VV-
F3G4) eller bedre. Apparatet skal tilsluttes af en autoriseret installatgr eller en tilsvarende
kvalificeret person.

Apparatet skal sluttes til det faste ledningsnet i overensstemmelse med de geeldende
regler.

Apparatet skal sluttes til det faste ledningsnet med en afbryder. Tilslutningen skal udfgres
i overensstemmelse med alle geeldende tilslutningsregler.

Sikker brug af ovnen under pyrolyseprogrammet

Far du aktiverer det automatiske renseprogram, skal du fijerne eventuelt spild og madrester
fra ovnrummet samt rist, spid, glasbageplade, stegetermometer og andet udstyr, som ikke
udger en del af ovnrummet.

Under selvrensningsprocessen bliver ovnen meget varm, herunder ogsa pa ydersiden.
Risiko for forbreending! Hold bgrn vaek fra ovnen!

Pyrolyserens sker ved meget hgje temperaturer og kan medfgre rgg fra eventuelle
madrester. Vi anbefaler derfor, at du serger for god udluftning af kgkkenet under
pyrolyserens. Keeledyr er meget felsomme over for rag fra pyrolyserens. Vi anbefaler, at
du holder kazledyr vaek fra kekkenet under pyrolyserens, og at du udlufter kekkenet
grundigt efter pyrolyserens.

Far du aktiverer det automatiske pyrolyseprogram, skal du laese anvisningerne i afsnittet
Rengering og vedligehold grundigt, s& du kan anvende funktionen korrekt og sikkert!

Anbring ikke noget direkte i bunden af ovnen.



Rester af mad, fedt og stegesky kan antaendes under pyrolyseprogrammet.

Risiko for brand! Fjern stgrre madrester og andre urenheder fra ovnen fer brug af
pyrolysefunktionen.

Prov ikke at abne ovnlagen, mens det automatiske pyrolyseprogram er i gang.

Pas pa, at der ikke er fremmedlegemer, som forhindrer den automatiske lasning af lagen
under pyrolyseprogrammet.

| tilfeelde af stremsvigt under pyrolyseprogrammet afbrydes programmet efter to minutter,
og ovnlagen forbliver last. Ovnlagen lases op cirka 30 minutter efter, at stremforsyningen
er genetableret, uanset om apparatet er kglet ned i mellemtiden (under 150 °C i ovnen).
Undgéa at bergre apparatets metaldele, mens pyrolyseprogrammet er i gang!

Apparatet kan bruges sikkert bade med og uden skinnerne.

Ovnrummet og tilbehgr, som renggres med pyrolyseprogrammet, kan blive misfarvet og
miste sin glans. Det har ingen betydning for ovnens funktion.

Bemaerk — varm overflade under pyrolyserenggring.

A FOR TILSLUTNING AF APPARATET

Laes vejledningen omhyggeligt, for du tilslutter apparatet. Reparationer eller andre
skader, som skyldes ukorrekt tilslutning eller brug af apparatet, er ikke deekket af
garantien.



FRITSTAENDE INDUKTIONSKOMFUR

Beskrivelse af apparatet
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"2 INFormaTION:
Apparatets funktioner og udstyr afhanger af modellen.
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SKUFFE

A Opbevar ikke brandbare, eksplosive, temperaturfelsomme eller flygtige genstande, materialer eller
vaesker (som f.eks. papir, kekkentekstiler, plastposer, rengeringsmidler og aerosoler) i skuffen under ovnen,
da disse emner kan antandes, nar ovnen er i brug.

RILLER
Rillerne ger det muligt at anbringe maden pa 4 forskellige niveauer i ovnen. (bemeerk, at rillerne teelles nedefra).
Tredje og fierde rille er beregnet til grillstegning.

Apparatet kan bruges sikkert bade med og uden skinnerne.

TELESKOPSKINNER
Teleskopskinnerne kan monteres i anden, tredje eller fierde rille. Skinnerne kan traekkes helt eller delvist ud.

PRAGEDE RILLER
Ovnen har riller pa fire niveauer til indsaetning af rist og bageplader.

OVNLAGEKONTAKT
Kontakten slar ovnens varmelegemer og blaeseren fra, hvis lagen abnes under tilberedningen. Nar lagen lukkes igen,
genoptages tilberedningen.

BLASER
Apparatet er forsynet med en blaeser, som afkgler kabinettet og apparatets betjeningspanel. Blaeseren kgrer, nar ovnen
eribrug.



FORLANGET BLASERDRIFT
Nar du slukker for ovnen, fortsaetter blaeseren med at kere et kort stykke tid for at afkele ovnen. (Varigheden afhaenger
af temperaturen inde i ovnrummet).

A Fjern alle tilbehorsdele, for du aktiverer pyrolyseprogrammet! Ovnen skal altid vaere helt kold, fer den
rengores.

RIST

9 Der er en sikkerhedstap pa risten. Du skal derfor |gfte den forreste del af risten lidt, nar du treekker den ud af
ovnen.

Risten eller bagepladerne skal altid skubbes ind mellem to metalskinner.
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9 Luk farst ovnlagen, nar teleskopskinnerne er skubbet helt ind i ovnen.

Traek forst teleskopskinnerne ud pa en rille, og
anbring risten eller bagepladen pa dem. Skub
dem derefter helt ind.

sl

9 Nar bageudstyret varmes op, kan deres form eendre sig. Dette pavirker ikke deres funktionalitet, og deres form
bliver normal igen, nar de er kelet af.

A

PUSH-PULL-KNAPPER (afhaenger af modellen)
Tryk forsigtigt pa knappen, sa den Igfter sig fra kontrolpanelet. Knapper kan kun skubbes tilbage i kontrolpanelet,
nar de er i positionen "nul".

Apparatet og nogle af tilbeharsdelene bliver meget varme under tilberedning. Brug grydelapper.

FOR DU BRUGER APPARATET FORSTE GANG

o Nar du pakker ovnen ud, skal du fierne alle genstande fra den, herunder emballage og transportmateriale.

e Renggr alt tilbehgr med varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel. Brug ikke slibende rengaringsmidler.

e Hvis komfuret har en glaskeramisk overflade, skal du rengare den med en fugtig klud tilsat lidt opvaskemiddel. Brug
ikke skrappe slibende rengegringsmidler, f.eks. pletfiernere, staluld eller skuresvampe, som kan beskadige
overfladen.

* Nar ovnen varmes op for fgrste gang, vil den lugte af "ny ovn". Udluft rummet grundigt imens.



INDUKTIONSKOGEPLADE (afhaenger af modellen)

1. Bageste venstre induktionskogezone
2. Bageste hgjre induktionskogezone
3. Forreste venstre induktionskogezone
----------------- e 4. Forreste hgjre induktionskogezone
5. Kogepladens styringsmodul

GLASKERAMISK KOGEPLADE

Kogepladen er ikke fglsom over for temperaturaendringer.

Den glaskeramiske plade er meget robust, men kan godt ga i stykker. Pladen kan ga i stykker, hvis der tabes en
genstand pa en af pladens kanter. Skaden bliver synlig enten med det samme eller efter et stykke tid. Den
beskadigede kogeplade skal afbrydes fra lysnettet og ma ikke bruges.

Hvis der stilles ting til opbevaring pa den glaskeramiske kogeplade, kan den blive ridset eller beskadiget.

Brug ikke kogegrej af plast eller aluminium pa varme kogeplader. Anbring aldrig folie eller plastgenstande pa den
glaskeramiske plade.

Serg for, at kogepladen og bunden af kogegrejet er ren og ter. Det giver en bedre varmeledning og forhindrer, at
kogepladen beskadiges. Stil ikke tomt kogegrej pa kogezonerne.

DRIFTSPRINCIP FOR INDUKTIONSKOGEZONER

1.
2.

A

e Kogepladen er udstyret med hgjeffektive induktionskogezoner. Varmen dannes
direkte i kogegrejets bund, hvor der er sterst behov for den.

e Dermed undgas energitab gennem den glaskeramiske overflade. Energiforbruget
er markant lavere end ved konventionelle kogezoner med stralevarme.

e Den glaskeramiske kogezone opvarmes ikke direkte, men kun indirekte med
varmen, som reflekteres fra kogegrejet. Nar kogezonen slukkes, kaldes denne
varme for “restvarmen”.

e Pa induktionskogezoner sker opvarmningen ved hjeelp af en induktionsspole, som
er monteret under den glaskeramiske overflade. Nar der stilles kogegrej med
magnetisk metalbund pa spolen, induceres en strem i grydens bund, som derved
varmes op.

magnetfelt
induktionsrar

Sukker og fadevarer med et hgjt sukkerindhold, der spildes pa kogepladen, skal gjeblikkeligt torres

af eller fjernes med en skraber, selv om kogezonen stadig er varm. Det forebygger eventuelle skader pa den
glaskeramiske overflade. Brug ikke renggringsmidler eller lignende til at rengere en varm glaskeramisk
kogeplade, da det kan beskadige overfladen.

INDUKTIONSKOGEGREJ

EGNET KOGEGREJ TIL INDUKTIONSKOGEPLADER

Induktion fungerer kun, hvis du bruger egnet kogegrej.

Sorg for at stille kogegrejet midt pa kogezonen.

Brug kogegrej af stal eller stebejern eller emaljeret kogegrej.

Uegnet kogegrej: glaskogegrej samt kogegrej udfgrt i legeringer med kobber- eller aluminiumbund.



i e Magnettest: Brug en lille magnet til at undersege, om kogegrejets bund er
magnetisk. Hvis magneten sidder fast pa kogegrejets bund, er det egnet til brug pa
en induktionskogeplade.

e Hvis du bruger en trykkoger, skal du holde den under opsyn, indtil det gnskede tryk er naet. Start med at indstille
kogezonen pa maksimal tilberedningseffekt, og brug derefter den relevante knap til at skrue ned for
tilberedningseffekten pa det rigtige tidspunkt. Falg de anvisninger, der fulgte med trykkogeren.

* Brug af tomt kogegrej pa kogezonen kan resultere i overophedning og beskadige bade kogegrejet og kogezonen.

e Fglg producentens anvisninger, nar du bruger szerligt kogegrej.

e Brug kun kogegrej med plan bund! Konkav eller konveks bund (bund, der buer opad eller nedad) kan seette
overophedningssikringen ud af funktion og fa kogepladen til at overophede. Det kan medfgre, at glasoverfladen
revner, eller at kogegrejets bund smelter. Ved skader, som skyldes uegnet kogegrej eller tomt/terkogt kogegrej,
bortfalder garantien.

& Brug kun kogegrej, som er egnet til induktionstilberedning med:
e en tyk bund (mindst 2,25 mm)
e en flad bund.

Kogezone Minimumsdiameter
@ 145 mm @290 mm
@ 180 mm @110 mm
@210 mm @ 130 mm

A BEMZERK!

Ved brug af induktionskogeplader er det ikke tilladt at indsatte eksempelvis reduktionsringe eller
induktionsbunde, som ger det muligt at bruge kogegrej med ikke-magnetisk bund, mellem bunden af
kogegrejet og kogepladeoverfladen. Brug af sadant udstyr medferer risiko for beskadigelse af apparatet og
stor risiko for forbranding.

GRYDEREGISTRERING

o Der er ikke noget energitab, hvis der ikke er kogegrej pa kogezonen, eller hvis kogegrejets bund har en diameter,
som er mindre end kogezonens diameter. Hvis kogegrejet er meget mindre end kogezonen, er det dog ikke sikkert,

at det kan registreres af kogezonen. Nar kogezonen er aktiveret, vises symbolet "u" pa displayet. Hvis der stilles

kogegrej pa induktionskogezonen inden for de naeste ti minutter, registrerer kogepladen kogegrejet og teender pa
den indstillede tilberedningseffekt. Nar kogegrejet fiernes fra kogezonen, slukker kogezonen.

e Kogepladen bruger kun den energi, der er ngdvendig i forhold til kogegrejets faktiske sterrelse, ogsa selvom
kogegrejets diameter er mindre end kogezonens diameter.



ENERGISPARERAD

o Nar du keber kogegrej med en oplyst diameter, er bunden typisk smallere end toppen eller laget.

* Mad med lang tilberedningstid ber tilberedes i en trykkoger. Sgrg altid for, at der er tilstraekkelig veeske i trykkogeren.
Hvis du stiller tomt kogegrej pa kogepladen, kan det bliver overophedet og tage skade, ligesom det kan beskadige
kogepladen.

e Laeg lag pa kogegrejet, nar det er muligt. Brug kogegrej med en sterrelse, som passer til den maengde mad, du vil
tilberede. Det kraever mere energi at tilberede mad i en stor gryde, som kun er delvist fyldt.

REGULERING AF TILBEREDNINGSEFFEKT
Tilberedningseffekten kan indstilles til ti forskellige trin. Tabellen viser eksempler pa brug ved de forskellige trin.

Effekttrin Formal
0 Slukket, udnytter restvarmen.
1-2 Holder maden varm, simring ved lav temperatur for mindre meengder (laveste indstilling).
3 Simring ved lav temperatur (fortseettelse af tilberedning efter start ved hgjere effekt).
4-5 Langsom tilberedning (fortsaettelse) af starre maengder, stegning af starre fadevarer.
6 Stegning, bruning.
7-8 Stegning.
9 Tilberedning af store maengder, bruning/braisering.
P PovC\i/er boost-funktion til hurtig opstart af tilberedningen. Ogsa velegnet til store maengder
mad.

BRUG AF KOGEPLADEN

BETJENINGSPANEL (afhaenger af modellen)
G FG

Sensorknapper til indstilling af kogepladen:

A Teend/sluk-knap til kogepladen

B Laseknap/bgrnesikring

C Knap til reduktion af effekttrin og timer (-)

D Knap til forggelse af effekttrin og timer (+)

E Teend/sluk-knap til kogezone

F Decimalpunkt, som viser, at timerfunktionen er
slaet til

G Displayenhed til visning af effekttrin

E G FG EC DA B

TANDE FOR KOGEPLADEN

Hold teend/sluk-knappen (A) inde i 1 sekund for at teende for
kogepladen. Der lyder et alarmsignal, og decimalpunktet lyser
pélalle displayenheder.

9 Hvis du ikke taender for en kogezone inden for 10
sekunder, slukker kogepladen. Der lyder et kort bip.

A

"BORNESIKRING").

Apparatet er last, nar der sluttes strom til det ferste gang, eller hvis stremmen har vaeret afbrudt (se afsnittet

10



TANDE FOR KOGEZONE

Nar kogepladen er teendt, skal du taende for den enskede
kogezone (E) inden for 10 sekunder. Brug knapperne (C) og
(D) til at veelge det gnskede effekttrin for den valgte kogezone.
Hvis du farst trykker pa knappen (C), indstilles effekttrinnet til
"9". Hvis du farst trykker pa knappen (D), indstilles effekttrinnet
til 1",

Hvis der ikke er noget kogegrej pa den valgte kogezone, blinker
det indstillede effekttrin og symbolet ~ skiftevis pa displayet.

E ECDA

AEndre kogezonens indstilling
Effekttrinnet kan aendres Igbende ved at veelge den @nskede kogezone (E) og justere indstillingen ved at trykke pa
den tilhgrende knap (C) eller (D).

Hold knappen (C) eller (D) nede for hurtigere at eendre effekttrinnet.

POWER-ZONE MED POWER BOOST-FUNKTION

Veelg en kogezone. Tryk pa knappen (C). Der lyder et kort
signal, og "9" vises pa displayet. Tryk pa knappen (D), hvorefter
P vises pa displayet. Kogezonen aktiveres med maksimal
effekt i 10 minutter, hvorefter der lyder et akustisk signal, og
effekttrinnet skifter til "9".

G E CDAB

Sla Power Boost-funktionen fra
Effekten kan reduceres til det enskede niveau ved at trykke pa knappen (C).

\ll

Kogezonen, hvor power boost-funktionen er slaet til, aktiveres ved maksimal effekt.

BORNESIKRING

Bgrnesikringen kan nemt aktiveres, sa kogepladen ikke kan
teendes, og effekttrinnet ikke kan sendres ved et uheld under
brug.

Lase kogepladens betjeningspanel

Hold laseknappen/bgrnesikringsknappen (B) inde i 1 sekund.
Indikatoren (B1) lyser.

Kogepladen er nu last.

B B1 Lase kogepladens betjeningspanel op
Kogepladen lases op pa samme made, som den lases.
Kogepladen skal veere slukket. Hold knappen (B) inde i 1
sekunder.

~, L] ,

9 Lasefunktionen kan aktiveres, nar kogezonen taendes, eller nar kogepladen er slukket. Hvis kogepladen er
teendt, laser lasefunktionen alle knapper undtagen taend/sluk-knappen (A) for kogepladen og laseknappen. Hvis
kogepladen er slukket, laser lasefunktionen alle knapper undtagen laseknappen. Kogepladelasen er altid aktiveret, nar
der sluttes strom til apparatet forste gang, eller nar kogepladen taendes efter en stremafbrydelse.

11



TIMERFUNKTIONER

Denne funktion ger det muligt at indstille tilberedningstiden for
den valgte kogezone, som du allerede har indstillet et effekttrin
for. Nar den indstillede tid er gaet, slukkes kogezonen
automatisk.

Tilberedningstiden kan indstilles fra 1 til 99 minutter.
Timerfunktionen kan indstilles for alle kogezoner ved alle
effekttrin.

E

AKTIVERING AF TIMER

Veelg forst den enskede kogezone (E). Brug derefter knapperne (C) og (D) til at indstille effekttrinnet. Timerfunktionen
kan ikke bruges, hvis effekttrinnet er indstillet til "0". Tryk pa knappen til valg af kogezone (E) igen. Der lyder et akustisk
signal, og E vises sammen med et decimalpunkt pa kogezonens display (G). Den resterende tid vises pa det modsatte
kogezonedisplay.

e Tryk pa knapperne (C) og (D) for at indstille tiden fra 1 til 99 minutter.

o Nedteellingen begynder, nar du har indstillet den gnskede vaerdi. Hvis du trykker pa knapperne (C) og (D) samtidigt,
nulstilles tiden til "0", eller timerfunktionen slukkes. Hvis du holder knappen (C) eller (D) inde, sendres indstillingen
hurtigere.

o Timerdisplayet slukker efter nogle sekunder, og decimalpunktet ved siden af displayet lyser.

o Nar tiden er gaet, lyder alarmen, og kogezonen slukkes. Sluk for alarmen ved at trykke pa en af knapperne, eller
vent, til den slukker automatisk efter 2 minutter.

AEndring af tilberedningstiden

o Den resterende tilberedningstid kan eendres nar som helst under madlavningen.
* Tryk to gange pa knappen for den gnskede kogezone.

e Tryk pa knappen (C) eller (D) for at indstille den nye tilberedningstid.

Visning af resterende tilberedningstid
Hvis du har sat flere timere i gang, kan du fa vist den resterende tilberedningstid ved at trykke to gange pa knappen

(E).
SLUKKE FOR EN KOGEZONE
G FG

Du kan slukke for en kogezone (E) ved at indstille dens
effekttrin til "0" med den relevante knap (C). Du kan hurtigt
slukke for en kogezone ved at trykke pa knapperne (C) og (D)
samtidigt. Der lyder et kort bip, og "0" vises pa displayet.

Hvis effekttrinnet for alle kogezoner er indstillet til "0", slukkes
kogepladen automatisk efter nogle fa sekunder.

E G FG EC DA B

RESTVARMEINDIKATOR

Den glaskeramiske kogeplade er ogsa udstyret med et restvarmedisplay, "H". Den glaskeramiske kogezone opvarmes
ikke direkte, men kun indirekte med varmen, som reflekteres fra kogegrejet. Sa leenge symbolet "H" lyser, efter
kogepladen er slukket, er der restvarme i kogezonen. Du kan bruge denne restvarme til at holde maden varm eller til
at opte frossen mad. Nar symbolet "H" slukkes, kan kogezonen stadig veere varm. Veer derfor papasselig, sa du ikke
braender dig!

MAKSIMAL TILBEREDNINGSTID

Af sikkerhedshensyn er den tilberedningstid, der kan indstilles for hver enkelt kogezone, begraenset til en maksimal
varighed. Varigheden afhaenger af det valgte effekttrin. Hvis indstillingen ikke sendres inden for den indstillede tid,
slukker kogezonen automatisk.
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Effekttrin Maksimal driftstid (i timer)

10
10
10
10
10
10
10
10

3

OO |N|o(ga|d|wWw(N|F

SLUKKE FOR KOGEPLADEN

Hold taend/sluk-knappen (A) inde i 1 sekund for at slukke for
kogepladen. Der lyder et akustisk signal, og alle kogezoner
slukkes.

AUTOMATISK SLUKNING

Hvis knapperne er aktiveret i for lang tid (f.eks. pa grund af veeskespild eller efterladte genstande pa betjeningspanelet),
slukkes kogepladen efter 10 sekunder. "-" blinker pa alle display, og der lyder et akustisk signal. Det akustiske signal
stopper, nar du fierner genstanden eller terrer vaesken op.

INDSTILLING AF APPARATETS MAKSIMALE SAMLEDE EFFEKT
G1

| Apparatets maksimale samlede effekt er begraenset til 7200 W.
Denne indstilling kan reduceres til 2800 W, 3500 W eller
6000 W. Indstillingen kan foretages inden for de ferste 30
sekunder, nar apparatet sluttes til lysnettet. Start med at lase
apparatet op. Tryk samtidigt pa knapperne til valg af kogezone
“2“og “4“. Der lyder et akustisk signal, og den maksimale effekt
vises pa displayenhederne for kogezonerne (G1 og G2). Indstil
den nye maksimale effekt ved hjeelp af knapperne (C) og (D).

Gem den nye indstilling ved at trykke samtidigt pa knapperne
“2% 0g “4" igen.

Hvis der indstilles en lavere maksimal samlet effekt, er det ikke muligt at indstille et hgijt effekttrin for alle kogezoner
samtidig. Der lyder et akustisk signal, og "r" vises pa displayet for den valgte kogezone for at angive, at den samlede
effekt er blevet begraenset

13



SAMMENKOBLET KOGEZONE (afhaenger af modellen)

e Pa nogle modeller er det muligt at sammenkoble to
kogezoner, sa de fungerer som én stor kogezone. Dermed
kan man eksempelvis tilberede mad i en stor oval gryde.
Gryden skal vaere sa stor, at den deekker centrum pa begge
kogezoner.

e Maksimal grydestgrrelse: 40x25 cm. For at opna en jaevn
fordeling af varmen anbefaler vi, at du bruger kogegrej med
en kraftig bund. Under tilberedningen bliver kogegrejet
varmt. Pas pa, at du ikke braender dig.

o Kogegrejet ma ikke sta, sa det deekker betjeningspanelet.

E C DAB

Aktivering af sammenkoblet kogezone

Teend for kogepladen ved at trykke pa teend/sluk-knappen (A).

Tryk samtidigt pa de to sensorknapper, og hold dem inde i 3 sekunder (E). Symbolet /7 vises pa displayet for den
bageste kogezone for at angive, at de to kogezoner er blevet koblet sammen.

Indstil effekttrinnet for de sammenkoblede kogezoner.

Hvis du efterfalgende vil aendre effekttrinnet for den sammenkoblede kogezone, skal du trykke pa knappen (C) eller
(D) for den forreste kogezone.

Bemaerk: Power boost-funktionen P er ikke tilgaengelig for sammenkoblede kogezoner. Det hgjest mulige effekttrin
er’9”.

Deaktivering af sammenkoblet kogezone

Reducer effekttrinnet for den sammenkoblede kogezone til ,0“. Symbolet /7 for sammenkoblet kogezone slukkes,
og kogezonerne holder op med at varme.
Begge kogezoner kan nu bruges uafhaengigt af hinanden.

ST@J OG LYDE UNDER INDUKTIONSTILBEREDNING

Stej og lyde Arsag Lesning
Induktionsgenereret Induktionsteknologien er baseret pa metaller | Dette er helt normalt og skyldes ikke en
stgj. og elektromagnetisme. Den far molekyler til | fejl.

at bevaege sig. Disse bevaegelser omdannes

til varme. Afhaengigt af metallet kan det

medfgre stgj.
Transformatoragtig Forekommer ved tilberedning ved hgj effekt. | Stejen aftager eller forsvinder, nar du
brummen. Dette skyldes maengden af energi, der | reducerer tilberedningseffekten.

overfgres fra kogepladen til kogegrejet.

Vibration eller lyde fra
kogegrejet.

Denne form for stej forekommer i kogegrej,
som er fremstillet af forskellige materialer.

Den skyldes vibrationer mellem
tilstadende overflader med forskellige
materialelag. Stegjen afhaenger af
kogegrejet. Den kan variere afhaengigt
af maengden og typen af mad, der
tilberedes.

Blaeserstgj.

Korrekt induktionsfunktion kraever
temperaturstyring. Derfor er kogepladen
forsynet med en bleeser, som kerer med
varierende hastighed afhsengigt af den
registrerede temperatur.

Blaeseren kan fortseette med at kere,
efter at kogepladen er slukket, hvis
temperaturen forbliver for hgj.

A

1 tilfelde af driftsfejl eller hvis fejlmeddelelsen ikke forsvinder, skal du afbryde kogepladen fra lysnettet

i nogle fa minutter (sla relaeet fra eller afbryde sikringsgruppen) og derefter slutte kogepladen til igen.

Hvis fejlen opstar igen, skal du kontakte en autoriseret installater.
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BETJENINGSPANEL 8

. Funktionsveelger
. Gratintast (gratin) W
. Tast for veerdireduktion |
. Timerfunktion og indstillingstast T
. Tast for veerdiforagelse 1 2 3
. Start | stop-tast for at starte eller saette et program pa pause
. Termostatknap til ovnen

. Display

@

O~NO A WN =

WA

9 INFORMATION!
For at fa tasterne til at reagere bedre skal du bergre dem med en starre del af fingerspidsen. Hver gang du trykker pa
en tast, bekraeftes valget med et kort akustisk signal.

’,

VED FORSTE IBRUGTAGNING AF OVNEN
Nar du slutter apparatet til stikkontakten, eller hvis streammen til apparatet har vaeret afbrudt i en leengere periode, vises
12:00 pa displayet.

Forst skal du veelge og bekraefte grundindstillingerne.

sle

9 INFORMATION!
Hvis du vil zendre dem, skal du trykke pa tasterne V eller /\ . Bekraeft den gnskede indstilling ved at trykke pa tasten
“multi time* eller “start | stop“. Den naeste indstilling kan justeres, nar du har angivet og bekreeftet den foregaende.

INDSTILLING AF URET

_ Indstil uret/klokkeslaettet. Farst indstilles og bekraeftes minutterne; derefter indstilles
:F‘: ”_: og bekreeftes timerne. Hvis du trykker og holder indstillingstasten nede for veerdi, ges
- hastigheden hvormed indstillingsvaerdien aendres.

4

9 INFORMATION!
Hvis du vil indstille eller justere uret senere, kan du laese herom i kapitlet TIMERFUNKTIONER.

”

DISPLAYLYSSTYRKE

Hgj lysintensitet er standardindstillingen. Tegnet “brh“ og den aktuelt indstillede
b_ L| _ veerdi for displayets lysintensitet vises pa displayet. Brug veerdiindstillingstasterne til
LI at @ge eller mindske lysintensiteten.

AKUSTISK SIGNALVOLUMEN

Medium lydstyrke er standardindstillingen. Tegnet “Vol*“ og den aktuelt indstillede

Vi veerdi for den akustiske signalvolumen vises pa displayet. Brug

i’l; veerdiindstillingstasterne til at age den akustiske signalvolumen eller sla det akustiske
signal fra.

Nar du har bekraeftet de valgte indstillinger, vises uret pa displayet (hvis FUNKTIONSVALGEREN er indstillet pa “0“).
OVN (afhaenger af modellen)

VALG AF TILBEREDNINGSFUNKTION
Ovnen betjenes med knappen til valg af “FUNKTIONSVALGEREN".
0
Drej knappen til venstre eller hgjre for at veelge tilberedningsfunktionen (se programtabel).

svile

9 Indstillingerne kan ogsa sendres under tilberedningen.
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JUSTERING AF TILBEREDNINGSTEMPERATUREN
Ovnens temperatur indstilles med temperaturvaelgeren i intervallet 50-300°C. Drej vaelgeren med uret for at indstille
en hgjere temperatur og mod uret for at indstille en lavere temperatur.

ll

9 Temperaturvaelgeren kan tage skade, hvis den tvinges forbi positionen "nul”!

SLUKNING AF OVNEN
Drej funktionsveelgeren til positionen "0".

OVNLYS

Ved alle funktioner teendes ovnlyset automatisk, nar funktionen vaelges.

TILBEREDNINGSFUNKTION

Funktion

Beskrivelse

)

HURTIG FORVARMNING

Brug denne funktion, hvis du hurtigst muligt vil forvarme ovnen til den gnskede temperatur.
Denne funktion er ikke beregnet til tilberedning, kun til forvarmning af ovnen. Nar oven er
varmet op til den angivne temperatur, er forvarmningen fuldfert. Anbefalet temperatur:
50°C-maks.

OVER- OG UNDERVARME MED VARMLUFT *

Begge varmelegemer og blaeseren taendes. Bleeseren sgrger for, at den varme luft
cirkulerer jeevnt i ovnen. Denne funktion er velegnet til bagning, til optgning af frosne
madvarer og til tarring af frugt og grgnt. Anbefalet temperatur: 180°C.

GRILL MED BLASER

Grillelementet og blaeseren taendes. Denne kombination bruges til at grille ked og stege
storre stykker kad eller fierkree pa en enkelt rille. Den er ogsa velegnet til gratinering eller
til bruning af skorper. Anbefalet temperatur: 170°C. Den maksimalt tilladte temperatur er:
230°C.

INTENSIV BAGNING (AIR FRY)

Denne tilberedningsmetode giver en sprad skorpe uden tilsaetning af fedt. Dette er en sund
version af fastfood-stegning, med faerre kalorier i den tilberedte mad. Velegnet til mindre
udskeeringer af kad, fisk, grontsager og frosne produkter klar til stegning (pommes frites,
kyllingenuggets). Anbefalet temperatur: 200-220°C.

VARMLUFT *

Det runde varmelegeme og bleeseren teendes. Blaeseren i ovnens bagveeg far den varme
luft til at cirkulere omkring stegen eller bagveerket. Funktionen bruges til stegning af ked
og bagning af bagveerk pa flere riller samtidigt. Anbefalet temperatur: 180°C.

OVER- OG UNDERVARME
Varmelegemerne i bunden og loftet af ovnen udstraler varmen ensartet i ovnrummet.
Bagveerk eller ked kan kun tilberedes pa én enkelt rille. Anbefalet temperatur: 200°C.

STOR GRILL

Grillelementet og overvarmen teendes. Varmen udstraler direkte fra grillelementet, der er
monteret i ovnrummets loft. Overvarmen taendes ogsa for at @ge effekten. Funktionen er
beregnet til grilning af pelser og sandwichens samt til ristning af bred. Den maksimalt
tilladte temperatur er: 230°C.

PIZZASYSTEM
Dette program med indstilling af bagetemperatur pa mindst 275°C er specielt designet til
at hjeelpe dig med at bage perfekt pizza, focaccia, fladbred og lignende lsekkert bagvaerk.

BAGNING AF FROSNE F@DEVARER

Denne metode ger det muligt at bage frosne fedevarer i kortere tidsperiode uden
forvarmning. Velegnet til faerdigbagte frosne produkter (bagveerk, croissanter, lasagne,
pommes frites, kyllingenuggets), ked og grgntsager. Anbefalet temperatur: 190-200°C.

OPT@NING
Luften cirkulerer, uden at varmelegemerne er taendt. Kun blaeseren er teendt. Funktionen
er velegnet til langsom optening af frosne madvarer. Anbefalet temperatur: 0°C.

PYROLYSE
Med denne funktion bliver ovnen renset indvendigt ved hgj temperatur (cirka 460°C), sa
fedtpletter og andre urenheder forbraendes til aske.

* Indstillingen bruges til at bestemme energiklassen iht. standarden EN 60350-1.
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Bagning med brug af damp

Med disse systemer kan du tilberede med tilseetning af damp. Damp giver en bedre bruning og en mere sprgd
overflade.

Anbring bagepladen pa ferste rille, mens ovnen stadig
er kold. Heaeld maksimalt 2 dl vand pa bagepladen.
Anbring maden pa 2. rille, og start tilberedningen.

\ -

sl

9 Seet ikke den dybe bageplade i den farste rille, seet den en rille hgjere.

S

9 For at opna det bedste resultat méa du ikke abne ovnlagen eller tilseette vand under tilberedningen.

TIMERFUNKTIONER
Veelg forst TILBEREDNINGSFUNKTION, og indstil derefter TEMPERATUREN.

v E@ A D|o

@ Indstilling af tilberedningstid

| denne tilstand kan du angive varigheden af ovnens drift (tilberedningstid). Tryk pa tasten “multi time*. Symbolet®
vises pa displayet. Tryk pa ™ eller /\ pa for at indstille den gnskede driftstid. Tryk pa tasten “start | stop* for at
bekreefte indstillingerne. Tryk pa tasten “start | stop“ for at starte ovnen.

1'+' Indstilling af udskudt start

L

9 INFORMATION!
Indstilling af forberedelsestid og sluttidspunkt kan ikke indstilles for grillen og grill med blaeserprogrammer.

’

Brug denne funktion, nar du gnsker at starte tilberedningen af maden i ovnen efter en vis tid. Placer maden i ovnen,
indstil derefter programmet og temperaturen. Til sidst indstilles programmets varighed og det tidspunkt, hvor du gnsker
din mad feerdig.

Eksempel:

Aktuelt klokkesleet: kl. 12:00
Tilberedningstid: 2 timer
Sluttidspunkt: 18:00:00

Tryk pa tasten “multi time“. Symbolet for tilberedningsvarighed vises pa displayet. Tryk pa ™ eller /\ for at indstille

programmets (tilberedningens) varighed ® (i vores tilfeelde er det 2:00). Bekreeft indstillingen ved at trykke pa tasten
“start | stop“. Dobbelttryk pa “multi time* igen for at indstille det tidspunkt, hvor du gnsker din mad feerdig (i vores
tilfeelde er det 18:00 eller 6 p.m.). @nsket tilberedningstid vises pa displayet (18:00). Tryk pa tasten “start | stop* for
at bekraefte indstillingerne.

Tryk pa knappen start | stop for at starte bagningen.
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Mens ovnen venter pa at blive startet, befinder den sig i delvis standby-tilstand. Displayet er deempet, og blaeser og
ovnlys er taendt permanent. Ovnen taendes automatisk med de valgte indstillinger (i vores tilfeelde kl. 16:00 eller 4
p.m.). Ovnen slukkes pa det indstillede tidspunkt (i vores tilfeelde kl. 18:00 eller 6 p.m.).

'l

9 INFORMATION!
Sluttidspunktet for tilberedningen og uret skiftes til at blive vist pa displayet.

Nar den indstillede tid er gaet, slukkes ovnen automatisk (tilberedningen er feerdig). Tegnene “End“ d og 00:00vises
skiftevis pa displayet. Der udsendes et akustisk signal, som du kan afbryde ved at trykke pa en af knapperne. Signalet
slukkes automatisk efter ét minut.

& ADVARSEL!

Denne funktion egner sig ikke til mad, der kraever forvarmet ovn. Let fordaervelige fedevarer ma ikke opbevares
i ovnen i laengere tid. Inden brug af denne tilstand, skal det kontrolleres, at uret pa apparatet er indstillet
preecist.

~
@ Indstilling af nedtalling i minutter

Nedteellingen i minutter kan bruges uafhaengigt af ovnens drift. Den lsengst mulige indstilling er 24 timer. | Igbet af de
sidste 10 minutter vises nedteellingen trin a 1 sekund. Tryk pa “multi time“ to gange (dobbelttryk pa den), indtil
symbolet vises pa displayet. Tryk pa V eller /\ for at indstille nedtzellingen i minutter.

3

9 INFORMATION!
e Huvis der er indstillet forsinket start, kan du indstille nedteellingen i minutter ved at trykke tre gange pa “multi time*
time.
o Nar du indstiller en timerfunktion, kan du nulstille veerdien ved at trykke pa tasterne v og /\ samtidig. Bekraeft
indstillingen ved at trykke pa tasten “start | stop*.
o De senest anvendte timerfunktionsvaerdier gemmes og tilbydes som forudindstillede veerdier, naeste gang du bruger
timeren. Disse indstillinger kan ogsa deaktiveres (se kapitlet Valg af de generelle indstillinger, Adaptiv funktion).

”,

VALG AF DE GENERELLE INDSTILLINGER
Saet FUNKTIONSVALGEREN pa "0". Hvis du vil aktivere en funktion, skal du trykke pa tasten “multi time* og holde
den nede i 3 sekunder. “SEtt“ vises pa displayet i fa sekunder. Derefter vises menuen med ekstra funktioner.

v E@ A D|D

\ll

9 INFORMATION!
Brug tasten ™ eller /\ til at navigere i menuen. Bekreeft indstillingen ved at trykke pé tasten “start | stop* eller “multi
time*“. Hvis du vil afslutte menuen med ekstra funktioner, skal du trykke pa tasten “gratin®.

VISNING AF UR

Brug tasten ™V og /\ il at indstille uret. “CLoc* vises pa displayet. Nar du har

I~ — bekraeftet, kan du skifte mellem 12-timers og 24-timers visning. Bekraeft det indstillede

:'—_':“; ur/klokkesleet. Forst skal du indstille og bekraefte minutterne; derefter indstilles og
bekraeftes timerne.

AKUSTISK SIGNALVOLUMEN
Veelg mellem tre lydstyrkeniveauer for bip. Veelg indstillingen “Vol“. Tryk pa tasten

| I_i : — WV eller /\ for at veelge det gnskede niveau, og bekreeft. De akustiske signaler kan
- ogsa slas fra.
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DISPLAYBELYSNING

Veelg mellem tre niveauer for displayets lysintensitet. Vaelg indstillingen “brh*. Tryk
bl_.l_l_ pa tasten WV eller A\ for at veelge det gnskede niveau, og bekreeft. Brug
= veerdiindstillingstasterne til at @ge eller mindske lysintensiteten.

DISPLAY — NATTILSTAND

il Denne funktion deemper automatisk displayet (skifter fra hgit til det laveste niveau for
r'L” l_. displaybelysning) i nattetimerne (20:00 til 6:00) Veelg indstilingen “nGht*“. Tryk pa
- tasten M eller A\ for at veelge den gnskede displaybelysning for natten, og bekraeft.

ADAPTIV FUNKTION

Denne funktion ger det muligt at justere den indstillede tilberedningstid. Funktionen

Hd :3 :_ er som fabriksstandard deaktiveret, men den kan ogsa aktiveres. Nar funktionen er
- aktiveret, vises de seneste indstillinger for varigheden af tilberedningsprogrammet.

Veerdier fra den seneste tilberedningssession vil blive brugt.

“AdPt“ vises pa displayet. Hvis du vil deaktivere funktionen, skal du trykke pa tasten

WV eller /\ for at veelge off. Felg samme fremgangsmade for at genaktivere

funktionen. Veelg on pa displayet.

FABRIKSINDSTILLINGER

Denne funktion ger det muligt at nulstille apparatet til fabriksindstillingerne. “FAct“
FE{ e vises péa displayet. Tryk pa tasten ™V eller /\ for at vaelge “rES“ og komme tilbage

L til fabriksindstillingerne. Bekreeft ved at trykke pa og holde tasten “start | stop“ nede.
Hold tasten nede, indtil alle taendte streger forsvinder.

A ADVARSEL!

De ovrige indstillinger gemmes kun i nogle fa minutter i tilfaelde af stremsvigt, eller hvis streamforsyningen til
apparatet afbrydes. Alle indstillinger, bortset fra den akustiske signalvolumen og skarmens lysstyrke,
kommer tilbage til fabriksindstillingerne.

START AF TILBEREDNINGEN
—  Stregen over tasten “start | stop“ lyser delvist. Tryk pa denne tast for at kere det indstillede program. Mens
l>|u programmet kares, lyser stregen over tasten med en hgjere lysstyrke (fuldt oplyst).

start | stop

ll

9 INFORMATION!
Hvis der ikke er valgt nogen timerfunktion, vises tilberedningstiden pa displayet. Nar ovnen har naet den indstillede
temperatur, lyder et akustisk signal og °C vises pa displayet.

EKSTRA GRATIN
Funktionen kan ferst startes efter 10 minutters ovndrift (stregen over gratintasten lyser delvist/svagt). Nar
- funktionen er bekreeftet, vises tilberedningstiden 10 minutter (10:00) pa displayet. Tryk pa tasten V eller 2\
gntin - for at indstille varigheden for gratin.

Funktionen kan ogsa deaktiveres ved at trykke pa tasten “gratin®.

Funktionen bruges i den sidste fase af bagningen eller efter bageprocessen, nar du tilfgjer veeske eller terre
ingredienser, eller nar du ensker at brune skorpen ekstra. Der dannes en gyldenbrun skorpe under
gratineringsprocessen, som beskytter maden mod udterring, samtidig med at der fas et bedre udseende og en bedre
smag.

SLUT PA TILBEREDNINGEN OG SLUKNING AF OVNEN
Tryk pa tasten “start | stop“ for at seette tilberedningen pa pause. “End“ vises pa displayet, og der
udsendes et akustisk signal.

Saet FUNKTIONSVALGEREN pa "0".
1
9 INFORMATION!
Efter tilberedningen afbrydes og slettes alle timerindstillinger bortset fra nedtéllingen i minutter. Klokkesléttet (uret)

vises.
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Efter brug af ovnen kan der sti noget vand tilbage i kondensatkanalen (under ligen). Tir kanalen af med en svamp eller
en klud.

BESKRIVELSE AF TILBEREDNINGSFUNKTIONER

e Det kraever en del energi at varme en tom ovn op. Det kan derfor betale sig at bage flere hold kager eller flere
pizzaer efter hinanden, nar ovnen alligevel er varm.

e Brug bageplader og -forme med merk eller sort emalje eller sliplet-beleegning, da disse overfgrer varmen szerdeles

godt.

Brug kun bagepapir, som kan téle hgj temperatur.

Ved tilberedning af fedevarer dannes der megen damp inde i ovnen, og det bortledes gennem aftraskket pa bagsiden

af apparatet. Dampen kan danne kondens pa apparatets lagen (afhaengigt af modellen). Det er helt normalt og har

ingen betydning for apparatets funktion. Ter overskydende kondens af med en klud, nar tilberedningen er faerdig.

Sluk ovnen cirka ti minutter, fer maden er tilberedt, for at udnytte restvarmen og spare energi.

e Lad ikke maden kgle af i ovnen, mens den er lukket, da der kan dannes kondens.

Brug ikke grillen pa rille 4. Grillen ma kun bruges, nar ovnlagen er lukket.

B B

Bradepanden ma aldrig sattes pa den ferste rille.

MADLAVNING MED STEGETERMOMETER (’\l BAKESENSOR) (afhaenger af modellen)
Stegetermometret giver mulighed for ngjagtig overvagning af madens kernetemperatur under tilberedningen.

A ADVARSEL!

Stegetermometret ma ikke vaere i umiddelbar narhed af varmelegemerne.

1. Saet termometrets metalende ind i den tykkeste del af maden.

2. Seet termometrets stik i stikkontakten i gverste venstre hjgrne
foran i ovnrummet (se figur). “SEnS* vises pa displayet.

o-’ (ama) BEMAERK: Nar du seetter termometret i stikkontakten, slettes de

forudindstillede funktioner pa ovnen.

3. Veaelg gnsket program og tilberedningstemperatur (i temperaturomradet op
nC til 230°C). Symbolet for stegetermometrets funktion og den forudindstillede

[ I temperatur vises pa displayet. Hvis du vil zendre temperaturen, skal du bruge

A1l tasten WV eller /\. Vzelg den gnskede endelige kernetemperatur for maden

(i temperaturomradet 30-99°C).

= BEMAERK: Nar termometret bruges, er det ikke muligt at indstille

@ A tilberedningstiden.

4. Bekreeft indstillingen ved at trykke pa tasten “start | stop*.

o 5. Nar den indstillede kernetemperatur er naet, stopper ovnen automatisk
med at fungere. “End“ vises pa displayet. Der lyder et akustisk signal, som
du kan afbryde ved at rgre ved en tilfeeldig tast. Efter et minut slukkes det
akustiske signal automatisk.

3

9 INFORMATION!
Under tilberedningen vises den indstillede og den aktuelle kernetemperatur skiftevis pa displayet. Du kan aendre
tilberedningstemperaturen eller den @nskede kernetemperatur under tilberedningen. Bekraeft indstillingen ved at trykke
pa tasten “start | stop“.

”,

Korrekt anvendelse af termometret efter type mad:
 fjerkree: saet termometret ind i den tykkeste del af brystet
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+ rodt ked: seet termometret ind i en mager del, der ikke er fedtmarmoreret
» mindre stykker med ben: szet termometret ind i et omrade langs benet
« fisk: placer termometret bag hovedet, ind mod rygsgjlen.

A ADVARSEL!

Efter brug skal termometret fjernes forsigtigt fra maden, tages ud af stikkontakten i ovnrummet og rengeres.

9 INFORMATION!
Hvis du ikke bruger termometret, skal du tage det ud af ovnen.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

A Afbryd apparatet fra lysnettet, og lad det kele helt af. Bern ma ikke rengere eller vedligeholde
apparatet uden opsyn af voksne.

Fronter i rustfrit stal (afheenger af modellen)
Overfladen ma kun rengeres med et mildt rengeringsmiddel (saebespaner) og en blgd svamp, som ikke ridser
overfladen. Brug ikke skrappe rengeringsmidler eller oplgsningsmidler, som kan beskadige overfladen.

Plastoverflader og lakerede overflader (afhanger af modellen)

Renger ikke knapper, greb, meerkater og typeskilte med skrappe slibende renggringsmidler eller renggringsmidler med
alkohol. Fjern omgéaende eventuelle pletter med en blad klud og lidt vand for at undga at skade overfladen.

Du kan ogséa bruge renggringsmidler beregnet til de pageeldende overflader og materialer i henhold til producentens
anvisninger.

Emaljerede overflader (ovn, kogepladen)

Renggres med en fugtig svamp med renggringsmiddel. Fedtpletter kan fiernes med varmt vand og et renggringsmiddel
til emaljerede overflader. Renger aldrig emaljerede flader med slibende renggringsmidler, som kan beskadige
apparatets overflade.

Glasoverflader
Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler eller metalskrabere til at renggre ovnlagens glas, da glasset kan
blive ridset og senere spreenge. Rengar glasoverfladerne med renggringsmiddel til glas, spejle og vinduer.

WA

9 INFORMATION!
Brug aldrig aggressive eller slibende rengeringsmidler.

’,

RENGO@RING AF DEN GLASKERAMISKE OVERFLADE

e Renger den glaskeramiske overflade, nar den er afkelet, hver gang du har brugt den. Hvis den ikke rengeres,
braender eventuelle madrester fast pa den varme overflade, naeste gang du bruger komfuret.

e Brug regelmzessigt saerlige plejemidler, der danner en beskyttende film pa overfladen af den glaskeramiske
kogeplade.

e Tor stev og andre partikler af bade kogegrejets bund og den glaskeramiske overflade for brug, da de ellers kan
ridse overfladen.

\Il

Staluld, grove skuresvampe og skurepulver kan ridse kogepladens overflade. Overfladen kan ogsa blive
beskadiget ved brug af skrappe renggringssprays og uegnede flydende renggringsmidler.

* Mansteret kan slides af ved brug af skrappe eller slibende renggringsmidler eller ved brug af kogegrej med ru eller
beskadiget bund.

* Brug en fugtig blad klud til at fierne stev og lignende. Ter efter med en ter klud.

o Fjern eventuelle indtgrrede vandstaenk med en mild eddikeoplasning. Undgéa imidlertid at bruge denne opl@sning til
afterring af rammen (kun visse modeller), da det kan beskadige dens silkeagtige finish. Brug aldrig skrappe
renggringssprays eller kalkfjerner.

* Fjern genstridigt snavs med et specialmiddel til glaskeramiske overflader. Falg producentens anvisninger. Sgrg for
at fierne alle rengeringsmiddelrester helt efter renggringen, da de kan beskadige den glaskeramiske overflade, nar
kogezonerne varmes op.
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o Vanskelige og fastbreendte pletter fiernes med en dertil beregnet skraber. Veer forsigtig, nar
du bruger en skraber, sa du ikke kommer til skade.

e Pres ikke skraberen vinkelret mod glasset, og undga at ridse kogepladens overflade med
bladet eller spidsen.

o Fjern straks eventuelt sukker og sukkerholdige fadevarer fra den glaskeramiske overflade
med en skraber, selv om kogezonen stadig er varm, da sukker kan beskadige overfladen
permanent.

S

9 Brug kun skraberen, hvis snavset ikke kan fiernes med en vad klud eller et specialrenggringsmiddel til
glaskeramiske overflader.
Hold skraberen i den korrekte vinkel (45-60 grader). Pres forsigtigt skraberen mod glasoverfladen, og skub den hen
over mensteret for at fierne snavset. Skraberens plastdele (pa nogle modeller) ma ikke komme i kontakt med varme
kogezoner.

sle

9 Misfarvning af den glaskeramiske overflade har ingen indvirkning pa dens drift eller stabilitet. En eventuel
misfarvning opstar oftest som falge af fastbraendte madrester, men kan ogsa skyldes brug af kogegrej med f.eks.
aluminiums- eller kobberbund. Det kan veere meget sveert at fierne misfarvninger helt.

Bemaerk! Misfarvning og lignende pavirker kun kogezonernes udseende og ikke deres funktion. Fjernelse af sddanne
misfarvninger er ikke omfattet af garantien.

OVN

Renger ovnvaeggene med en fugtig svamp og rengeringsmiddel. Genstridige fastbreendte pletter pa ovnvaeggen
fiernes med et renggringsmiddel til emaljerede overflader. Aftar ovhen omhyggeligt efter renggring. Ovnen skal altid
veere helt kold, fgr den rengares.

Brug aldrig et slibende renggringsmiddel, da det kan ridse den emaljerede overflade. Vask ovnredskaberne med en
svamp og rengeringsmiddel. Genstridige eller fastbreendte pletter kan ogsa fijernes med et specialrenggringsmiddel.

AUTOMATISK OVNRENSNING - PYROLYSE

A ADVARSEL!

For udferelse af pyrolyserengering skal ovnen kole af, og alt udstyr og tilbeher skal fjernes fra den, herunder
skinnerne (afhangigt af modellen).
1

9 Under pyrolyseprocessen skal induktionskogepladen veere slukket. Nar pyrolyseprocessen er gennemfert, vil
induktionskogepladen vzere last. Den skal lases op inden naeste brug - se afsnittet Barnesikring.

Ved brug af hgj temperatur forenkler denne funktion rengeringen af apparatet indvendigt samt noget af det
medfelgende udstyr (bradepande, lav bageplade).
Under renggringsprocessen forbraendes og reduceres fedtrester og andre urenheder til aske.

Det er muligt at veelge mellem tre niveauer af pyrolyse (renggringsintensitet), med varierende varighed af processen:

Niveau | Renggringsintensitet Renggringsformal Programvarighed
1 Hurtig rengering Ved mindre urenheder 2 timer
2 Renggring med middel Ved meget store urenheder 2,5 timer
intensitet
3 Intensiv rengegring Til staedige og vedvarende (zeldre) urenheder | 3 timer

WA

9 INFORMATION!
Jo mere genstridigt snavs, jo hgjere et niveau skal der veelges.

”,

Klargering til pyrolyserengering

e Fjern alt synligt snavs og alle synlige madrester fra ovhrummet.
* Fjern altid skinnerne og alt ungdvendigt udstyr fra apparatet.

o Start altid forst pyrolyseprocessen, nar apparatet er kelet af.

F”_li— 0 1. Drej FUNKTIONSVALGEREN til symbolet @ Forst vises tegnet “PYro“ pa
s, = displayet.
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2. Tryk pa tasten WV eller 2\ for at veelge den @nskede rengeringsintensitet/det
s _||_l ognskede niveau, og bekraeft med tasten “start/stop“. Nedteelling af programmets
i = varighed begynder.

3. Efter en vis tid lases ovnlagen automatisk af hensyn til din sikkerhed. “Loc* vises
L o pa displayet.

o Ubehagelige lugte og reg kan blive frigivet under pyrolyseprocessen samt irriterende dampe og gasser. Serg derfor
for tilstreekkelig udluftning i rummet, og ophold dig ikke i rummet for leenge. Lad ikke bgrn eller kaeledyr opholde sig
i naerheden af ovnen under denne proces.

« Nar pyrolyserenggringen er afsluttet, og ovnen er kglet af, lases ovnlagen automatisk op.

e Nar ovnrummet er helt afkglet, skal du terre det af med varmt seebevand og en blgd klud for at fierne eventuelle
rester (f.eks. aske).

o | tilfeelde af gennemsnitlig brug af ovnen anbefaler vi, at man kerer pyrolyserengering en gang om maneden.

A ADVARSEL!

Under pyrolyseprocessen kan mad- og fedtrester anteendes. Fjern derfor alle urenheder fra ovnens indre, for
du starter processen.

Apparatets yderside bliver varmet op til en hgj temperatur under pyrolyserengeringen. Rer ikke ved ovnlagen,
og hang aldrig breendbare genstande som f.eks. karklude eller viskestykker, pa lagehandtaget.

Forsag ikke at abne lagen, mens den er last (under pyrolyserengering, og mens apparatet kgler af efter
processen)! Renggringsprocessen kan stoppe, og der er risiko for forbraendinger!

Sma dyr eller kaledyr kan vare szrligt falsomme over for dampe. Vi anbefaler, at du fijerner dem fra rummet
under pyrolyserenggringen, og at der luftes grundigt ud i rummet, nar rengeringen er afsluttet.

Pyrolyserengering af det medfolgende tilbehor

« Det medfglgende tilbehor (universalbradepande, dyb bageplade, lav bageplade) ma kun renggres med pyrolyse,
hvis ovnen er udstyret med ekstra riller til rist.

o Saet tilbehgret ind i rillen pa andet eller tredje skinneniveau — brug aldrig det ferste skinneniveau.

o Efter pyrolyserenggringen skal du vente pa, at udstyret kaler af og derefter rengere det med varmt ssebevand og
en fugtig klud.

& ADVARSEL!

Hvis ovnen er udstyret med udtrakkelige skinner, ma udstyret ikke renggres med pyrolyse.

9 INFORMATION!
For bedre renggringsresultater anbefaler vi, at ovnen og tilbehgret/udstyret renggres separat. Nar du bruger pyrolyse
til rengering af udstyret, er ovnrummet muligvis ikke helt rent ved slutningen af cyklussen.

Hvis du ikke er tilfreds med renggringsresultaterne, anbefaler vi, at du gentager processen.

Som felge af den automatiske pyrolyserenggring kan ovnrummet og ovntilbehgret blive misfarvet og miste glansen.
Dette pavirker ikke ovnens eller tilbehgrets/udstyrets funktionalitet.

UDTAGNING OG RENG@RING AF SKINNER OG TELESKOPSKINNER

Brug kun almindelige reng@ringsmidler til at rengere skinnerne.

Hold fast i den nederste skinne, og traek skinnerne ind mod midten af ovhrummet.
Tag dem ud af abningerne overst.

A

Teleskopskinnerne ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.
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UDSKIFTNING AF PAREN (afhaenger af modellen)
Pzeren er en forbrugsvare og er ikke omfattet af garantien. Tag bagepladerne, risten og skinnerne ud af ovnen, far du
udskifter paeren.

Afbryd apparatet fra lysnettet!

Halogenpaere: G9, 230 V, 25 W. (almindelig peere E14, 230 V, 25 W - afhanger af modellen).

G

A Ilzjem lampeglasset, og treek eller skru paeren ud.

@ 9 Brug handsker for at undga at braende dig.
B Brug en skruetraekker med lige kaerv til at vippe lampeglasset ud og tage det
A B af. Udskift paeren.
)

9 Pas pa ikke at beskadige emaljen.

LAGE MED SOFT-LUKNING (afheenger af modellen)
Komfurer er udstyret med nye sikre COMFORT-heengsler. Disse seerlige haengsler sikrer en meget lydsvag og naansom
lukning af ovnlagen.

A Hvis lagen skubbes hardere i end ngdvendigt, reduceres effekten af systemet, eller systemet sattes ud af
funktion af hensyn til sikkerheden.

LAGELAS (afheenger af modellen)
Abn lagen ved at skubbe lasen til hgjre med tommelfingeren, mens du traekker ud i lagen.

A Nar ovnlagen lukkes, vender lasen automatisk tilbage til den oprindelige position.

AFMONTERING OG MONTERING AF OVNLAGEN (afhasnger af modellen)

o Abn ovnlagen helt op.

o Drej klapperne pa ovnhaengslerne (pa ovne med traditionel lukning). P4 ovne med COMFORT-soft-lukning skal
klapperne drejes 90°.

o Luk ovnlagen langsomt, indtil klapperne passer med haengslerne pa siden af ovnlagen. Luk lagen let i en vinkel pa
15° (i forhold til den lukkede position), og traek den fri af begge haengsler.

A Kontrollér altid, at klapperne sidder korrekt i forhold til lagens sider, fer lagen monteres igen. Det
forhindrer, at lagen, som er fastgjort med en kraftig fjeder, pludselig lukkes. Pludselig lukning medferer risiko
for personskade og beskadigelse af lagen.

AFMONTERING OG MONTERING AF OVNLAGEN (afhaenger af modellen)
o Abn ovnlagen helt op.

o Loft, og drej klapperne.

e Luk ovnlagen langsomt, lgft den let op, og treek den fri af ovnens haengsler.
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9 Lagen monteres igen ved at benytte den samme fremgangsmade i omvendt reekkefalge. Kontrollér, at
haengslerne sidder korrekt i krogene, hvis lagen ikke kan abnes eller lukkes korrekt.

AFMONTERING OG MONTERING AF GLASRUDEN | OVNLAGEN (afhaenger af modellen)

Ovnlagens glasrude kan rengeres indvendigt, men den skal fgrst afmonteres. Tag ovnlagen af (se afsnittet

"Afmontering og montering af ovnlagen").
) 1
@

Loft beslagene pa venstre og hgjre side af lagen lidt (til meerket "1" pa beslaget), og treek dem veek fra glasset (til
meerket "2" pa beslaget).

N

\

Hold fast i glasrudens nederste kant. Laft den lidt, sa den frigeres fra beslagene, og laft den af.

Den tredje glasrude (kun visse modeller) kan ogsa lgftes op og afmonteres. Fjern ogsa gummipakningerne fra
glasruden.

L

9 Brug den samme fremgangsmade i omvendt reekkefglge for at montere glasruden igen. Markeringerne
(halvcirkler) pa lagen og glasruden skal passe sammen.

AFMONTERING OG MONTERING AF GLASRUDEN | OVNLAGEN (afhaenger af modellen)
Friger skruerne i venstre og hgjre side af lagen, og treek den everste liste af. Det er nu muligt at fierne glasruden fra
lagen.

\'I

9 Glasruden monteres igen ved at benytte den samme fremgangsmade i omvendt raekkefglge.
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FEJLAFHJALPNINGSSKEMA

| lobet af garantiperioden ma reparationer kun foretages hos servicecentre, der er godkendt af Gorenje.
For reparationen pabegyndes, skal du sikre dig, at apparatet er afbrudt fra lysnettet ved enten at fierne sikringen eller

ved at traekke stikket ud af stikkontakten.

Uautoriserede indgreb i apparatet kan medfare elektrisk stad eller kortslutning, og du ma derfor ikke forsgge selv at
reparere apparatet. Overlad alle reparationsopgaver til en autoriseret installatgr eller et autoriseret servicecenter.
Hvis der er tale om mindre fejl eller problemer med apparatets funktion, skal du fglge de nedenstaende anvisninger for

at se, om du selv kan afhjaelpe problemet.

Ved at folge det nedenstadende skema kan du afhjaelpe nogle almindeligt kendte problemer.

OVN

Problem/fejl

Lesning

Knapperne
reagerer ikke.

og/eller displayet

Afbryd apparatet fra lysnettet et par minutter (fiern sikringen, eller sla
releeet fra), tilslut det igen, og teend for det.

Relaeet i din bolig slar tit fra.

Kontakt en autoriseret installater.
Serg for, at alle tilsluttede apparater ikke overstiger kapaciteten i boligens
lyshet.

Ovnlyset virker ikke.

Skift paere. Se afsnittet "Rengering og vedligeholdelse".

Bagvaerk er ikke bagt nok. . .

Har du valgt den korrekte temperatur og tilberedningsfunktion?
Er ovnlagen lukket?

Kontrolenheden svarer ikke,
skeermen er frosset.

Kobl apparatet fra lysnettet i et par minutter (enten ved at fjerne sikringen
eller slukke pa hovedkontakten). Kobl derefter apparatet til igen, og teend
det.

Fejlkoden ErrX vises.
| tilfeelde af en tocifret fejlkode vises

Der er en fejl i den elektroniske modulfunktion. Tag apparatet ud af
stikkontakten i et par minutter. Hvis fejlen stadig indikeres, skal du ringe

ErXX.

til en servicetekniker.

KOGEPLADEN

Fejlmeddelelser pa
kogepladen

Arsag

Lesning

Induktionskogepladen
fungerer ikke.

Kontroller, om ovnen er i gang med pyrolyserens.

Induktionskogepladen
fungerer ikke.

Nar pyrolyseprocessen er afsluttet, og apparatet er kelet helt af, kan du bruge
kogepladen igen. Kogepladen skal lases op inden naeste brug - se afsnittet

Bgrnesikring.

Du har taendt for kogezonen,
men symbolet "u" bliver ved
med at blinke.

Kogegrejet er ikke beregnet til
induktion, eller kogegrejets diameter
er for lille. Kogegrejet kan have veeret
overophedet, sa det har mistet sine
magnetiske egenskaber.

Kontrollér, at kogegrejet er magnetisk
(prev, om en magnet kan sidde fast pa
bunden af det). Tjek, at kogegrejet har
en tilstraekkelig stor diameter (typisk
mindst 12 cm).

Hvis displayet bliver ved med at blinke,
efter at du har slukket og teendt for
apparatet, skal du afbryde apparatet
fra lysnettet. Vent fem minutter, og
tilslut det igen.

Power boost-funktionen slas
automatisk fra.

Power boost-funktionen slas
automatisk fra efter en vis tid, og
tilberedningseffekten skifter til 9. Hvis

Sadan slas Power boost-funktionen til
igen. Sluk om ngdvendigt for
kogezonen, og teend den igen. Sla

»—« blinker pa displayet.

sensoroverfladen, eller der er anbragt
en genstand oven pa sensorerne.

kogezonen er for varm, vil en | derefter Power boost-funktionen til
sikkerhedsmekanisme std Power | igen. Vent lidt, mens kogepladen keler
boost-funktionen fra. af.

Der lyder et konstant bip, og | Der er spildt vand pa | Ter overfladen af.

»r« vises pa displayet

Dette symbol angiver, at det ikke er muligt at indstille det @nskede effekttrin, fordi
greensen for kogepladens samlede maksimale effekt er naet.

»F« vises pa displayet

Dette symbol angiver, at der er opstaet en fejl.

Fejlmeddelelsen "C" vises pa
displayet.

Kogepladen er blevet overophedet.

Vent, til kogezonen kgler ned. Brug
derefter en lavere tilberedningseffekt.

Hvis problemet fortsat findes, efter at du har gennemgaet skemaet, skal du kontakte en autoriseret installator.
Reparationer eller andre skader, som skyldes ukorrekt tilslutning eller brug af apparatet, er ikke daekket af
garantien. Brugeren skal selv betale for denne type reparationer.
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INSTRUKTIONER OM MONTERING OG TILSLUTNING

PLACERING AF APPARATET (mm) (afhaenger af modellen)

min 100

—

min 650

600

The walls or furniture adjacent to the appliance (floor, rear kitchen wall, side walls) have to be temperature-resistant to
at least 90°C.

NIVELLERING OG YDERLIGERE STQTTE AF APPARATET (afhaenger af modellen)
A) Komfuret er 850 mm hgijt. Du kan indstille dets hgjde fra 850 til 865 mm.

max. 20 mm
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INDSTILLE KOMFURETS H@JDE (afheenger af modellen)
Komfuret er 900 mm hgijt. Du kan indstille dets hgjde fra 850 til 940 mm.

Torx T20

e Laeg komfuret pa gulvet med bagsiden nedad. ¢ Indstil den gnskede hgjde.
e Lgsn skruerne, se pilene e Stram skruerne igen.

Komfuret skal sta vandret!

Felg disse trin:

o Drej stilleskruerne (se figur 1) for at indstille komfurets til den
gnskede hgjde.

o Indstil hjulene (se figur 2) ved at dreje pa de to skruer forrest
ved daekpladen. Kontroller med et vaterpas, at komfuret star
vandret.

e Seet bleendpropperne ind i hullerne ved deekpladen forrest
(se figur 3).

20

~/
850-940
g
1]

75
0

45

15,
;,;J“’__ 0]

o

23-94

<

»

s il

9 Fastger holderen til veeggen med de medfelgende skruer og rawlplugs som vist pa tegningen. Hvis de
medfglgende skruer og rawlplugs ikke er tilstreekkelige til at sikre en fast montering pa vaeggen, skal de erstattes med
mere velegnede skruer og rawlplugs.
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INSTALLATION — LAGELAS (afhaenger af modellen)
; .

TILSLUTNING TIL LYSNETTET
Det elektriske komfur skal monteres og tilsluttes i overensstemmelse med gaeldende lokale standarder.

A Der findes tre messingjumpere til tilslutningen. Der skal bruges en jumper til trefaset tilslutning (380-
415 V 3N~). Der skal bruges tre jumpere til enfaset tilslutning (220-240 V~).

Energiforsyningen til apparatet skal veere udstyret med en
afbryder, og der skal vaere en minimumsafstand pa 3 mm
mellem kontakterne.

Komfuret ma kun installeres af en autoriseret installater. Den
autoriserede installater skal slutte komfuret til lysnettet og
sikre, at komfurets overflade er vandret, og at komfuret
fungerer korrekt. Installationen skal udfgres i
overensstemmelse med garantibeviset.

Det anbefales at anvende trefaset tilslutning af komfuret ved
hjelp af en HO05Z1Z1-F5G1,5 (HO5VV-F5G-1,5) -
tilslutningsledning (tidligere CGLG 5Cx1,5),
(kredslgbsafbryder 3x16 A).

Benyt H05Z1Z1-F3G4 (HO5VV-F3G4) (tidligere GGLG 3Cx4)
til enkeltfaseforbindelser (kredslgbsafbryder pa 32 - 40A).
Ledernes ender skal have kapper, sa de ikke flosser.

Fastger en ledning til terminalen, og fastger den med en clips,
sa den ikke Igsnes. Til sidst lukkes terminaldaekslet.

.

,

9 Dette apparat er forsynet med en ledning og et stik, som kun er beregnet til brug i Norge (afhanger af
modellen). Disse skal udskiftes, hvis apparatet skal bruges i andre lande. Udskiftningen ma kun udferes af en
autoriseret elektriker.
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BESKYTTELSE AF KLEMKASSEN
Klemkassen skal beskyttes med et deeksel. Se yderligere udstyr. Risiko for elektrisk stad.

VIGTIG BEMARKNING
Ved afmontering eller montering af det elektriske komfur skal apparatet afbrydes fra lysnettet.

Ved installation af apparatet skal felgende kontrolleres:
e At apparatet er sluttet korrekt til lysnettet.
* At varmelegemer og kontrolelementer fungerer korrekt.

e Atkunden er blevet introduceret til alle apparatets funktioner og ved, hvordan der udferes service og vedligeholdelse
pa det.

BEMAERK!
Det elektriske komfur er et Klasse I-apparat og skal sluttes til lysnettet med en jordledning.
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BORTSKAFFELSE

Emballagen er miljgvenlig og kan genbruges, bortskaffes eller destrueres uden at skade miljget.
Emballagematerialerne er maerket i overensstemmelse hermed.

Dette symbol, som findes pa produktet eller emballagen, angiver, at produktet ikke ma bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pa en genbrugsstation, som
er godkendt til handtering af elektrisk og elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at forebygge negative effekter pa miljget og
menneskers sundhed. Du kan fa flere oplysninger om bortskaffelse og genvinding af produktet ved
at kontakte din kommune, genbrugsstation eller forretningen, hvor du har kebt produktet.

Vi tager forbehold for fejl i betjeningsvejledningen, og vi forbeholder os ret til at foretage sendringer.
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TILBEREDNINGSTEST

Testet i henhold til EN 60350-1-standarden.

BAGNING

3 D 140-150* 25-40
3 140-150* 25-40
emaljeret bageplade
2,3 140-150* 30-45
2,3,4 130-140* 35-55
s (O|E] s | we
3 150-160 25-40
emaljeret bageplade
13 140-150 30-45
2,34 140-150 35-50
1 160-170* 20-35
rund bageform D
@26/rist
2 160-170% 20-35
. |O|@E)] ww | ww
2x rund bageform
@20/rist
2 170-180 45-65
rist 4 m 230 1-4
rist + lav bageplade D
som drypbakke 4 230 20-35

* Forvarm i 10 minutter.

SAP 925712da
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Hisense

GORENJE gospodinjski aparati, d.o.o
Partizanska cesta 12, SI-3320 Velenje, SLOVENIA
info@gorenje.com
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