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Tack for ditt fortroende och for att du valde var produkt.

Denna detaljerade bruksanvisning medféljer fér att underlatta anvandningen av
produkten. Med instruktionerna kan du lara dig om din nya apparat sa snabbt som
mojligt.

Kontrollera att apparaten du har tagit emot &r oskadad. Om du upptécker transportskada,

var vanlig kontakta aterférsaljaren som du kdpte apparaten av eller den lokala butiken
som levererade den. Telefonnumret finns pa fakturan eller pa foljesedeln.

9 INFORMATION!
Information, rad, tips eller rekommendation

/\ VARNING!
Varning — allmén fara
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Sakerhetsforeskrifter

Las noggrant instruktionerna och spara dem for framtida
referens

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och samt
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga,
eller med bristfallig erfarenhet och kunskap, under férutsattning
att de har instruerats om hur man anvander apparaten pa ett
sakert satt och ar inférstadda med de risker som ar férknippade
darmed. Barn ska inte leka med apparaten. Barn far inte utféra
rengdring och underhall utan tillsyn.

VARNING: produkten och dess atkomliga delar blir varma under
anvandning. Var forsiktig och undvik att réra vid varma delar.

Barn under 8 ar ska héllas borta fran produkten om de inte halls
under kontinuerlig uppsikt.

Anvand inte angrengdringsmaskiner eller hogtryckstvattar for
att rengdra apparaten, eftersom det kan orsaka elstét.

Apparaten ar inte avsedd att kontrolleras av externa timers eller
andra speciella fjarrstyrningssystem.

Anordningar for frankoppling maste monteras i den fasta
ledningsanordningen i enlighet med gallande foreskrifter.

Om natkabeln &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
tillverkarens serviceombud eller liknande kvalificerade personer
for att undvika fara (endast fér produkter med medfdljande
anslutningskabel).
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VARNING: Om ytan har spruckit, stdng av apparaten for att
undvika risken for elektrisk stét. Stéang av alla varmezoner med
respektive kontroll och avlagsna sakringen eller stang av
huvudstrdommen sa apparaten isoleras helt fran elnatet.

VARNING: Od6vervakad tillagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och orsaka eldsvada. Férsok ALDRIG slacka
eld med vatten, utan stang av apparaten och tack sedan 6ver
flammorna med t.ex. ett lock eller en eldslackningsfilt.

VARNING: Brandrisk: placera inga tomma kokkérl eller andra
foremal pa varmezonerna.

FORSIKTIGHET: Tillagningen maste évervakas. En kort
tillagningsprocedur maste 6vervakas kontinuerligt.

FORSIKTIGHET: Apparaten &r avsedd endast for
tillagningsédndamal. Den féar inte anvandas fér andra &ndamal,
till exempel rumsuppvarmning.

VARNING: Anvand endast spisskydd som konstruerats av
tillverkaren av spisen eller som anges av tillverkaren i
bruksanvisningen som lampliga skydd, integrerade i apparaten.
Anvandning av felaktiga skydd kan orsaka olyckor.

Metallforemal, t.ex. knivar, gafflar, skedar och lock, ska inte
placeras pa héllen, eftersom de kan bli varma.

Efter anvandning, stdng av héllen med kontrollerna och inte via
kokkarlsensorn.

Apparaten maste anslutas till fixerat kablage som har integrerad
enhet for frankoppling. Fixerat kablage maste placeras ut i
enlighet med foreskrifterna.



Viktiga anmarkningar och forsiktighetsatgarder

Apparaten &r avsedd for hushallsbruk. Anvand den inte fér andra &ndamal, t.ex. rumsuppvarmning,
torkning av husdjur eller andra djur, papper, tyger etc. eftersom det kan medfora skada eller brandrisk.

Apparaten maste anslutas till fixerat kablage som har integrerad enhet for frankoppling. Fixerat kablage
maste placeras ut i enlighet med foreskrifterna.

Om en annan elektrisk produkt &r ansluten till ett natuttag i narheten av héllen ska du se till att natkabeln
inte kommer i kontakt med varma kokzoner.

Om strémsladden &r skadad bor den bytas ut av tillverkaren eller en behorig elektriker for att undvika
fara.

Om du anvénder den keramiska glashéllen som férvaringsyta kan det leda till repor eller andra skador
pa den. Varm aldrig upp maten i aluminiumfolie eller i plastbehallare pa héllen. Folie eller behallare
kan smaélta vilket kan leda till brand eller skada pa hallen.

Forvara inte temperaturkansliga foremal under hallen, t.ex. rengorings- eller |6sningsmedel, sprayburkar
etc.

Eventuella missmatchningar i fargnyanserna mellan olika apparater eller komponenter som ingar i
samma designlinje kan bero pa olika saker, sdsom olika betraktningsvinklar, olikfargad bakgrund,
tillverkningsmaterialet och rummets belysning.

Innan du ansluter apparaten

/\ VARNING!
L&as noggrant instruktionerna for anvdndning innan apparaten ansluts. Kostnad for
reparationer, eller garantiansprak, till féljd av felaktig anslutning eller anvindning av
apparaten tacks inte av produktgarantin.

Beskrivning av apparaten

- INFORMATION!
Apparatens funktioner och dess utrustning varierar beroende pa modellen.

4 ) EW;

Induktionskokzon @ 210 mm
Induktionskokzon @ 180 mm
Induktionskokzon @ 145 mm
Kontrollimodul for induktionshall

e



Teknisk data

(beroende p& modell)

XXXXXX XIOUKNX  XKXHXX XK XIKKXK
2000008

oo — [ ]
OO —

ABC D E F G

204 X000

Serienummer

Kod

Typ

Varumarke

Modell

Teknisk data

Indikationer/symboler for efterlevnad

OmMMmMoOw»

En mirkskylt med grundliggande information om produkten sitter pa hillens undersida.
Detaljerad information om produkttyp och modell finns dven i garantidokumentet.

Innan du anvander utrustningen for forsta gangen

Om din hall har en glaskeramisk yta, rengdr den med en fuktig trasa och lite diskmedel. Anvand inte
starka rengdéringsmedel som t.ex. slipande rengéringsmedel som kan repa ytan, slipande svampar
eller flackborttagningsmedel.

Vid den férsta anvandningen kan en karakteristisk "ny produkt”-lukt uppsta. Den férsvinner gradvis.

Kokplatta

Glaskeramisk tillagningsyta

e Hallen paverkas inte av temperaturforandringar.

e Anvand inte glaskeramikhallen om den &r sprucken eller trasig. Om ett vasst foremal faller pa
hallen kan den ga sénder. Foliderna av detta kanske syns med en gang, eller forst efter ett tag.

e Om en synlig spricka uppstar pa hallen, koppla genast ur produkten fran elnatet.

e Se till att kokzonen och kokkarlets botten &r rena och torra. Detta mojliggor béattre varmeledning
och férhindrar eventuella skador pa uppvarmningsytan.

¢ Placera inte tomma kokkarl pa kokzonen. Kokzonen kan skadas om du placerar ett tomt kokkérl
péa den. Innan du placerar ett kokkérl pa kokzonen, torka av kérlets botten s att varmen kan ledas.

Matlagningseffektnivaer
Kokzonens varmeeffekt kan stéllas in pa 10 olika nivaer (beroende pa modell). Tabellen listar nagra
exempel pa anvandning for varje niva.

Matiagningseffekinva | Anvandning

0 avstangd, anvander restvarmen

1-2 haller maten varm, langsam tillagning av mindre mangder (Iagsta instalining)

3 langsam tillagning (uppfoljande tillagning efter den forsta effektokningen)

4-5 langsam tillagning (efterkokning) av stora mangder, kokkérlsrostning av storre
bitar

6 stekning och bryning

7-8 stekning




Tabellen fortsétter fran féregaende sida

9

tillagning av stora méngder, stekning

P

Power Boost instéllning for start av tillagningsprocessen. Aven lamplig fér
mycket stora mangder mat

Tips for energibesparing

Né&r du koper kokkarl, observera att diametern som anges vanligtvis géller den évre kanten eller
locket, som normalt ar storre dn diametern pa botten.

Om en ratt tar lang tid att tillaga, anvand en tryckkokare. Se till att det alltid finns tillrackligt med
vétska i tryckkokaren. Om en tom kokare placeras pa spishéllen kan den Overhettas, vilket i sin
tur kan leda till skador pa béde tryckkokaren och kokzonen.

Nar det ar mojligt, stdng kokkarlet med ett lock av lamplig storlek. Anvand kokkéarl som passar
méangden mat du lagar. Att laga mat i ett stort och bara delvist fullt kokkérl férbrukar mycket mer
energi.

Induktionskokzonens funktionella princip

e Spishéllen ar utrustad med hdgeffektiva induktionskokzoner. Varmen
genereras direkt i botten av kokkérlet dar den behdvs som mest.
Detta gor att eventuella forluster genom den glaskeramiska ytan
undviks. Stromférbrukningen ar betydligt Iagre an i konventionella
kokzoner med strélningsvarmare.

* Den glaskeramiska kokzonen varms inte direkt utan endast indirekt
med varmen som stralar tillbaka fran kokkérlet. Efter att kokzonen
sténgts av indikeras denna restvdrme med "H”.

* | induktionskokzoner méjliggdrs uppvarmningen genom
induktionsspolen installerad under den glaskeramiska ytan. Spolen
inducerar ett magnetfélt som genererar virvelstrommar i botten av
ett ferromagnetiskt kokkarl, som i sin tur véarmer kokkarlet.

/\ VARNING!

Om socker eller mat med hogt sockerinnehall spills Gver en het glaskeramikhall, torka omedelbart
av héllen eller ta bort sockret med en skrapa, &ven om kokzonen fortfarande &r varm. Detta
férhindrar skador pa den heta glaskeramiska ytan.

Anvéand inte diskmedel och andra rengéringsmedel for att rengdra en het glaskeramikhall eftersom
det kan skada ytan.



Kokkérlsavkdnning

Aven om det inte finns n&got kokkérl p& kokzonen eller om det som
anvéands har en diameter som ar mindre &n kokzonens diameter,
sker inga energiforluster.

Om kokkérlet & mycket mindre &n kokzonen ar det mgjligt att
kokzonen inte kdnner av det. Nar kokzonen &r aktiverad blinkar

symbolen &4 och den valda effektnivan véxelvis pa
kokeffektdisplayen.

Om ett mindre kokkarl placeras p& kokzonen och zonen kanner av
det, anvander hallen bara sa mycket effekt som behdvs for kokkarlets
storlek.

Lampliga kokkarl fér induktion

Induktionen fungerar korrekt om du anvéander ett [Ampligt kokkérl.
Var alltid noga med att placera kokkarlet mitt pa varmezonen
Lampliga kokkarl: kokkarl gjorda av stal, emaljbelagda kokkarl av
stél eller gjutjarnspannor.

Olampliga kokkarl: kokkarl i legerat stal med botten av koppar eller
aluminium och kokkarl av glas.

Magnettestet: Anvand en liten magnet for att kontrollera om
kokkarlets botten ar ferromagnetisk. Om magneten fastnar i botten
av kokkarlet, &r det [ampligt for en induktionsspis.

e Na&r du anvander en tryckkokare, hall ett 6ga pa den tills ratt tryckniva har uppnatts. Stall forst in
varmezonen pa full effekt och sénk tillagningseffekten nar s ar Iampligt enligt instruktionerna fran

tryckkokarens tillverkare.

e Settill att det finns tillrackligt med véatska i tryckkokaren eller i andra karl. P4 grund av 6verhettning
kan ett tomt kokkarl pa varmezonen resultera i skador p& bade kokkarlet och varmezonen.

e Vissa kokkarl har inte en helt ferromagnetisk botten. D& varms bara den magnetiska delen upp,
medan resten av botten forblir sval.

e Folj tillverkarens anvisningar nér du anvander speciella kokkarl.

For basta tillagningsresultat bér det ferromagnetiska omradet pa kokkarlets botten matcha

kokzonens storlek. Om kokzonen inte kanner igen kokkarlet, testa att placera den pa en annan
kokzon med mindre diameter.

Kokzon Minsta diameter pa kokkarlet
@145 mm @90 mm
@180 mm @145 mm
@210 mm @130 mm




Kokkarlets botten méste vara platt.

— Y =

Anvanda hallen

Kontrollenhet

(beroende pa modell)

B Al Ci1C2 C3 H J J1 1
| I | |

|
A C D EK F

A Knapp for att satta pa/stanga av héllen

A1 Indikatorlampa fér p&/av/barnsparr

B Las/barnsparr

C Knapp for avfrostning/ateruppvarmning

C1 Indikatorlampa for avfrostning

C2 Indikatorlampa fér ateruppvarmning

C3 Kokkérlsavkanning med automatisk éverbryggning av kokzoner
D Kokzonskontroller

E Timerfunktioner

F Stop/go/minnesfunktion

F1 Indikatorlampa fér Stop/go och minnesfunktion

H Knapp for att sénka effekten

I Knapp for att hoja effekten

J Effektniva-displayer

J1 Decimalkomma som indikerar halvstegs-effektniva for kokzonen
K Programmera timer pa/av

L Knapp for timerinstallning fér program (-)
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L1 Indikatorlampa fér aktiv programtimer pa respektive kokzon
L Knapp for timerinstalining for program (+)
N Tidsdisplay

Displayenheter fungerar ocksd som knappar for att justera instéllningarna.

Sla pa hallen

Placera kokkarlet pa spishallen.

Tryck pa pé/av-knappen (A) for att sla pa hallen.
0" visas pa alla kokzonsdisplayer.

Ett kort pip hors.

Rt
Pl
A A1

9 INFORMATION!
Om ingen kokzon slas pé& inom 10 sekunder sténgs héllen av.

Stanga av kokzonerna

e Rorvid displayenheten fér dnskad kokzon. Den valda displayenheten

v |_H blinkar.
e Anvand knapparna (H) och (l) for att stalla in drifteffekten fér den
9 A valda kokzonen.

| e Kokzonen forblir aktiverad.

! |
H I

* Om hallen inte k&nner igen nagot kokkarl pa den valda kokzonen, visas symbolen ~. Om du inte
placerar en kastrull pa den valda kokzonen inom 2 minuter, stangs kokzonen av automatiskt.

(- INFORMATION!
Displayenheter fungerar ocksa som knappar for att justera installningarna.

Andra kokzonens instillningar

Effektnivan fér den valda kokzonen kan justeras med knappen (H) eller (1).

For att 6ka eller minska effektnivan snabbare, tryck och hall nere (H) eller (I)-knappen.
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Automatisk snabbvarmning

Alla kokzoner &r forsedda med en speciell mekanism som stéller in kokeffekten pa maximalt i borjan
av tillagningsprocessen, oavsett den faktiska effektinstéliningen. Efter en stund vaxlar kokzonens
effekt tillbaka till den initialt installda nivan. Automatisk snabbvarmning kan aktiveras pa varje kokzon
for alla tillagningseffektnivaer férutom niva ”9” och *P”.

Den automatiska snabbvarmningsfunktionen passar for ratter som maste varmas upp och sedan
tillagas under en langre tid utan behov av standig évervakning.

Den automatiska snabbvarmningsfunktionen passar for ratter som maste varmas upp och sedan
tillagas under en langre tid utan behov av standig évervakning.

e Hallen satts pa och lampligt kokkarl placeras pa en av kokzonerna.
FI A e Vilj 6nskad kokzon som ska sténgas av ("0” visas pa displayen).
Tryck pa relevant (H) eller (I)-knapp och hall den intryckt i ca 3
@ sekunder tills du hér ett kort pip. # och F blinkar véxelvis pa
displayen.

® A och vald effektniva vaxlar pa effektnivadisplayen. Nar den automatiska snabbvarmningstiden
gar ut vaxlar kokzonen automatiskt till den valda nivdn som da visas kontinuerligt.

Tabell fér automatisk snabbvarmning

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8
Automatisk snabbvarmning, tid i sek. 40 70 | 120 | 180 | 260 |430 | 120 | 195

Stanga av automatisk snabbvarmning
Om tillagningseffekten minskas medan den automatiska snabbvarmningen ar aktiverad, stdngs den
automatiska snabbvarmningen av fér denna kokzon.

Autofunktionen kan avaktiveras genom att den aktuella kokzonen véljs och effektnivan sanks till *0”.
Stall sedan in den nya effektnivan.

Overbryggad kokzon

(beroende p& modell)

e Vissa modeller tillater att tva kokzoner kombineras pa vénster sida, till en enda stor kokzon. D&
kan ett stort ovalt kokkarl eller en stekpanna placeras pa det kombinerade matlagningsfaltet.
Kokkaérlet méste vara tillrackligt stort for att tdcka mitten av den 6vre och nedre kokzonen.

e Maximal storlek pa kokkarl: 40 x 25 cm. Fér jamn varmefordelning rekommenderar vi att du
anvander en tjockbottnad ugnsform eller gryta. Under tillagningen varms ugnsformen eller grytan
upp. Var forsiktig sa att brannskador undviks.

e Na&r du placerar ugnsformen pa hallen, se till att den inte tacker kontrollmodulen.

&)~ INFORMATION!

Kokkarlet ska alltid tdcka mitten av kokzonen!
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Aktivera den 6verbryggade kokzonen

e Sla pa spishéllen genom att trycka pa pé&/av-sensorn (A).
e ROr vid de tva sensorerna samtidigt och hall inne dem i 3 sekunder

v n ~ (H). Symbolen 17 visas pa displayen fér det bakre omradet, for att
indikera att de tva kokzonerna ar 6verbryggade.
v A e Stall in 6nskad kokeffekt for den 6verbryggade kokzonen.
\ \
H I

e For att &ndra kokeffekten for den 6verbryggade zonen senare, anvand knappen (H) eller (1) fér den
nedre kokzonen.

9 INFORMATION!
Den &verbryggade kokzonen till&ter inte drift med en power boost, endast effektnivéer upp till 9
ar tillgangliga.

Inaktivera den 6verbryggade kokzonen

®  Still in effektnivan for den kombinerade kokzonen p& "0”. Symbolen 7 t8rsvinner och véarmen

sténgs av.
e Béada kokzonerna fungerar oberoende av varandra.

Kokkarlsavkdanning med automatisk éverbryggning av
kokzoner

(endast for vissa modeller)

Identifiering av kokkérlets Iage aktiveras automatiskt 10 sekunder efter att hallen slagits pa. Om det
star en kastrull pa hallen k&nner funktionen att var den star och &verbryggar automatiskt kokzonerna
beroende pa kastrullens storlek. Tva intilliggande kokzoner kan slds samman till en enda stor kokzon.

Symbolen 7 visas péa displayen for det bakre omradet, for att indikera
n att de tva kokzonerna ar Gverbryggade.

N
= e Stall in 6nskad kokeffekt for den éverbryggade kokzonen.

9 e FOor att 4ndra kokeffekten for den dverbryggade zonen senare, anvand
= knappen (H) eller (I) for den nedre kokzonen.

|
|
Cc

w

9 INFORMATION!
Den 6verbryggade zonen tillater inte effektforstarkningsinstaliningen P. Maximal tillganglig
effektniva ar 9.

Automatisk kokkarlsavkanning kan aktiveras nar som helst i 10 sekunder genom att trycka pa knappen
for kokkérlsavkanning (C3). Automatisk kokkarlsavkanning och automatisk kokzonsdverbryggning
fungerar endast pa de kokzoner som annu inte ar aktiverade. Overbryggning av kokzoner kan
avaktiveras genom att stalla effektnivan pa *0”.

Om det inte finns nagra kokkarl pa kokzonen:
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e Sl& pa héllen. Alla kokzoner &r instéllda pa ”0”.

e Placera kokkarlet pa valfri kokzon. “0” borjar blinka p& kokzonen med kokkarlet. For att justera
kokzonens effekt, tryck pa (H) eller (1) for respektive kokzon. Funktionen éverbrygger automatiskt
kokzonerna pé hallens vanstra sida, beroende pa kokkérlets storlek.

e Du kan fortsatta med nasta kokkarl med samma procedur.

Om kokkaérlet redan star pa hallen:

e Satt pa hallen.

e ”'0” blinkar pa displayen for kokzonen med kokkarlet pa. For att justera kokzonens effekt, tryck
pa (H) eller (I) for respektive kokzon.

e Om det finns flera kokkarl p& kokzonen kanner hallen automatiskt av alla kokkarl och *0” blinkar
pé displayerna for alla zoner som ett kokkarl har placerats pa.

For att justera kokzonens effekt, tryck péa (H) eller (I) knapparna for respektive kokzon. Forts4tt sedan
med nasta kokzon.

Under de forsta 10 sekunderna kan automatisk kokkéarlsavkanning édven avaktiveras i
anvandarinstéllningar med parametern "Au". Se kapitlet Anvandarinstaliningar.

Funktionen kan anvandas om kokkérlet redan stér pa hallen eller om inget alls star pa hallen.

Power Boost

(beroende p& modell)

For snabb tillagning kan power boost (effektforstarkning) aktiveras pa kokzonerna. Detta gor att du
shabbt kan vdrma stora mangder mat med extra effekt. Power boost ar aktiv i hdgst 10 minuter.
Dérefter sanks effektnivan automatiskt till 9. Om héllen inte &r fér varm kan power boost ateraktiveras
i 10 minuter efter att den har stangts av. For att undvika éverhettning kan den elektroniska styrfunktionen
automatiskt stadnga av Power Boost tidigare och sanka effektnivan till 9.

Aktivera Power Boost

Hallen satts pa och lampligt kokkarl placeras pa en av kokzonerna.

e Valj kokzon.
e Stéll in effektnivan pa 9 och tryck sedan pa (I).
P PN e Symbolen "P” visas pa displayen. Funktionen &r aktiverad.
\
|

Inaktivera Power Boost

e Tryck pa (H)-knappen. Power boost avaktiveras och drifteffekten atergar till niva 9.
e Effekten kan minskas till 6nskad niva genom att trycka pa (H)-knappen.

Overhettningsskydd

e Hallen &r utrustad med en kylflakt som kyler de elektroniska komponenterna under tillagningen.
Flakten kan ga en stund &ven efter tillagningens slut.
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e Hallen ar ocksa utrustad med ett 6verhettningsskydd som skyddar de elektroniska komponenterna
fran skador. Skyddet fungerar pa flera nivaer. Nar kokzonens temperatur blir mycket hog sénks
tillagningseffekten automatiskt. Om detta inte racker fortsétter kokzonseffekten att minska, eller
s& stanger sakerhetsmekanismerna av kokzonen helt. | sddana fall visar displayenheten "F2”. Nar
héllen svalnat blir dess totala effekt tillganglig igen.

Barnsparr/las
Spishéllen kan lasas mot oavsiktlig aktivering.

Y- INFORMATION!
Spishallen maste vara avstéangd eller i standby-lage.

L&sa spishillens kontroller

L Tryck pa pé/av-knappen och hall den nedtryckt i 3 sekunder. ”L” visas
. pa kokzonens effektdisplay. Spishallen ar nu last. Efter 5 sekunder stangs
" @ L héllen automatiskt av till standbylage.

|
A

Lasa upp spishiéllens kontroller

For att 1asa upp spishéllen, fortsatt pd samma sétt som nar du laser den. Hallen méste vara avstéangd.
Tryck pa p&/av-knappen och hall den nedtryckt i 3 sekunder. ”"L” pa kokzonens effektindikatorer vaxlar
till ”0”. Spishéllen &r nu upplast och klar att anvandas.

9 INFORMATION!
Obs: Om barnspérr/lasfunktionen (B) &r aktiverad i anvandarinstéliningslaget (se kapitlet
Anvandarinstaliningar, Parameter "Loc”), s& lases hallen automatiskt varje gang den sténgs av.

9 INFORMATION!
Aktivera lasfunktionen innan rengéring for att férhindra att hallen slds pa oavsiktligt.

Avfrostning/ateruppviarmning

Tryck pa knappen (C) for att aktivera avfrostning/ateruppvarmningsfunktionen. Vid upptining halls
mattemperaturen pa ca 42 °C, vid ateruppvéarmning ca 70 °C. Den faktiska temperaturen kan bero
pé typen av kokkarl och mangden mat.

C1 Aktivera avfrostningsfunktionen
|

Tryck pa knappen (A) for att sla pa spishallen. Placera lampligt kokkarl
pa den valda kokzonen. Tryck pa knappen (C) en gang fér att tdnda
indikatorlampan (C1). Tryck pa knappen (H) eller (1) fér den valda
*.GSSS kokzonen. Symbolen "U” visas pa displayen.
vou A
B

|

|
[
C H
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Cc2 Aktivera ateruppvarmningsfunktionen

Tryck pa knappen (A) for att sla pa spishallen. Placera lampligt kokkarl
pa den valda kokzonen. Tryck pa (C)-knappen tva ganger for att tdnda
indikatorlampan (C2). Tryck pa knappen (H) eller (1) fér den valda
kokzonen. Symbolen ”U” visas pa displayen.

08w )1~
| | U I

Inaktivering av avfrostning/ateruppvarmning

e Tryck p& knappen (H) eller (I) fér den valda kokzonen.
e Kokzonen stings av och "0” visas péa displayen.

Timerfunktioner
Li N L1 Denna funktion tillater tva driftlagen:

| 1 |
R 1. Instéllning av minutur (timer) géller fér hela spishéllen. Med denna
t E E :i funktion piper héllen endast nar den instéllda tiden gar ut.
. . 2. Programtimerinstéallningen géller for den valda kokzonen. En
separat timer kan stéllas in for varje kokzon. Néar den installda tiden

Vo otime A\ gar ut stdngs kokzonen automatiskt av.
| | |

[ [ [
L K M

1 Nedrdkningstimer

Minuturet fungerar oberoende och &r inte kopplad till ndgon kokzon. Nar nedrékningen &r instélld
fortsatter den att rékna ned tiden &ven om du stanger av spishéallen. Minuturet kan endast sténgas av
nar spishallen ar pa.

e Tryck pa knappen (K) for att aktivera timern. ”00” visas pa timerdisplayen (O). Tryck pa knapparna
(L) och (M) for att stélla in tiden i intervallet 1 till 99 minuter.

e Nar den installda tiden har gatt ut aktiveras larmet, men kokzonen sténgs inte av.

e Sténg av larmet genom att trycka pa valfri knapp, alternativt stings den av automatiskt efter en
viss tid.

e Minuturfunktionen forblir aktiverad aven nér hallen stédngs av med knappen (A).

e Under nedrékningens sista minut visas aterstdende tid i sekunder.

2 Programtimer

Programtimern gor tillagningen enklare genom att lata dig se och stélla in tillagningstiden fér den valda
kokzonen. Nar tiden som stéllts in p& timern 10pt ut stédngs kokzonen automatiskt av och ger en
ljudsignal. Stang av den genom att trycka pa valfri knapp, alternativt stangs den av automatiskt efter
ett tag. Avstangningstimern kan stéllas in individuellt for respektive kokzon. Programtimern far endast
stéllas in for en aktiv kokzon.

e Tryck pa knappen (K) for att aktivera timern. ”00” visas pa timerdisplayen (O). Tryck pa
sensorknappen (K) igen. Punkten (L1) f6r den aktuella kokzonen bérjar blinka.

e Tryck pa knapparna (L) och (M) for att stélla in tiden i intervallet 1 till 99 minuter.

e Na&r 6nskat varde &r instéllt borjar nedrakningen. Punkten (L1) som anger vilken kokzon
timerfunktionen &r instélld pé fortsatter att blinka.
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e Efter att den instéllda tiden har gétt ut aktiveras en akustisk signal och kokzonen stings av. ”00”
blinkar pa klockans display.

e Sténg av larmet genom att trycka pa valfri knapp, alternativt stings den av automatiskt efter en
viss tid.

Andra instilld tillagningstid

Aterstaende tillagningstid kan &ndras ndr som helst under tillagningen. Tryck pa timerknappen for
avstéangning (K) for att vélja timerdisplay for dnskad kokzon. Den relevanta indikatorlampan (L1) blinkar.
Tryck pa knappen (L) eller (M) for att stélla in en ny 6nskad tillagningstid.

Visning av aterstaende tillagningstid
Om flera timerinstéllningar ar aktiverade kan aterstdende tillagningstid visas genom att trycka pa
knappen (K).

Timeraterstillning

Valj 6nskad timerdisplay genom att trycka p& knappen (K) (se avsnittet Andra instélld tillagningstid).
Den instéllda timern visas och indikatorlampan fér den aktuella kokzonen tands. Tryck pa knappen
(M) for att stélla in vardet till "00”, eller tryck pa (L) och (M)-knapparna samtidigt for att omedelbart

aterstalla vardet till “00”.

Pausa tillagningsprocessen - Stop&Go (paus)

Funktionen Stop&Go kan anvandas for att pausa driften av hela hallen i upp till 10 minuter. Alla kokzoner
stangs tillfalligt av automatiskt. Detta ar praktiskt nar exempelvis innehéllet i en av kastrullerna har
kokat 6ver och du vill reng6ra spishéllen.

AktiveraStop&Go funktionen

Minst en kokzon maste vara aktiv. Tryck pa Stop&Go funktionsknappen (F). Ett kort pip hérs. Alla
instéllningar pa displayen borjar blinka, och &ven pausknappen lyser och blinkar. Alla instéllningar for
programtimer eller minutur pausas. Alla knappar &r inaktiva, férutom pausknappen (stop/go) och
pé/av-knappen. Om du inte trycker pa ndgon knapp inom 10 minuter sténgs alla aktiva kokzoner av
automatiskt.

AvaktiveraStop&Go funktionen
Tryck pa pausknappen igen inom 10 minuter. Spishallen fortsétter att fungera med samma instéllningar
som fbre pausen.

Minnesfunktion
Med denna funktion kan du &terstélla alla kokzonsinstéllningar om héllen av misstag stédngdes av.
Detta kan dock bara goéras inom fem sekunder efter att hallen har sténgts av.

Anvand pé/av-knappen for att satta pa héllen igen inom 5 sekunder efter att den stangts av. Knappen
(F) blinkar pa displayen i 5 sekunder. Om du inom den tiden trycker pa den har knappen, s aterstalls
alla installningar som var aktiva precis innan héllen sténgdes av.

Automatisk avstangning

Om knapparna r aktiverade for Iange under tillagningen (exempelvis pa grund av utspilld vatska eller
for att ett foremal &r placerat Gver sensorknapparna), stangs alla kokzoner av efter 10 sekunder.
Symbolen blinkar pa displayen r.

Foremalet eller den spillda vatskan ska avlagsnas fran sensornycklarna inom 2 minuter, annars stangs
hallen av automatiskt. De senaste instéllningarna kan &terstéllas med minnesfunktionen med knappen
Stop&Go.
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Stanga av kokzonen

For att stdnga av en kokzon, anvand den relevanta (H)-knappen till att stélla in vardet pa ”0”. For att
snabbt stédnga av kokzonen, tryck pa de relevanta (H) och (I)-knapparna samtidigt. Du hér ett kort pip
och ”0” visas pa displayenheten.

9 INFORMATION!
Om effekten for alla kokzoner &r installd pa "0” sténgs kokzonen av automatiskt efter 10 sekunder.

Restvarmevisning

Glaskeramikhéllen &r aven férsedd med en restvarmedisplay, "H”. Den glaskeramiska kokzonen varms
inte upp direkt, utan endast indirekt av varmen som strdlar tillbaka fran kokkarlet. Sa lange symbolen
"H” lyser efter att hallen sténgts av finns det restvdrme i kokzonen som kan anvandas for att halla
maten varm eller fér upptining. Nér "H” férsvinner kan kokzonen fortfarande vara varm. Var forsiktig,
det finns risk fér brannskador!

Maximal tillagningstid

Av sékerhetsskal &r tillagningstiden for varje kokzon begrénsad till en maximal varaktighet.

Maximal tillagningstid beror pa den senast installda effektnivan. Om effektnivan inte dndras, stangs
kokzonen av automatiskt efter att den maximala tillagningstiden har uppnatts.

Matlagningseffektnivd |U u 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P*

Maximal drifttid 2 8 8 8 6 6 4 4 2 1,5 (1,5 |15
(timmar)

* Efter 10 minuter minskar effektnivan automatiskt till 9, efter 1,5 timme stangs kokzonen av.

Stanga av hela héllen

Spishallen kan alltid stdngas av genom att trycka pa pa/av-knappen.

Anvandarinstallningar

Stilla in den akustiska signalen, automatiska funktioner och lasparametrar

Du kan justera volymen pa den akustiska signalen, varaktigheten av det akustiska larmet, total maximal
effekt pa produkten och instéliningar fér automatisk I&sning. For att aktivera parameterinstaliningsmenyn,
tryck pa pausknappen (F) nar produkten &r avstangd och hall den intryckt i 3 sekunder.

Den férsta parametern “Uo” visas pa timerdisplayen och indikerar volymen (ljudstyrkan) fér akustiska
signaler. Anvand timerknappen (K) for att vélja typ av parameter. Tryck p& knapparna for timerinstallning
(L) och (M) for att justera instéllningen.

Uo: Akustisk signal och larmvolym (ljudstyrka)

I So: Akustisk larmlangd
U D Lo: Automatiskt |&s
Au: Automatisk kokkarlsavkanning
Vv time A\ | | Po: Total maximal effekt
I
L K M F
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Det fér narvarande instéllda parametervardet visas pé kokzonens
effektniva-displayer till hbger. For att justera kokzonens effekt, tryck pa
(H) eller (1) for respektive kokzon. Alla parametrar kan bekréftas och lagras
genom att trycka pa pausknappen (F) och halla den nedtryckt i 2
sekunder. D hors ett kort pip. Om du inte vill lagra de nya
parameterinstaliningarna, stdng anvandarinstallningslaget genom att
trycka pé pé/av-knappen.

<<

wco

Akustisk signal och larmvolym (ljudstyrka) "Uo”

Foljande vérden kan stéllas in:

00 pa displayen = av (galler inte larm- och felljudsignal)

01 pa displayen = minimal volym

02 pa displayen = medelvolym

03 pa displayen = maximal volym (standard)

En kort akustisk signal med den nyinstallda volymen hérs vid varje forandring.

Akustiskt larm varaktighet "So”

Foljande vérden kan stéllas in:

05 pa displayen = 5 sekunder

1.0 pa displayen = 1 minut

2.0 pa displayen = 2 minuter (standard)

Barnsparr ”Lo”

Om den automatiska lasfunktionen &r aktiverad i anvéndarinstallningslaget, lases spishallen automatiskt
varje gang den stangs av.

00 pa displayen = av (standard)

01 pa displayen = pa
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Kokkérlsavkdanning med automatisk 6verbryggning av kokzoner »Auc«

Om funktionen for kokkarlsavkénning med automatisk kokzonsbryggning &r avaktiverad i
anvandarinstaliningslaget, styrs produkten alltid manuellt (det sker inte ndgon 10-sekunders automatisk
kokzonsavkanning varje gang produkten slas pa).

0 pa displayen = av

1 pa displayen = pa (standard)

Total maximal effekt "Po”

Om elinstallationen i ditt hem har olika strémgrénser kan héllens maximala effektférbrukning minskas:
6.0 pa displayen = 6,0 kW =2 x 16 A
7.2 pa displayen = 7,2 kW = 2 x 16 A (standard)

9 INFORMATION!
Om effektnivan &r begrénsad kan instélliningarna och den resulterande tillagningseffekten ocksa
begrénsas. Produkten &r férsedd med ett energihanteringssystem som ser till att effekten av
effektbegrénsning &r minimal.

Rengoring och underhall

Efter varje anvandning, vanta tills den glaskeramiska ytan har svalnat och rengér den. | annat fall
kommer orenheter att branna fast i det heta ytan nésta gang du anvander hallen.

For regelbundet underhall av den glaskeramiska hallen, anvand speciella skotselprodukter som skapar
en skyddsfilm p& ytan for att forhindra att smuts fastnar.

Innan varje anvandning av den glaskeramiska ytan, torka av dammet eller andra orenheter som kan
repa ytan fran b&de hallen och kokkaérlets botten.

9 INFORMATION!
Stalull, slipande svampar och slipande pulver kan repa ytan. Ytan kan ocksa skadas genom
aggressiva sprayrengoéringsmedel och oldmpliga rengéringsmedel i vatskeform.

Skyltningen kan forslitas om aggressiva eller slipande rengéringsmedel eller kokkarl med ojamn eller
skadad botten anvénds.
Anvéand en fuktig trasa for att ta bort mindre orenheter. Torka sedan av ytan.

Avlagsna eventuella vattenflackar med en mild attikaldsning. Anvand inte denna I6sning for att torka
av ramen (galler endast vissa modeller), eftersom den kan tappa glansen. Anvand inte aggressiva
sprayrengdringsmedel eller avkalkningsmedel.

Anvand sérskilt rengdringsmedel fér glaskeramiska ytor vid envis smuts. Fdlj tillverkarens
anvisningar. Var noga med att f& bort alla rester av rengéringsmediet eftersom de kan skada den
glaskeramiska ytan nér varmezonerna hettas upp.

Avlagsna hart sittande och inbrénda rester med en skrapa. Var forsiktigt nar du anvander skrapan for
att férhindra personskada.

2O~ INFORMATION!
Skrapan ingar inte i produktens utrustning.
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9 INFORMATION!
Anvand skrapan endast nar smuts inte kan avladgsnas med en vat
trasa eller specialrengdringsmedel fér glaskeramiska ytor.

Hall skrapan i korrekt vinkel (45° till 60°). Tryck forsiktigt skrapan mot
Wase- 60° glaset och fér den Over skyltningen for att avlagsna smutsen. Se till
? att inte skrapans plasthandtag (pa vissa modeller) kommer i kontakt
med en varm kokzon.

9 INFORMATION!
Tryck inte skrapan vinkelratt mot glaset och repa inte héllens yta med skrapans spets eller
blad.

Ta omedelbart bort socker eller sockerrik mat fran den glaskeramiska héllen med en skrapa, &ven om
héllen fortfarande ar varm, eftersom socker kan skada ytan permanent.

Fels6kningstabell

Under garantitiden far endast ett servicecenter som har auktoriserats av tillverkaren utféra
reparationer.

Innan du utfor en reparation bor du forsakra dig om att produkten har kopplats fran eluttaget antingen
genom att ta ut sakringen eller dra ut stickkontakten fran vagguttaget.

Alla typer av obehdriga reparationer av apparaten kan leda till elektriska stétar och risk for kortslutning.
Darfor ska du inte forstka reparera apparaten, utan I&ta en fackman eller servicetekniker géra det
jobbet.

| hédndelse av smérre problem med apparatens drift kan du kolla i denna bruksanvisning for att se om
du sjélv kan avhjalpa problemet.

Om apparaten fungerar felaktigt eller inte alls och det beror pa felaktig anvandning eller felaktigt
handhavande kommer serviceteknikerns besok att debiteras, d&ven under garantiperioden.

Spara bruksanvisningen fér framtida referens och éverlamna den till eventuella efterféljande dgare
eller anvéndare av apparaten.

Har foljer nagra rad om hur du kan atgarda vanliga problem.

Problem/fel Orsak
Huvudsékringen i ditt hem utléses Ring en servicetekniker.
ofta.

Vatten har spillts 6ver sensorytan, eller ett foremal ar
Kontinuerligt pip och display placerat 6ver sensorerna.

Torka av sensorytan.
F2 pa displayen Kokzonen har éverhettats. Vanta tills kokzonen har svalnat.
F pa displayen Detta indikerar att det har uppstatt ett fel under drift.

Om problemet inte kan I16sas med hjalp av ovanstéende rad, ring en servicetekniker. Kostnad for
reparationer, eller garantiansprak, till foljd av felaktig inkoppling eller felaktig anvandning av apparaten
omfattas inte av produktgarantin. | sddana fall star anvandaren for reparationskostnaden.
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/\\ VARNING!
Fére reparationen, koppla bort produkten fran elnatet (genom att ta bort sakringen eller genom
att dra ut kontakten ur vagguttaget).
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Ljud under induktionsmatlagning

Buller och ljud

Orsak

Lésning

Induktionsgenererat
driftljud

Induktionsteknik bygger pa egenskaperna
hos vissa metaller under elektromagnetisk
effekt och resulterar i sé kallade
virvelstrdmmar som tvingar molekylerna att
svanga. Dessa svangningar (vibrationer)
omvandlas till vdrme. Beroende pa typen av
metall kan detta resultera i laga ljud.

Detta ar normalt och beror
inte pa nagot fel.

Transformatorliknande
surr

Uppstar vid tillagning pa hég effektniva.
Anledningen till detta &r mangden energi
som 6verfors fran hallen till kokkarlet eller
pannan.

Detta ljud férsvinner eller
minskar nér du reducerar
effektnivan.

Vibration och
sprakande i kokkarlet

Detta ljud forekommer i kokkarl (grytor eller
kastruller) gjorda av olika material.

Det beror pa vibrationer
langs de intilliggande ytorna
av olika materiallager. Ljudet
beror pa kokkarlet och kan
variera beroende pa
maéangden och typen av mat
som tillagas.

Flaktljud

For att induktionselektroniska komponenter
ska fungera korrekt krévs det att
temperaturen kontrolleras. Darfér &r
spishéllen forsedd med en flakt som kyler
elektroniken beroende p& den avkanda
temperaturen.

Flakten kan fortsatta aven
efter att héllen har sténgts
av, om temperaturen forblir
fér hog.

Installera en inbyggd hall

Installationsprocedur

Bankskivan maste vara helt vagrat.

Skydda pa lampligt satt kanterna pa den utsdgade 6ppningen.
Anslut spishéllen till elnatet (se instruktioner for anslutning av spishall till elnat).
Satt in hallen i den utsdgade 6ppningen.
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(mm) e Installation av produkten i en kbksbank och

dess anslutning till elnatet far endast utféras
av en tillrdckligt kvalificerad tekniker.

e Faner eller annan ytbehandling av
kdksmaobeln som héllen ska byggas in i ska
behandlas med varmebestandigt lim
(100°C). Goérs inte detta kan bankskivans
ytbehandling bli missférgad eller
deformerad.

® Anvandning av hornlister i massivt tra pa
bénkskivorna bakom kokzonen &r tilldten
endast om avstandet mellan list och hall
inte & mindre &n vad som anges i
installationsritningen.

e Spishéllen &r dimensionerad for att byggas
in i en kbksb&ank med en bredd pa 600 mm
eller mer.

-

min. 650

min. 40

e Hangande eller viggmonterade kdkselement bor installeras tillrackligt hogt for att inte stora
arbetsprocessen.

e Avstandet mellan spishall och koksflakt ska inte vara mindre &n vad som anges i instruktionerna
fér montering av koksflakt. Minsta avstand &r 650 mm.

e Avstandet mellan produktens kant och intilliggande hég koksmdbel bor vara minst 40 mm.

e Anvandning av hornlister i massivt tra pa bankskivorna bakom kokzonen &r tillaten endast om
avstandet mellan list och hall inte & mindre &n vad som anges i installationsritningen.

e Minsta avstand mellan den inbyggda spishallen och bakvaggen anges pa installationsritningen.

30
z 7 S
7 7
20 520626 +
i 20 min zv_F‘HIZ, } + u
54 m{
Jmindd PLLLY
/i 7 J 7
90492 min 600 490492 min 600
/ / £ e
"man 1 [ “hin&0 |/
T 560-562
30cm 60 cm

Luftintag i det nedre kéksskapet

9 INFORMATION!
Normal drift av hallens elektroniska komponenter kraver god luftcirkulation.
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min. 20

min. 140

| wl 14imin. 20

Underskap med lada

Det méste finnas en 6ppning med en hojd
av minst 140 mm langs skapets hela bredd
i sk&pets bakre vagg. Dessutom bor det
finnas en Gppning pa minst 6 mm pa
framsidan, langs hela skapets bredd.

En horisontell delningspanel (skiljepanel)
ska installeras under kokhéllen langs hela
dess langd. Det ska finnas ett mellanrum
p& minst 20 mm mellan den nedre dnden
och delningspanelen.

Tillracklig ventilation bor tillatas fran
baksidan.

e Hallen har en flakt i den undre delen. Om det finns en Iada under kdksskéapet, anvand den inte for
att lagra sma féremal eller papper eftersom dessa kan, om de sugs in i flakten, skada flakten och
kylsystemet. Anvand inte heller I&dan for att forvara aluminiumfolie eller brandfarliga &mnen eller
vétskor (exempelvis spray). Hall sddana &mnen borta fran héllen. Risk for explosion!

e Det bor finnas minst 20 mm fritt utrymme mellan innehéllet i Iddan och flaktens insug.

min. 20

I

LY —
*-«-«-‘ﬁ"

Infalld installation i bankskivan

Underskap med ugn

Installation av en ugn under
induktionshallen ar mojlig fér ugnstyperna
EVP4.., EVP2.. och EVP3.. med kylflakt.
Innan du installerar ugnen maste
koksskapets bakvagg tas bort i
installations6ppningen omrade.
Dessutom bor det finnas en dppning pa
minst 6 mm pa framsidan, Iangs hela
skapets bredd.

Om andra produkter installeras under hallen
kan vi inte garantera att de fungerar korrekt.

Hallar utan fasetterade kanter eller dekorativa ramar &r 1ampliga foér infélld montering.

VS| X XD

Installera hallen
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Hallen far installeras endast i en temperatur- och vattenbesténdig bankskiva, av t.ex. natursten (marmor,
granit), massivt tra (kanterna i utsdgningen méaste dé forseglas). Vid installation i en bénkskiva av
keramik, tra eller glas bor en trdram anvandas. Denna ingér inte i leveransen av hallen. Hallen far
installeras i en bankskiva av annat material endast sedan du har konsulterat bankskivans tillverkare
och fatt ett uttryckligt samtycke. Den inre storleken av basenheten bér vara minst lika med utskarningen
for hallen. Detta majliggoér enkel borttagning av hallen fran bankskivan. Fast forseglingstejp runt
glaspanelens botten.

Dra forst natsladden genom utskarningen. Placera hallen éver mitten av utskarningen. Anslut héllen
till elndtet (se anvisningar for anslutning av héllen). Innan du férseglar hallen ska du testa dess funktion.
Tata mellanrummet mellan héllen och béankskivan med silikontatningsmedel. Detta méaste vara
temperaturbestandigt (till minst 160 °C). JAmna ut silikont&tningen med ett Iampligt verktyg. Folj
bruksanvisningen for tatningsmedlet. Starta inte héllen férrén tétningen har torkat helt.

1. Silikontatningsmedel
2. Tétningstejp

®» @ @

v/ X

/\\ VARNING!
Var sérskilt uppmérksam vid installation med bankskivor av natursten. Nér du valjer
silikontétningsmedel, ska du forst kontakta bankskivans tillverkare. Anvandning av vissa oldmpliga
silikontétningar kan leda till permanent missfargning av vissa delar.

Ta bort den inbyggda héllen

>Koppla bort hallen fran elnatet. Anvand ett Iampligt verktyg for att ta bort silikonpackningen runt om
den. Ta bort héllen genom att trycka den uppat fran undersidan.

VARNING!
Forsok inte ta bort hallen fran ovansidan av bénken.

VARNING!
Serviceavdelningen ansvarar endast for reparation och service av hallen. Kontakta din aterférséljare
av specialiserad kdksutrustning angdende aterinstallationen av den (infallda) hallen.

Bankskiva av sten

: ] A @ 1. B?nkskiva
| . TA 2. Hallen

| 5mm+‘r‘— j :‘4 3. Skéra

|

| | 56 mm

|

|

R
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Med tanke pa felmarginalen (toleransen) for héllens glaskeramiska platta och utsagningen i bankskivan
ar mellanrummet anpassningsbart (min. 2 mm).

Bankskiva av keramik, tra eller glas

N - 1. Bankskiva
C |4 (‘@ » 2. Hallen
= o

: e o 3. Skira

I5mmifb | 4 [ 4. Traram, tjocklek 16 mm
I J——
| = | 56mm
| ]
I X,y

Med tanke pa felmarginalen (toleransen) for produktens glaskeramiska platta och utsédgningen i
bankskivan ar mellanrummet anpassningsbart (min. 2 mm). Montera trdramen 5,5 mm under
bankskivans dvre kant (se bild).

Observera glaskanternas radier (R10, R2) néar du gor utsagningen.

GLAS UTSAGNING

R2 R2 RS RS

N / AN /
\—I »

/ N / AN
R2 R2 RS RS
RZ\ /RZ Rs\ /Rs

—)

/ \ /\\ / ) /\

R10 R10 R12 R12

S %
520/ /

min 20 T = 75&1/ j’:’
;‘7 L&) B . -
5246%“ 4&0{92 / min600. // _|9r__\ / ‘4¢\

/ [ [ s 1
¢ 5 VT

R s t /’ \ /
560562 P N

599600

60 cm

/\ VARNING!
Om ugnen installeras under en hall som monterats langs med bankskivan ska bankskivans
tjocklek vara minst 45 mm.
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Montering av skumtatningen

9 INFORMATION!
Vissa héllar levereras med packningen redan monterad!

Innan du installerar produkten i en kdksbank, fast skumpackningen som medfoljer produkten pa
undersidan av glaskeramikhallen. Ta bort skyddsfilmen fran packningen. Fast packningen pé undersidan
av glaset (2-3 mm fran kanten). Packningen maste appliceras langs hela glaskanten. Packningen far
inte Overlappa i hérnen. Nar du monterar packningen, se till att den inte skadas av eller kommer i
kontakt med nagra vassa féremal.

/\ VARNING!
Installera inte produkten utan packningen!

Ansluta hallen till elnatet

e Natstromsskyddet maste 6verensstdmma med géllande foérordningar.

¢ Innan du ansluter produkten bér du forsékra dig om att spanningen pa markskylten stammer
oOverens med spanningen i natstrommen som spisen ansluts till.

¢ Det bor finnas en kopplingsanordning i den elektriska installationen som kan koppla bort alla poler
i hallen fran elnatet, med ett minsta mellanrum p& 3 mm mellan kontakterna nar de ar 6ppna.
Lampliga enheter inkluderar sékringar, skyddsbrytare etc.

* Anslutningen ska justeras till strommen och sékringarna.

e Efter installationen maste alla stromférande och isolerade delar skyddas mot kontakt.

/\ VARNING!
Hallen far anslutas endast av en behorig fackman. Felaktig anslutning kan forstora delar av héllen.
| sddana fall finns det ingen rétt till garanti! Koppla bort hallen fran elnatet fore reparation eller
underhall.
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Kopplingsschema
Ansluta produkten 60 cm

1. Kontrollera spanningen. Innan du ansluter
spisen bor du férsakra dig om att
spanningen pa markskylten stammer
dverens med spanningen i natstrémmen
som spisen ansluts till. Spanningen,
(220-240 V mellan L och N) bor kontrolleras
av en fackman med hjélp av en lamplig
méatutrustning.

2. Oppna locket p4 anslutningsboxen.

3. Anslut kablarna enligt din typ av produkt.

4. Byglarna finns p& anslutningsterminalen.

Strémsladd
(produkt utan natkabel)
7Y ¢ Fdljande kan anvéndas for anslutning:
% / e PVC-isolerade anslutningskablar typ H05
\ N VV-F eller HO5V2V2-F med gul-grén
2 3 skyddsledare, eller andra likvardiga eller

overlagsna kablar.

* Yitre kabeldiameter bér vara minst 8,00
mm.

e Dra natkabeln genom en kabelsamlare
(klamma) som

( % %
4 5

* Tradhylsor medféljer inte

9 INFORMATION!
Vi rekommenderar att du anvander elektriska tradhylsor (Andterminaler).

Kopplingsschema

Enfasanslutning (32 A)
220-240V ~ / 50-60Hz
® 4 e Enfasanslutning (1 1N, 220-240 V~ /50-60 Hz):
3 - Spanningen mellan ledning och neutralledare &r 220-240 V~.
Installera en bygel mellan plintarna 1 och 2 och mellan plintarna
2 s N1
L1 4 och 5.
1 PE - Kretsen ska vara forsedd med en sakring pa minst 32 A.
= Nétkabelns kérna ska ha en tvarsnittsarea pa minst 4 mm2.
380-415V 2N ~ / 50-80Hz 2-fasanslutning (16A)
3® ¥ e 2 faser, 1 neutralledare (2 1N, 380-415 V~ /50-60 Hz):
L2 ® - Spanningen mellan ledningen och neutralledaren ar 220-240 V~
sN1 och spanningen mellan ledningarna &r 380-415 V~. Installera en
L1 1® ® PE bygel mellan terminalerna 4 och 5. Kretsen bér férses med minst
+ tva sékringar pa minst 16 A vardera. Natkabelns

karntvarsnittsarea bor vara minst 1,5 mmz2.
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2 faser, 2 neutralledare (2 2N, 220-240 V 2 2N~ /50-60 Hz)
- Spanning mellan faser och neutralledare ar 220-240 V~.
3® ®f N2 - Kretsen ska forses med minst tva sakringar pa minst 16 A
L2 @ vardera. Natkabelns kérntvéarsnittsarea ska vara minst 1,5 mm2.
X:N1

2 5
"11@) &:-PE

220-240V 2 2N ~ / 50-60Hz

Vitvaror med en bredd pa 30 centimeter (tva varmezoner) tillater endast

220-240V ~ / 50-60H. . - . .
z enfasanslutning. Strémsladdens kadrndiameter ska vara minst 1,5 mm?2!

@1 ®N

PE®)

C]

Ansluta natkabeln
(produkt med nétkabel)

Produkten méste anslutas direkt till elnatet.
Enheter for frankoppling fran elnatet maste uppfylla géllande foreskrifter.
Dra inte ut ndtkabeln och dra den inte 6ver vassa kanter.

Om produkten &r installerad ovanfér en ugn, se till att natkabeln aldrig kommer i kontakt med
ugnens varma delar.

Enfasanslutning

Anslut produkten enligt diagram A. Om ditt elnat inte tillater en 32 A sakring ska produktens effekt
minskas eller begransas i enlighet med detta.

Se kapitlet Anvandarinstéllningar.

1x32A L = brun
220240V 5060 He N = bla
P e + = gul/grén
A

Tvéafasanslutning

e Om ditt elnat har 2 ledningar och 1 neutralledare, anslut produkten enligt diagram B.
e Om ditt elnét har 2 ledningar och 2 neutralledare, anslut produkten enligt diagram C.
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2N 2x16A

L1 = brun
L2 = svart

N = bla

+ = gul/grén

22N 2x16A

L1L2NIN2 D '

L1 = brun

L2 = svart

N1 = bla

N2 = gra

<+ =gul/grén
endast fér NL!

Ansluta produkten 30 cm

_)\J/

Kopplingsschema
220-240V  50-60 Hz

Kontrollera spénningen. Innan du ansluter
spisen bor du férsakra dig om att
spénningen pa méarkskylten stammer
6verens med spanningen i natstrémmen
som spisen ansluts till. Spénningen,
(220240 V mellan L och N) bér kontrolleras
av en fackman med hjalp av en lamplig
matutrustning.

Oppna locket pa anslutningsboxen.
Anslut kablarna enligt din typ av produkt.

Kretsen ska vara férsedd med en sdkring pa minst 16 A.

Produkter med en bredd pa 30 centimeter (tva kokzoner) tillater endast
enfasanslutning. Tvarsnittsarean fér natkabelns k&rna bor vara minst 1,5

mm?2!
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Kassering

)i

Vart emballage &r tillverkat i miljovanliga material som kan atervinnas,
kasseras eller forstdras utan att belasta miljon. Darfor ar
férpackningsmaterialen tydligt mérkta.

Symbolen pé& produkten eller emballaget anger att produkten inte far
hanteras som normalt hushallsavfall. Produkten ska i stéllet [amnas in
pa en auktoriserad &tervinningscentral for hantering av elektrisk och
elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjélper till att férhindra negativa
effekter pa miljé och hélsa. For detaljerad information om kassering och
hantering av produkten, kontakta lokala myndigheter som har hand om
avfallshantering, eller din aterférsaljare.

Vi forbehaller oss ratten att gora andringar och korrigera fel i bruksanvisningen.

32



Hisense

AT —

875801-a7



	Framsida
	Innehåll
	Säkerhetsföreskrifter
	Läs noggrant instruktionerna och spara dem för framtida referens

	Viktiga anmärkningar och försiktighetsåtgärder
	Innan du ansluter apparaten

	Beskrivning av apparaten
	Teknisk data
	Innan du använder utrustningen för första gången
	Kokplatta
	Glaskeramisk tillagningsyta
	Matlagningseffektnivåer
	Tips för energibesparing
	Induktionskokzonens funktionella princip
	Kokkärlsavkänning
	Lämpliga kokkärl för induktion


	Använda hällen
	Kontrollenhet
	Slå på hällen
	Stänga av kokzonerna
	Ändra kokzonens inställningar
	Automatisk snabbvärmning
	Tabell för automatisk snabbvärmning
	Stänga av automatisk snabbvärmning

	Överbryggad kokzon
	Aktivera den överbryggade kokzonen
	Inaktivera den överbryggade kokzonen

	Kokkärlsavkänning med automatisk överbryggning av kokzoner
	Power Boost
	Överhettningsskydd
	Barnspärr/lås
	Avfrostning/återuppvärmning
	Timerfunktioner
	1 Nedräkningstimer
	2 Programtimer

	Pausa tillagningsprocessen – Stop&Go (paus)
	Minnesfunktion
	Automatisk avstängning
	Stänga av kokzonen
	Restvärmevisning
	Maximal tillagningstid
	Stänga av hela hällen

	Användarinställningar
	Rengöring och underhåll
	Felsökningstabell
	Ljud under induktionsmatlagning

	Installera en inbyggd häll
	Installationsprocedur
	Luftintag i det nedre köksskåpet
	Infälld installation i bänkskivan
	Montering av skumtätningen

	Ansluta hällen till elnätet
	Kopplingsschema
	Ansluta produkten 60 cm
	Strömsladd
	Kopplingsschema

	Ansluta nätkabeln
	Ansluta produkten 30 cm
	Kopplingsschema



	Kassering

