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1. Forord

1.1 Sékerhetsvarningar

Din sakerhet ar viktig for oss. Las denna information innan du bdérjar
anvanda spishallen.

1.2 Installation

1.2.1 Risk for elstot

e Franskilj enheten fran elnatet innan du utfér arbete eller underhall pa
den.

e Anslutning till ett val jordat elnat ar absolut nédvandigt.

e Anpassningar av husets elnat far enbart utféras av en behdrig elektriker.

e Nonchalering av detta kan resultera i elst6t eller dod.

1.2.2 Risk for skarskador

e Varning - panelkanterna ar vassa.
o Vid oférsiktighet finns det risk fér olyckor eller skarskador.

1.2.3 Viktiga sakerhetsinstruktioner

e Las dessa instruktioner noggrant fére installation eller anvandning av
denna utrustning.

e Inga brannbara material eller produkter far placeras pa spishallen.

o Tillgangliggdr denna information fér den person som ansvarar for att
installera enheten, eftersom det kan minska dina installationskostnader.

e For att undvika risker maste enheten installeras i enlighet med dessa
installationsinstruktioner.

e Enheten maste installeras och jordas pa lampligt vis, av en behorig
person.

e Enheten maste anslutas med en isoleringsbrytare som franskiljer helt
fran elnatet.

e Om enheten installeras pa fel satt finns det risk att garanti och ansvar
upphor att galla.

¢ Denna enhet kan anvandas av barn fran 8 ar och samt personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller med bristfallig
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erfarenhet och kunskap, under férutsattning att de har instruerats om
hur man anvander enheten pa ett sakert satt och ar inforstadda med de
risker som ar férknippade darmed.

Barn ska inte leka med enheten. Rengdéring och underhall som utgar fran
anvandaren far inte utféras av barn utan évervakning.

Om stromsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, av
auktoriserad service eller personer med liknande behoérigheter for att
undvika risk.

Varning: Om ytan har spruckit, stdng av enheten for att undvika risk for
elstot, for spishallar i keramiskt glas eller liknande material som skyddar

spanningsférande delar.
Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock far inte placeras pa
héllen, eftersom de kan bli mycket heta

Angrengorare far ej anvandas.

Anvand inte angrengorare fér rengoéring av spishallen.

Enheten ar inte avsedd att regleras med en extern timer eller ett separat
fjarrstyrt system.

VARNING: Brandrisk: placera inga tomma kokkarl eller andra féremal pa
varmezonerna.

Matlagning maste ske under évervakning. Kort matlagning maste
Overvakas kontinuerligt.

VARNING: Oévervakad tillagning pa hall med fett eller olja kan vara
farligt och orsaka eldsvada. Férsok ALDRIG slacka eld med vatten, utan
stédng av enheten och tack sedan éver flammorna med t.ex. ett lock eller
en eldslackningsfilt.

1.3 Drift och underhall

1.3.1 Risk for elstot

Anvand inte en trasig eller sprucken spishall. Om spishéllens yta skulle
ga sonder eller spricka, stang omedelbart av enheten pa huvudbrytaren
(vaggbrytare) och kontakta en behdrig tekniker.

Stang av spishallen pa vaggbrytaren fore rengdring eller
underhallsarbeten.

Nonchalering av detta kan resultera i elst6t eller dod.

1.3.2 Halsorisk

Denna enhet foljer sékerhetsstandarder fér elektromagnetism.
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Personer med pacemakers eller andra elektriska implantat (t.ex.
insulinpumpar) maste konsultera sin lakare eller implantatens tillverkare
fore anvandning av denna enhet, for att se till att deras implantat inte
paverkas av det elektromagnetiska faltet.

Vid nonchalering av detta finns det risk foér dédsfall.

1.3.3 Varning for het yta

Under anvandning blir atkomliga ytor pa denna enhet heta nog for att
orsaka brannskador.

Lat inte din kropp, dina klader eller nagot annat an lampliga kokkarl
komma i kontakt med induktionsglaset tills ytan kallnat.

Hall barn pa avstand.

Handtag pa kastruller kan bli heta att réra vid. Kontrollera att
kastrullhandtag inte hanger 6ver andra kokzoner som &r paslagna. Se till
att handtagen ar utom rackhall fér barn.

Nonchalering av denna information kan leda till brdnn- och
skallningsskador.

1.3.4 Risk for skarskador

Det mycket vassa bladet pa skrapan skjuts ut nar skyddet dras bort. Var
mycket forsiktig och férvara den alltid utom rackhall fér barn.
Vid oférsiktighet finns det risk for olyckor eller skarskador.

1.3.5 Viktiga sakerhetsinstruktioner

Lamna aldrig enheten obevakad under anvandning. Overkokning
orsakar os och fettrester som kan fatta eld.

Anvand aldrig spishéllen som arbets- eller férvaringsyta.

Lamna inga féremal eller tillbehér pa spishallen.

Lamna aldrig féoremal som kan avmagnetiseras (t.ex. kreditkort,
minneskort) eller elektroniska enheter (t.ex. datorer, MP3-spelare) i
narheten av enheten, eftersom de kan paverkas av det elektriska
magnetfaltet.

Anvand aldrig din enhet fér uppvarmning av rummet.

Stang alltid av kokzonerna och spishallen efter anvandning enligt
beskrivningen i denna manual (t.ex. med hjalp av touch-knapparna).
Forlita dig inte pa att funktionen for kokkarlsdetektering slar fran
kokzonerna nar du avlagsnar kokkéarlen.

Lat inga barn leka med enheten eller sitta, sta eller klattra pa den.
Forvara inga féremal som kan vara intressanta for barn i skap ovanfor



enheten. Barn som klattrar pa spishallen kan fa allvarliga skador.

e Lamna aldrig barn ensamma eller obevakade i narheten enheten nar den
ar i bruk.

e Barn eller personer med funktionsvariation som begrénsar deras
férmaga att anvanda enheten maste fa instruktioner av en ansvarig och
kompetent person. Instruktéren maste kunna lita pa att de kan anvénda
spishéllen utan risk for sig sjalva och sin omgivning.

e Spishallen far inte repareras eller bytas ut om detta inte rekommenderas
specifikt i manualen. All annan utbildning bér utféras av en behorig
tekniker.

e Placera eller tappa inga tunga objekt pa spishallen.

e Stainte pa spishallen.

e Anvand inga kokkarl med ojamna ytor och dra inga kokkarl 6ver
induktionsglaset, eftersom det kan repa glaset.

e Anvand inte stalull eller annat stravt, slipande rengéringsmaterial for att
rengdra sin spishall, eftersom det kan repa induktionsglaset.

e Denna enhet ar avsedd att anvandas i hemmet och liknande sasom: -
personalkok i butiker, pa kontor och i andra yrkesmiljder, -pa bondgardar,
-av gaster pa hotell, motell och liknande, -bed and breakfast-liknande
miljéer.

¢ VARNING: Enheten och dess tillgadngliga delar blir varma under
anvandning.

e Undvik att vidrora varmeelementen.

e Barn som ar yngre an 8 ar ska hallas pa avstand om de inte ar
kontinuerligt dvervakade.

Grattis till din nya induktionshall.

Vi rekommenderar att du lagger lite tid pa att Idsa denna
bruksanvisning/installationsanvisning for att helt férsta hur du installerar och anvander
den pa ratt satt.

For information om installation, 1as installationsavsnittet.

Las alla sakerhetsinstruktioner noggrant fére anvandning och spara denna
bruksanvisning/installationsanvisning for framtida bruk.



2. Produkt induktion

2.1 Vy ovanifran

1. Max. 1200/1500 W-zon
3 2. Max. 1500/2000 W-zon

3. Max. 1500/2000 W-zon
> 4. Max. 1200/1500 W-zon
4 5. Glasplatta

6. Kontrollpanel
7 7. ON/OFF-knapp

. Knappar for val av kokzon

. Strom/timer-knapp
. Knapplas

. ON/OFF-knapp

. Timer-knapp

Ul A W N =

. Boost-knapp

2.3 Funktionsprincip

Induktion ar en saker, avancerad, effektiv och ekonomisk spishallsteknologi. Elektromagnetiska vibrationer genererar
varme direkt i kokkarlet istallet fér genom att varma upp glasytan. Glasytan blir het enbart for att kokkarlet varms upp.

IHE

jarnkarl

T = magnetisk krets

L - keramikglasplatta
induktionsspole

« e — induktionsstrommar

2.4 Fore anvandning av din nya induktionshall

. Las denna guide, observera sarskilt avsnittet ”Sakerhetsvarningar”.
e Avlagsna eventuell skyddsfilm fran induktionshallen.



2.5 Teknisk specifikation

Spishall HI6401BSCE

Kokzoner 4 zoner

Stromforsoérjning 220-240 V~ 50 Hz eller 60 Hz
Effekt 7 000 W

Produktstorlek LxBxH (mm) 590X520X60
Monteringsdimensioner AxB (mm) 560X490

Vikt och dimensioner ar ungeféarliga. Eftersom vi stravar efter standig forbattring av vara produkter kan vi andra
specifikationer och design utan att meddela detta i férvag

3. Anvanda produkten

3.1 Touch-knappar

. Knapparna aktiveras genom att man vidrér dem, man behdver inte trycka hart.

. Anvand fingrets flata sida, inte fingertoppen.

. Det hors ett pip varje gang en vidroring registreras.

. Se till att kontrollpanelen alltid &r ren, torrt och att den inte tacks av nagot foremal (t.ex. av ett kokkarl eller en
trasa). Aven ett tunt vattenskikt férsvarar anvandningen av kontrollpanelen.

- [/
e |/
— - lI.II
- ¢/
3.2 \Vilja ratt kokkarl
» Anvand endast kokkéarl med en botten som lampar sig for induktion.
Leta efter induktionssymbolen pa férpackningen eller i botten av karlet. __wem

. vllera om ditt kokkérl lampar sig genom att géra ett magnettest. < =

For en magnet mot kérlets botten. Om den attraheras Idmpar sig kérlet fér induktion.
* Om du inte har en magnet: =

1. Hall i vatten i det karl du vill kontrollera. - D

2. Om':’et inte blinkar pa displayen och om vattnet varms upp ar karlet lampligt. =

* Kokkarl i féljande material lampar sig inte: rent rostfritt stal, aluminium eller koppar utan magnetisk botten, glas, tra, porslin, keramik
eller lergods.

Anvand inte kokkarl med ojamna kanter eller krokt botten.

r Y 7
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Se till att botten pa karlet ar jamn, ligger plant mot glaset och har samma storlek som kokzonen. Anvand kokkarl vars
diameter ar lika stor som grafiken pa den valda zonen. Om man anvénder ett nagot storre kokkarl kommer energi att
anvandas maximalt effektivt. Med ett mindre kokkarl kan effektiviteten vara mindre effektiv &n vantat. Vid anvéndning
av karl mindre dn 140 mm kan det handa att kokkarlet inte upptacks av hallen. Centrera alltid kokkarlet pa kokzonen.

Lyft alltid av kokkarlen fran induktionshallen — dra dem inte, eftersom det kan skada glaset.
- - —

3.3.1 Paborja kokning

3.3 Anvandning

Vidror ON/OFF-knappen i tre sekunder. Nar strommen slagits pa
piper det en gang, alla displayer visar "-" eller "—-", vilket visar att
spishéllen ar i standby-lage.

Placera ett lampligt kokkarl pa den kokzon du vill anvanda.
« Se till att kokkarlets botten och kokzonens yta ar rena och torra.

Vidror knapparna for val av kokzon, sa blinkar en indikation bredvid
knappen ;_5

Valj varmeinstalining genom att vidréra knapparna ”-” eller ”+”.

* Om du inte véljer en vdrmeinstéllning inom en minut stanger @
induktionshallen av sig automatiskt. Du maste bérja om pa steg 1
igen.

* Du kan andra varmeinstéallningen nar som helst under
matlagningen.
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Varning:

Hela hallen kan maximalt ta 3 000 W i ansprak. Hallen sénker automatiskt den maximala effekten genom att tillata

maximal summa av alla effektinstaliningar pa 12

Om displayen blinkar alter = L/ = le med varmeinstallningen

Detta innebar att:

* du har inte placerat nagot kokkarl pa ratt kokzon eller,

* kérlet du anvéander lampar sig inte for induktionshall eller,

* kokkarlet ar for litet eller inte korrekt centrerat pa kokzonen.

Uppvarmning sker ej om inget lampligt kokkarl placerats pa kokzonen.
Displayen slocknar automatiskt efter 1 minut om inget lampligt kokkarl placeras pa hallen.

3.3.2 Avsluta matlagning

Vidror knappen for den kokzon du vill sla av 5

Stang av kokzonen genom att knappa dig ner till ”0” eller

genom att trycka pa ”-” och "+” samtidigt. Kontrollera att
displayen visar ”0”. OR

Sténg av hela spishéllen genom att vidrora ON/OFF-knappen.

Varning for heta ytor
H visar vilken kokzon som &r varm att rora vid. Den
férsvinner nar ytan har kallnat till en saker temperatur. Den O }_’
kan ocksa anvaéndas som energisparande funktion. Om du !
vill vdrma ytterligare kokkarl, anvand den zon som
fortfarande ar varm.

3.3.3 Anvanda boost-funktionen

Aktivera boost-funktionen
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Vidror kokzonsvéljarknappen

maximeras

Vidror boost-knappen, zonens indikation visar ”b” och effekten

7

Stanga av boost-funktionen

boost-funktionen

Vidror knappen for den kokzon for vilken du vill stdnga av

ursprunglig instéllning.

Vidrdr “boost”-knappen eller ”-"-knappen for att avbryta
boost-funktionen, sedan kommer kokzonen att aterga till

och boost-funktionen avbryts automatiskt

Vidror knapparna ”-” och ”+” samtidigt. Kokzonen sténgs av

 Kokzonen atergar till originalinstéliningen efter fem minuter.

3.3.4 Lasaknapparna

. Du kan lasa knapparna fér att férhindra obehérig anvandning (t.ex. att barn av misstag slar pa kokzonerna).
. Nar knapparna ar lasta ar alla knappar utom ON/OFF-knappen avaktiverade.

Lasa knapparna

Vidror las-knappen

Timer-indikationen visar ” Lo

Lasa upp knapparna

Vidrér och hall pa las-knappen en stund.

& Nar spishéllen befinner sig i last lage ar alla knappar avaktiverade utom ON/OFF @ , du kan nar som helst stdnga av

induktionshallen med ON/OFF-knappen, t.ex. i en nddsituation, men du maste lasa upp héllen forst vid néasta (D

anvandningstillfalle.
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3.3.5 Timer-knapp

Du kan anvanda timern pa tva olika satt:

a) Dukan anvinda den som aggklocka. | detta fall stanger timern inte av nagon kokzon nar den installda tiden har

gétt ut.

b) Du kan stélla in sa den stanger av en eller flera kokzoner efter den installda tidens utgang.

Timern har maximalt 99 min.

a) Anvanda timern som aggklocka

Om du inte véljer nagon kokzon

Se till att spishallen &r paslagen.
OBS: du kan anvanda &ggklockan &ven om du inte valjer ndgon
kokzon.

Vidrér ”+” pa knapparna for timern. Aggklockan bérjar blinka
och ”10” visas i timerns display.

Stall in tiden genom att vidréra knapparna ”-” eller ”+” pa timern
Tips: Vidror ”-" eller ”+”-knapparna for timern en gang for att
minska eller 6ka med 1 minut.

Vidror och hall inne ”-" eller ”+”-knapparna for timern en gang for
att minska eller 6ka med 10 minuter.

Vidrdr ”-” och ”+” samtidigt for att stdnga av timern och "00” visas i
minutdisplayen.

Nar tiden ar instélld bérjar nedrékningen omedelbart. Skdrmen
visar aterstadende tid och timern blinkar i fem sekunder.

Summern piper i 30 sekunder och timern visar ”- - ” nar den
installda tiden har passerat.

b) Stéll in sa att timern stanger av en kokzon

Valj en zon

Vidror panelen for den kokzon du vill stélla in timern. (t.ex. zon 3)
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Stall in tiden genom att vidréra knappen for timern
Tips: Vidror ”-" eller ”+”-knapparna for timern en gang for att minska
eller 6ka med 1 minut.

Vidror och hall inne ”-” eller ”+”-knapparna for timern en gang for att

minska eller 6ka med 10 minuter.

Tryck pa timer-knappen, aggklocksindikationen borjar blinka och ”10” ! r
visas i timer-displayen. /JLfZ
(ﬂ‘i

Vidrér ”-” och ”+” samtidigt for att stdnga av timern och ”00” visas i

minutdisplayen.
I::> A
jfk (NN} @

Nar tiden ar instélld bérjar nedrékningen omedelbart. Skédrmen visar
aterstaende tid och timern blinkar i fem sekunder.

OBS! Den réda punkten bredvid effektnivaindikatorn tdnds och
anger att zonen har valts.

Ly

=
&

'd

1N

Nar timer-tiden har 16pt ut kommer den valda varmezonen att stdngas

*
av automatiskt. ®

& Andra kokzoner fortsatter att vara i drift om de slagits pa tidigare.

3.3.6 Standard-funktionstider

Automatisk avstéangning &r en skyddsfunktion for din induktionshéll. Den sténgs av automatiskt om du glémmer att
stdnga av efter att du lagat mat. Standard-funktionstider for olika effektinstéllningar syns i tabellen nedan:

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standard funktions-timer (timme) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar kokkarlet avlagsnas kan induktionshallen sluta varma omedelbart och héllen stdngs av automatiskt efter 2 minuter.

& Personer med pacemaker bér konsultera sin lakare innan de anvander denna enhet.

3.3.7 Effekthanteringsfunktion

. Det ar mojligt att stélla in ett max. effektforbrukningslage for induktionshallen, du kan vélja mellan olika
effektintervall.

. Induktionshéallar kan begrénsas automatiskt sa att de arbetar vid lagre effekt, detta for att undvika risken for
6verhettning.

. Du behdver inte placera nagra karl pa varmezonerna. Vi foreslar att du startar instéallningen inom fem
sekunder efter paslagning. Du maste aktivera denna effektinstéllning inom 60 sekunder for att aktivera
effekthanteringsfunktionen.
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Aktivera effekthanteringsfunktionen

1. Sl& pa hallen och tryck och hall ner "/\" och "L&s" | Timerindikatorn kommer att visa "P5" vilket
samtidigt. betyder effektniva 5. Standardlaget ar pa 7,0 kW

A

Byta till en annan niva

2. Tryck pa “/\” eller “™ “ for att justera nivaerna, Timerindikatorn visar en av nivaerna.
fran “P1” till “P5”. "P5" : den maximala effekten ar 7,0 kW.
/N OR WV "P4" : den maximala effekten ar 5,5 kW.

"P3" : den maximala effekten ar 4,5 kW.
"P2" : den maximala effekten ar 3,5 kW.

"P1" : den maximala effekten &ar 2,5 kW.

Bekréftelse effekthanteringsfunktion

Efter att 6nskat effektlage har valts, tryck och hall ner | Da sténgs héllen av..
"A" och "Las" samtidigt for att bekrafta

A

4. Riktlinjer for matlagning

Tank pa att olja och fett blir hett mycket fort, sarskilt om du anvander boost-funktionen. Vid extremt hoga
temperaturer kan olja och fett spontananténda, vilket &r en stor brandrisk.

4,1 Tips for matlagning

. Nar maten borjar koka, sdnk temperaturinstallningen.

. Anvand ett lock for att minska koktider och spara energi genom att spara varme.
. Minimera mangden vétska eller fett for att minska koktider.

. Borja koka pa en hog instéllning och sénk nar maten har blivit varm nog.

4.1.1 Sjudning, riskokning

. Sjudning sker under kokpunkten, vid 85 °C, nér det bubblar sporadiskt till ytan pa den kokande vatskan. Det ar
essentiellt for goda soppor och grytor, eftersom smaker utvecklas utan att maten blir éverkokt. Du bér ocksa laga
saser pa agg- och mjélbas under kokpunkten.
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En del uppgifter, daribland kokning av ris med absorberingsmetoden, kan kréva en instéllning som ar hégre an
den lagsta instéllningen for att sékerstélla att maten kokas ordentligt under den erforderliga tiden.

41.2 Brynt biff

For att tillaga saftig och god biff:

1.

2.
3.
4

Lat kottet vila i rumstemperatur i omkring 20 minuter fore tillagning.

Véarm upp en tjockbottnad stekpanna.

Pensla bada sidor av biffen med olja. Ringla lite olja i den heta pannan och lagg i biffen.

Vand biffen endast en gang under tillagning. Den exakta tillagningstiden beror pa biffens tjocklek och hur du vill
tillaga den. Stek den mellan 2-8 minuter per sida. Tryck pa biffen for att se hur val tillagad den ar - ju fastare desto
mer "well done”.

Lamna biffen pa en varm platta i ndgra minuter och Iat den vila och bli mor fére servering.

41.3 Wokning

Va&lj en induktionskompatibel flatbottnad wokpanna eller stor stekpanna.

Forbered alla ingredienser och tillhandahall all utrustning. Wokning ska ga fort. Vid lagning av stérre mangder mat,
tillaga maten i omgangar.

Forvarm pannan nagot och hall i tvd matskedar olja.

Laga eventuellt kott forst, lagg det at sidan och hall det varmt.

Woka gronsakerna. Nar de ar heta, men fortfarande krispiga staller du in lagre temperatur pa kokzonen, haller
tillbaka kéttet i pannan och haller pa sasen.

Woka ingredienserna forsiktigt sa att de far tillracklig mangd varme.

Servera direkt.

4.2 Detektering av mindre foremal

Vid anvandning av ickemagnetiska karl (t.ex. aluminium) eller kérl i fel storlek, eller om nagot foremal (t.ex. kniv, gaffel,
nyckel) har 1amnats pa hallen gar héllen automatiskt dver till standby-laget i 1 minut. Flakten fortsatter att sanka
varmen pa induktionshallen i ytterligare 1 minut.

5. Varmeinstallningar

Instéliningarna nedan ar endast riktlinjer. Den exakta installningen beror pa en mangd olika faktorer, daribland dina
kokkérl och mangden du tillagar. Experimentera med induktionshéllen for att finna ut vilka instéllningar som lampar sig
bast for dig.

Varmeinstéllning Lamplighet

1-2 * ldngsam uppvarmning fér sma volymer

« smalta choklad, smor och mat som branner fast fort
* ldngsam sjudning

* lAngsam uppvarmning

3-4 * ateruppvarmning
* snabb sjudning
* koka ris

5-6 * pannkakor

7-8 * sautéring
* koka pasta

9 * woka

* bryna

* koka upp soppa
* koka vatten
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6. Skotsel och rengoring

Vad?

Hur?

Viktigt!

Regelbunden
nedsmutsning av glaset
(fingeravtryck, marken,
flackar fran mat eller
icke-sockerhaltiga rester
pa glaset)

1. Sténg av spishallen.

2. Applicera héllrengdringsmedel
medan glaset fortfarande &r lite
varmt (men inte hett!)

3. Tvétta och torka av med en ren
trasa eller hushallspapper.

4. Sla pa spishallen igen.

» N&r spishallen ar avstangd visas ingen "het
yta”-indikation, men kokzonen kan dnda
vara varm! Var extremt forsiktig.

» Grova tvattsvampar, en del nylonsvampar
och grova/slipande rengdéringsmedel kan
repa glaset. Las alltid etiketten for att se om
ditt rengdringsmedel eller din tvattsvamp ar
lamplig.

 Lamna aldrig rester fran rengéringsmedel pa
spishallen: glaset kan fa flackar.

Overkokningsrester,
smaltor och hett
sockerhaltigt spill pa
glaset

Avldgsna dessa omedelbart med en
palettkniv eller en rakbladsskrapa for
induktionshéllar, men akta heta
kokzoner:

1. Sténg av spishéllen pa
vaggbrytaren.

2. Hall bladet eller verktyget i 30°
vinkel och skrapa bort smutsen
eller spillet till en kall yta pa
spishallen.

3. Rengdr smutsen eller spillet med en
disktrasa eller hushallspapper.

4. Folj steg 2 till 4 ovan fér "normalt

spill pa glaset”.

« Avlagsna flackar fran smalta och
sockerhaltig mat eller spill sa fort som mgjligt.
Om de lamnas att kallna pa glaset kan de bli
svara att avlagsna eller till och med lamna
permanenta spar pa glasytan.

* Risk for skarskador: nar skyddet dras tillbaka
ar skrapan rakbladsvass. Var mycket forsiktig
och férvara den alltid utom rackhall fér barn.

Spill pa pekknapparna

1. Sténg av spishéllen.

2. Sug upp spillet

3. Torka av touch-panelen med en ren
svamp eller trasa.

4. Torka panelen torr med

hushallspapper.

5. Sla pa spishallen igen.

« Spishallen kan pipa och stédnga av sig sjélv
och touch-knapparna kan upphéra att fungera
nar det ar vatska pa dem. Torka av
kontrollpanelen innan du slar pa spishallen
igen.

7. Tips och rad

Problem

Méjliga orsaker

Vad ska jag géra?

Det gar inte att sla pa
induktionshallen.

Ingen strém.

Kontrollera att induktionshallen &r ansluten
till strémfoérsorjningen och att den ar
paslagen.

Kontrollera eventuellt strémavbrott i ditt hem
eller omrade. Om du har kontrollerat allt och
problemet kvarstar, ring en behorig tekniker.

Touch-knapparna reagerar

inte.

Knapparna &r lasta.

Las upp knapparna. Se avsnittet "Anvanda
induktionshallen” for mer information.

Touch-knapparna &r svara
att mandvrera.

Det kan ligga en tunn hinna vatten
Over knapparna eller sa anvander du
fingerspetsen nar du vidror knappen.

Se till att kontrollpanelen ar torr och anvand
den flata sidan av ditt finger nar du vidror
knapparna.
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Glaset blir repigt.

Kokkarl med vassa kanter.

Olampliga, slipande svampar eller
rengéringsmedel anvands.

Anvand kokkarl med plan och jamn bas.
Se "Valja ratt kokkarl”.

Se "Skétsel och rengdring”.

En del pannor ger ifran sig
knastrande eller klickande
ljud.

Det kan ha att géra med hur dina
kokkarl ar konstruerade (olika
metallager vibrerar pa olika satt).

Detta ar normalt for kokkarl och indikerar
inte nagot fel.

Induktionshallen ger ifran
sig laga brummande ljud
nar den anvands pa en
hoég varmeinstallning.

Detta orsakas av induktionsteknologin.

Det ar normalt, men ljudet bér tystna eller
férsvinna helt nar du séanker véarmen.

Flaktljud fran
induktionshallen.

Din induktionshall har en integrerad
kylflakt som gor att elektroniken inte
blir éverhettad. Den kan komma att
fortsatta ga aven efter att du stangt av
induktionshallen.

Detta &r normalt och kraver ingen atgard.
Stang inte av strommen till induktionshéllen
pa vaggbrytaren sa lange flakten gar.

Kokkarlen blir inte varma
och visas pa displayen.

Induktionshallen kan inte upptécka
karlet eftersom det inte lampar sig fér
induktionshallar.

Induktionshallen kan inte upptécka
karlet eftersom den ar for liten for
kokzonen, eller inte korrekt centrerad.

Anvand kokkérl som lampar sig for
induktionshallar. Se avsnittet ”Valja ratt
kokkarl”.

Centrera kokkarlet och se till att dess bas
matchar kokzonens storlek.

Induktionshéllen eller
kokzonen har stangt av sig
ovantat, ett ljud hors och
en felkod visas pa
displayen (vanligen
alternerande med en eller
tva siffor pa timer-
displayen).

Tekniskt fel.

Notera de bokstaver och siffror som visas,
sla fran vaggstréombrytaren till
induktionshallen och kontakta en
kvalificerad tekniker.

8. Felvisning och inspektion

Induktionshéllen har en sjélvdiagnosticerande funktion. Med detta test kan teknikern kontrollera ett flertal komponenters
funktion utan att ta isar eller demontera héllen fran arbetsbanken.

Felsokning

1) Felkoder under anvandning & lésning:

Felkod Problem Losning
Automatisk aterstallning

E1 Forsorjningsspanning ar hégre an

markspanningen. Kontrollera om stromfoérsérjningen &r normal.

Inkommande spanning ar lagre an Sla pa igen nar stromforsoérjningen ar normal.
£2 markspanningen.
E3 Hog temperatur pa keramikplattsensor . (1#) Vanta tills keramikplattans temperatur ater blir
E4 Hog temperatur pa keramikplattsensor . (2#) normal.

Tryck pa "ON/OFF”-knappen for att starta om

18



enheten.

E5 Hog temperatur pa IGBT. (1#)

Vanta tills IGBT-temperaturen ater blir normal.
Tryck pa "ON/OFF”-knappen for att starta om

E6 Hog temperatur pa IGBT. (2#)

enheten.
Kontrollera om flaktarna gar jamnt. Om inte,
byt ut flakten.

Ej automatisk aterstéllning

Fel pa keramikplattsensorn - kortslutning. (F3

(kortslutning/6ppen krets for 2#)

F3/F6
for 1#,F6 for 2#)
FA/FT Fel pa keramikplattsensorn - éppen krets. (F4 Kontrollera anslutningen eller byt ut
for 1#,F7 for 2#) keramikplattsensorn.
Fel pa keramikplattsensorn - felaktig . (F5 for
F5/F8
1#,F8 for 2#)
Fel pa temperatursensorn pa IGBT.
FO/FA
(kortslutning/6ppen krets for 1#) ]
Sétt tillbaka stromkortet.
Fel pa temperatursensorn pa IGBT.
FC /FD

2) Specifikt fel & I16sning

Fel

Problem

Losning A Lésning B

LED-lampan tands inte nar
enheten ansluts.

Strémforsérijning saknas.

Kontrollera att
instickskontakten sitter som
den ska i uttaget och att
uttaget fungerar.

Anslutningsfel pa
stromkortet och

Kontrollera anslutningen.

eller LED-displayen fungerar
inte normalt.

displaykortet.

Strémkortet ar skadat. Sétt tillbaka stromkortet.

Displaykortet &r skadat. Sétt tillbaka displaykortet.
En del knappar fungerar inte Displaykortet &r skadat. Sétt tillbaka displaykortet.

Koklagesindikationen tands,
men ingen uppvarmning sker.

Hallen har hég temperatur.

Rumstemperaturen kan vara
for hog. Luftintaget eller
luftutblaset kan vara
blockerat.

Det ar nagot fel med
flakten.

Kontrollera att flakten gar
jamnt. Om inte, byt ut
flakten.

Stromkortet ar skadat.

Satt tillbaka stromkortet.

Varmen upphdr plétsligt
under drift och displayen

blinkar och visar "u”.

Fel typ av karl.

Karlet har for liten
diameter.

Anvand ratt kokkarl (se Karldetektionskretsen
bruksanvisningen). ar skadad, byt ut
stromkortet.

Spisen ar dverhettad.

Enheten ar dverhettad.
Vanta tills temperaturen ater
blir normal.
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Tryck pa "ON/OFF”-
knappen for att starta om
enheten.

Kokzonerna pa samma sida
(t.ex. forsta och andra zonen)

visar "u” .

Anslutningsfel pa
stromkortet och
displaykortet.

Kontrollera anslutningen.

Displaykortet pa
kommunikationsdelen ar
skadat.

Sétt tillbaka displaykortet.

Huvudkortet ar skadat.

Satt tillbaka stromkortet.

Flaktmotorn later inte som
den ska.

Flaktmotorn &r skadad.

Byt ut flakten.

Ovanstaende ar bedémning och inspektion vid vanliga fel.
Demontera inte enheten sjalv, annars finns det risk for olyckor och skador pa induktionshéllen.

9. Installation

9.1 Val av installationsutrustning

Séaga ut i arbetsbanken enligt matten i ritningen.
For installation och anvandning maste det finnas minst 5 cm marginal runt halet.

Arbetsbanken maste vara minst 30 mm tjock. Valj vdrmebestandiga och isolerade arbetsytmaterial (tré och liknande
fiber- eller hygroskopiska material ska inte anvédndas som arbetsytmaterial om de inte ar impregnerade) for att undvika
elstdt och storre deformation till f6ljd av varmestralning fran heta kokzoner. Enligt nedan:

AN

3 mm.

Observera: Sakerhetsavstandet mellan sidorna pa héllen och de inre ytorna pa spishallen maste vara minst

3 <+ F
X Min.3mm
L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)
590 520 60 56 560+4 | 490+4 | 50 min | 3 min
+1 +1

Se alltid till att induktionshéllen ar val ventilerad och att luftintag och luftutblas inte blockeras. Se till att induktionshéllen
ar i val fungerande skick. Enligt nedan

& Observera: Sakerhetsavstandet mellan spishéllen och 6verskapet ovanfor maste vara minst 650 mm.
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wall

)

IP
i
/

N

A(mm) B(mm) C(mm) D E

650 50 min 20 min Luftintag Luftutblds 5 mm

VARNING: Ordna med tillracklig ventilation

Se till att induktionshallen alltid &r val ventilerad och att luftintag och luftutblas inte blockeras. Fér att undvika att av
misstag vidréra den 6verhettade botten pa hallen, eller ovantad elchock under arbetet, maste man satta in en

trainsats som fasts med skruvar minst 50 mm fran botten av hallen. Félj kraven nedan.

| i

1Min. 50mm

Max. Smm Max. 5mm "

Det finns ventilationshal runt hallens utsida. DU MASTE sakerstalla att dessa hal inte ar blockerade
av bankskivan nar du placerar hallen.

® Observera att limmet som faster plasten eller tramaterialet till mébeln maste vara bestandigt mot

temperaturer 6ver 150 °C for att undvika att I6sas upp fran panelen.

® Den bakre vaggen och kringvarande ytor maste darfor klara en temperatur pa 90 °C.

9.2 Se till foljande fore installation av héallen

. Arbetsytan ar fyrkantig och i vag, och inga barande element stér utrymmeskraven.

. Arbetsytan ar tillverkad i varmetaligt och isolerat material.

. Om hallen installeras ovanfér en ugn, maste ugnen har en inbyggd kylflakt.

. Installationen foljer alla krav pa fritt utrymme och géllande standarder och regler.

. En lamplig isoleringsbrytare som franskiljer helt fran elnatet &r integrerad i den permanenta anslutningen,
monterad och positionerad for dverensstdmmelse med lokala regler och lagar for anslutning.

. Isoleringsbrytaren maste vara av godkand typ och ge ett 3 mm luftgap for kontaktseparering i alla poler (eller i
alla aktiva [fas] konduktorer om lokala anslutningsregler tillater denna variation av kraven).
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. Isoleringsbrytaren ar lattatkomlig for kunden nar hallen &r installerad.
. Konsultera lokala byggnadsmyndigheter och regler om du har funderingar gallande installationen.
¢  Anvand varmebestandiga ytor, som ar latta att rengdra (exempelvis kakel) for ytor runt hallen.

9.3 Se till foljande efter installation av hallen

. Strémforsorjningskabeln ar installerad pa ett satt sa att den inte kan klammas i skapdorrar eller utdragslador.

. Det finns tillrackligt flode av frisk Iuft utifran in i skapet till spishéllens botten.

. Om skapet installeras dver en lada eller ett skapsutrymme maste man ordna med en termisk skyddsbarriar under
héllens botten.

° Isoleringsbrytaren ar lattatkomlig for kunden.

9.4 Fore placering av fasten

Enheten maste placeras pa en stabil, jamn yta (anvand férpackningen). Anvand inte vald mot de styrningar som sticker
ut fran spishallen.

9.5 Justera fastets position

Fast spishallen pa arbetsbanken genom att skruva 2 fasten pa héllens botten (se bild) efter installation.
Justera fastets position, sa att den passar din bankskivas tjocklek.

HOB

] TABLE

BRACKET. - 7
/

Fastena far pa inga villkor vidrora arbetsytans inre ytor efter installation (se bild).

9.6 Varning

1. Induktionshallen maste installerad av kvalificerad personal eller tekniker. Vi kan tillhandahalla kvalificerad personal.
Utfor aldrig installationen sjélv.

2. Hallen far ej installeras direkt pa diskmaskin, kylskap, frys, tvattmaskin eller torktumlare, eftersom fukt kan skada
héllens elektronik

3. Induktionshéllen maste installeras sa att battre varmestralning kan garanteras for 6kad tillforlitlighet.

4. Vaggen och induktionsvarmezonen ovanfoér bankskivan maste vara varmetaliga.

5. For att undvika eventuell skada maste sandwichlaminatet och dess lim tala varme.

6. Angrengorare far ej anvandas.
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9.7 Ansluta hallen till elnatet

Denna spishall far enbart anslutas till elnatet av en person med lampliga kvalifikationer.
& Innan spishéllen ansluts till elnatet maste féljande kontrolleras:
1. Husets elnét klarar av spishéllens effekt.
2. Spanningen motsvarar vardet pa markplaten
3. Strémforsorjningens kabelarea klarar av den belastning som anges pa markplaten.
Anslut spishallen till elnétet, anvand inga adaptrar, krympningar eller férgreningar, eftersom dessa kan
Overhetta och orsaka eldsvada.
Strémférsorjningskabeln far inte vidréra nagra heta delar och maste placeras sa att dess temperatur inte nadgonsin
overstiger 75 °C.

& Kontrollera med en elektriker om husets elnat lampar sig utan eventuella anpassningar.
Anpassningar far endast utféras av behorig elektriker.

- R

@ 5 O Yellow / Green
L1 4 O Black :
3
L2 3 O Brown gé
: |8
N1 2 O\ §
Blue
N2 1 O/
= _J

& e Om det totala antalet varmeenheter pa den enhet du véljer inte ar mindre an fyra kan enheten anslutas
direkt till elnatet via en-fas-anslutning, enligt nedan.

E / Yellow / G \
o ellow / Green
égg@ o
L1 4 Black
12 3 Brown

220-240V~

N1 2 O\ Blue
N2 1 O/
\ J

. Om kabeln &r skadad eller maste bytas ut, maste detta utforas av aterférsaljaren, med avsedda verktyg, annars

finns det risk for olycka.
. Om enheten ansluts direkt till elnatet maste en allpolig strémbrytare installeras med minsta gap pa 3 mm mellan

kontakterna.
. Installatéren maste garantera att elinstallationen ar korrekt gjord och att den foljer sékerhetsregler.

. Kabeln far inte bojas eller klammas.
. Kabeln maste kontrolleras regelbundet och far endast bytas ut av behorig tekniker.
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Hallens bottenyta och stromsladd ar inte atkomliga efter installation.

AVFALLSHANTERING: Denna
produkt far inte
avfallshanteras som
hushallsavfall. Sadant skrap
maste sorteras och lamnas in
separat.

Denna enhet &r mérkt enligt EU-direktiv 2012/19/EU for avfallshantering av
elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE). Se till att denna enhet
avfallshanteras korrekt och férhindra pa sa vis eventuell miljdskada och potentiell
fara for manniskors hélsa.

Symbolen pa produkten anger att den inte ska behandlas som vanligt
hushallsavfall. Den maste lamnas till en miljostation for atervinning av elektriska
och elektroniska komponenter.

Denna enhet maste avfallshanteras som specialavfall. Fér mer information om
hantering och atervinning av denna produkt, kontakta din kommun, den som
hamtar ditt hushallsavfall eller butik dar du kdpte den.

Om du vill ha mer detaljerad information om behandling och atervinning av
denna produkt, vanligen kontakta ditt lokala kontor, din atervinningsstation eller
butiken dar du képte produkten.

24




Hisense

life reimagined

q3





